
HISTOIRE O LEVADA 

                     UNE LEVADA .. C’est quoi?

 
À Madère, l’apparition des levadas marque les débuts
de la colonisation portugaise au XVème siècle.
 
Les colons érigèrent une longue chaîne d’aqueducs afin
de transporter l’eau du nord vers le sud de l’île, vitale
pour la culture de la canne à sucre.
 
Aujourd’hui, un réseau de 1500 kilomètres de Levada
sillonne toujours les lieux à flanc de falaises, et guide les
nombreux visiteurs.
 
À l’écart des sentiers touristiques, les canaux s’inscrivent
naturellement dans des paysages d’une beauté à
couper le souffle.

MIDI

 VINS BLANCS

VINS PÉTILLANTS

 VINS ROSÉS

VINS ROUGES

ENTRÉES

NOS BURGERS

SALADE VERTE, CREVETTES 

                     *

RISSOIS : “BEIGNETS SALÉS PORTUGAIS “

PLATS

“PLAT DU JOUR” 

                      *

“BACALHAU À BRAS”

                    *

“SALADE DE POULET”

DESSERT

PUDIM

Flan au caramel avec œufs et lait .

NOS FORMULES MIDI 

PLAT  DU  JOUR  |  13,90 €

Poulet/ Jambon fromage/ Saucisses de porc

Hamburger de bœuf 150gr dans un pain, mayonnaise, bacon, cheddar,
tomate, laitue et oignons caramélisés.
18,00 €

Hamburger de galette de boulgour 100gr dans un pain, haricots rouges
et poivrons à la mexicaine, oignon, mayonnaise,  cheddar, tomate,
laitue et oignons caramélisés.
16,90 €

BURGER DE BOEUF LEVADA

BURGER VÉGÉTARIEN LEVADA

Ô LEVADA 

ENTRÉE + PLAT  | 20,00 €

ÎLE DE MADÈRE 

 PLAT + DESSERT | 18,00 €

LE GOURMAND 

 ENTRÉE + PLAT + DESSERT | 25,00 €

(sauf le samedi)

CASA GARCIA VINHO VERDE, PORTUGAL | 

 -Bouteille 75 cl : 20,00 €

DOMAINE PASSY LE CLOU CHABLIS, BOURGOGNE, FRANCE |

-Verre 14 cl : 6,00 €      -Bouteille 75 cl : 32,00 €

POUILLY FUMÉ LES GREFFEUX, SAUVIGNON BLANC, FRANCE |

-Bouteille 75 cl : 32,00 €

ALVARINHO DEALA DEU | 

-Bouteille 75 cl : 35,00 €

SANCERRE LES BLANCHAUX, FRANCE | 

-Bouteille 75 cl : 37,00 €

MATEUS ROSÉ, DOURO PORTUGAL | 

 -Bouteille 75 cl : 18,00 €

CHÂTEAU DE LA SEIGNEURIE, CÔTES DE PROVENCE |

-Verre  14 cl : 6,00 €     -Bouteille 75 cl : 20,00 €

ADEGA COOPERATIVA DE BORBA, PORTUGAL ALENTEJO | 

-Bouteille 75 cl : 25,00 €

M DE MINUTY, CÔTES DE PROVENCE | 

-Bouteille 75 cl : 35,00 €

PROSECCO DELLE VENEZIE DOC EXTRA DRY NAONIS | 

-Verre 14 cl : 7,20 €    -Bouteille 75 cl : 23,00 €

NICOLAS FEUILLATTE BRUT RÉSERVE, CHAMPAGNE |

 -Bouteille 75 cl : 60,00 €

CHAMPAGNE RUINART BRUT | 

-Bouteille 75 cl : 95,00 €

PAPA FIGOS, PORTUGAL, DURIENSE, DOURO | 

-Verre 14 cl : 6,00 €        -Bouteille 75 cl : 22,00 €

ADEGA DE BORBA |

-Bouteille de 75 cl : 24,00 €

DOM MARTINHO, PORTUGAL, ALENTEJO,QUINTA DO CARMO | 

-Bouteille 75 cl : 26,00 €

LA FLEUR DU BARRIL MONTAGNE SAINT-ÉMILIEN | 

-Bouteille 75 cl : 28,00 €

CARTUXA, ALENTEJO, PORTUGAL | 

-Bouteille 75 cl : 40,00 €

CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE  |  

-Bouteille 75 cl : 60,00 €



NOS ENTRÉES

CHORIZO GRILLÉ
*

À base de porc assaisonné au paprika, à l’ail, cumin, piment doux
et au vin blanc.

12,30 €

 

CREVETTE À L’AIL Ô LEVADA 
*

Flambées au vin blanc et sautées à l’huile d’olive, citron, ail
et amandes.

(1 personne) 13,00 €  (2 personnes) 22,00 €

PLATEAU CHARCUTERIES ET FROMAGES
*

Plateau avec une variété de produits et de saveurs différentes.
(1 personne) 13,00 €  (2 personnes) 26,00 €

POULPE À LA VINAIGRETTE 
*

À base d’huile d’olive, de vinaigre, de persil, poivron et vin blanc.
 12,30 €

AMËIJOAS 
*

Palourdes à l'oignon blanc, tomate, persil, poivron et vin blanc.
14,30 €

NOS SALADES

SALADE DE POULET
*

Poulet, parmesan, œuf dur, amandes, oranges, croûtons, salade verte
et sauce vinaigrette.

15,00 €

SALADE DE SAUMON, CHÈVRE ET ORANGE
*

Saumon fumé, fromage de chèvre, croûtons, œuf dur, carotte,
amandes, oranges, salade verte et sauce vinaigrette. 

17,90 €

NOS PLATS

BACALHAU À BRÁS
*

Spécialité du chef, morue, œufs brouillés, olives galiciennes, ails, frites allumettes.
18,50 €

CARNE DE PORCO À PORTUGUESA
*

Morceaux de porc à la portugaise accompagnée de pommes de terre rissolées.
 18,80 €

FRANCESINHA
*

Pain de mie, jambon, fromage, viande porc, saucisses, œuf, sauce chaude
légèrement épicée. 

 19,90 €

FILET MIGNON AUX CHAMPIGNONS
*

 Porc 200g en tranches aux champignons de Paris.
Accompagné de frites maison.

 22,00 €

ENTRECÔTE GRILLÉE 
*

Bœuf 300g, accompagné de frites maison et servie avec une sauce maison.
 25,00 €

 GAMBAS GRILLÉES
*

Gambas marinées au beurre d’ail, citron et persil.
Accompagnés de milho frito (polenta frit) composé de morceaux de choux portugais.

 35,00 €

PAVÉ DE MORUE
*

Accompagné de pommes de terre frites en rondelles.
 23,00 €

SAUMON GRILLÉ
*

Accompagné de petits légumes, ail, huile d’olive et pommes de terre rôties. 
 25,00 €

 PÂTES AU SAUMON 
*

Accompagnées d’une mousse fumé, au fromage. 
 18,50 €

SUPPLÉMENTS
*

Frites, Légumes, Mihlo frito, Salade verte. 
2,50 €

NOS DESSERTS

CAFÉ Ô LEVADA
*

Pastel de nata et café.
4,20 €

PUDIM Ô LEVADA
*

Flan au caramel, lait et œufs.
7,50 €

BROWNIE
*

Au coulis de fruits rouges et glace vanille. 
7,20 €

BOLO DE BOLACHA
*

 Crème et biscuits maria dans un mélange de café et
de lait concentré.

7,50 € 

CAFÉ OU THÉ GOURMAND
*

 Assortiments de desserts. 
11,70 € 

COLONEL
*

 Glace au citron vert arrosée de Vodka. 
8,90 € 

GLACE
*

Parfums : vanille, chocolat, citron vert, mandarine, figue.
 

1 Boule : 3,50 € ; 2 Boules : 5,50 € ; 3 Boules : 7,50 €

PLATEAU DE FROMAGES
*

Assortiment de fromages.
 11,90 €

MENU ENFANT
(plat + jus de fruits + dessert) 13,90 €

PLATS

DÉLICES DE POULET AUX CORN FLAKES
Poulet pané au corn flakes accompagné de frites.

OU

  BITOQUE DE PORC
Steak de porc, surmonté d’un œuf accompagné

  de frites ou de riz.

Glace vanille ou chocolat.

DESSERT


