VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

70. My Wan Tan Suppe ChayP1,M.L 12,50 €

Wan Tan Teigblatter geftillt mit Tofu, Weizennudeln, Pilzen,
Lauchzwiebeln, Koriander, Gemuse in Sesamol in
hausgemachter Bruhe

71. Tofu Curry Chay®M 12,50 €

Geschmorter Tofu mit Saisongemuse in roter Kokos-Curry-Sofse
dazu Koriander. Serviert mit Duftreis

72. Dau Om Ca ChuaM egan 12,50 €
[Vegan]

Geschmorter Tofu mit saisonalem Gemuse, Tomaten,
Lauchzwiebeln dazu Koriander. Serviert mit Duftreis

73. Dau Mango™ [Vegan] 12,50 €

Geschmorter Tofu mit saisonalem Gemuse in MangosofSe,
verfeinert mit Lauchzwiebeln dazu Koriander. Serviert mit
Duftreis

74. Pho Xao ChayM [Vegan] 12,50 €

Gebratene Reisbandnudeln mit Tofu, Lauchzwiebeln,
Mungosprossen dazu Koriander und Réstzwiebeln

75. Mien Tron TofuM1B [Vegan] 12,50 €

Glasnudelsalat mit Tofu, Mungosprossen, Karotten, Sesamdl,

dazu Koriander, Erdnuissen, Réstzwiebeln in hausgemachter
Sofse

76. Rau Xao ChayM [Vegan] 11,50 €

Verschiedenes Gemuse, Pilze, Paprika, Lauchzwiebeln,
Mungosprossen dazu Koriander. Serviert mit Duftreis




VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

77. Pho Chay“™ [Vegan] 12,50 €
Reisbandnudelsuppe mit Tofu, Lauchzwiebeln, Koriander in
hausgemachter spezieller Brihe

78. Bun Nem Chay®M [Vegan] 12,50 €
Reisnudeln mit gebratenen Fruhlingsrollen, Rostzwiebeln,

Zitronengras, Erdntissen, Salat und Koriander, dazu

hausgemachte spezielle vegane Sofde

79. Bun Chay Nam Bo " [Vegan] 12,50 €
Reisnudeln mit gebratenen Seitan, Tofu, Réstzwiebeln,

Zitronengras, Erdnlissen, Salat und Koriander, dazu

hausgemachte spezielle vegane SofSe

80. Dau Xao Sa Ot™ [Vegan] 12,50 €
Geschmorter Tofu mit Saisongemuise, abgeschmeckt mit

Zitronengras, Krachaiwurzel, Chili, Knoblauch und Koriander.

Serviert mit Duftreis




