POSTRES

Milhojas con nata y 6E
chocolate caliente &0
Tarta de queso con frambuesas 90 6E
Tarta de chocolate O 6 €
Tarta de whisky (] hE
Tarta de contesa O 6 €
Couland de chocolate y tarta 6E
de vainilla 0 | — -
Brownie de chocolate y helado 6E | — i B I r
de vainilla ©20 *mmﬁfm ]T

% L . L Bl o Ry |
Postre de la casa: Matillas, 6€ W il it
Arroz con leche, Flan q"fi' ' : minin
y Pan de calatraba a0 i g e
Fruta de temporada 4€
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Pol. La Encantada - HUESCAR
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ENSALADAS

ENTRANTE

Y SOPAS

PESCADOQOS

Jamén ibérico de cebo
Jamén duroc y queso curado @
Lomo en orza @

Tabla de embutidos ibéricos
y de |la tierra

Tabla de patés con mermelada
de higos

Calamares a la romana O
Fritura de pescado @ CoO®

Gambén blanco a la
plancha 14und. &

Gamba roja alistada a la
plancha 14und. ®

Chuletillas cordero segurefo
|.G.P a la brasa

Choto con ajetes tiernos @

Alcachofa envuelta con jamdn
de cebo y salsa romescu 2@

Alcachofa confitada a la parrilla
¥y pimientos asados

Huevos rotos con gulas y gambas 20

Huevos rotos con jamén
y pimientos del padrdn

Cocochas de bacalao al ajillo @
Croquetones 9 0
Pan hogaza y ali-oli @

Ensalada burrata, mostaza
y miel 0%

Ensalada cesar con jamdn
de pato 200

Ensalada de salmén con
mostaza y miel @&

Ensalada mixta 9@
Ensalada de pimientos asados 0@

Sopa del dia 2208

Lomo de bacalao desalado
gratinado con ali-oli de manzana 029

Lomo de bacalao desalado
al ajo arriero @008

Trucha a la navarra desraspada
con jamén de cebo @8

Pregunte por nuestros pescados del dia

DESDE 19735

22€
15€
13€
17€

17€

18€
20€
24€

35€

IEjund.

20€
4€/und.

18€

22&
18€

22€
JE
1€

18€

18€E

20€&

17€
17€
6€E

20€

18€

16€

CARNES

HORNO DE LENA

Chuletillas de cordero segurefo
I.G.P a la brasa 6und.

Costillar de cerdo ibérico a la BRQ
Sclomillo de cerdo a la brasa
Parrillada de carne a la brasa @
Chuletén cerdo de castaha

Pollo campero a la brasa

Entrecot de ternera charra
Solomille de ternera charra

Chuletédn de ternera lechal
ala brasa

Chuletén de ternera madurado
60/70 dias

Codillo de cerdo babiera a
baja temperatura 0@

Carrillada de cerdo ibérico 9@
EN SU jugo

Rabo de toro estofado @

Confit de pato en salsa de miel @

Paletilla de cordero Segurefo |.G.P
a baja temperatura

Lata de cordero Segurefno |.G.P
al horno {(min. 2 personas)

Paletilla de cabrito a baja
temperatura

Paletilla de cochinille al tostdn
a baja temperatura

Salsas: Pimienta verde, roquefort...

18€

20€
18€
18€
16€
16€
24€
J2€
18€

ABE kg,

22€

18€

20€
20€&
4€

25€

2 0 €/ pers.

a0E

2BE

MENU DEGUSTACION

ENTRANTE

Jamén Duroc
Queso curado @

Embutido del terr ero

Chuletdn ternera lechal

Pan hogaza y ali-oli@
PRIMER PLATO A ELEGIR
Ensalada cesargo O
Plato del dia

POSTRE

SEGUNDO PLATO A ELEGIR

Bacalao al ajo arriero
o gratinado @&

Cordero Segurefio |.G.P.

Codillo al horno

Postre casero
Pan, 1 bebida y café

DESDE 1975




