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Un sentimento che nasce nel lontano 1948, 
quando il giovane Raffaele Pellone perfezionò 
i segreti della tradizionale pizza napoletana.

Passione trasmessa, poi, ai figli 
con i quali inaugura il locale nel 1974.

Da allora, Pasquale, Biagio, Franco e Antonio, 
da veri custodi dell’arte familiare della pizza, 

gestiscono con entusiasmo e offrono pizze eccellenti.
Un impasto morbido, lievitato naturalmente 

e con ingredienti di prima scelta.

Inoltre, dal 2001, sono tra i primi a Napoli 
a offrire pizze senza glutine. Un luogo dove 

la tradizione incontra l’innovazione
e soddisfa ogni palato.

Buon appetito!





Pizze Tradizionali

Marinara
pomodoro, aglio, olio e origano

Margherita
pomodoro e mozzarella

Margherita con Funghi
pomodoro, mozzarella e funghi

Margherita con Prosciutto Cotto
pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto

Margherita con Prosciutto Crudo
pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo

Margherita con Salame
pomodoro, mozzarella e salame

Margherita con Prosciutto & Funghi
pomodoro, mozzarella, funghi e prosciutto cotto

D.O.C.
pomodorini e mozzarella di bufala

4 Stagioni
pomodoro, mozzarella, salame, funghi e olive

Pescatore
pomodorini e frutti di mare

Capricciosa
pomodoro, mozzarella, salame, funghi e olive

4 Formaggi
4 varietà di formaggi

Diavola
pomodoro, mozzarella, salame e peperoncino

Formaggio & Pomodoro
pomodoro, olio e formaggio

€4,00

€5,00

€6,00

€6,00

€7,00

€6,00

€7,00

€7,00

€7,00

€10,00

€7,00

€6,00

€6,00

€4,50

Le Pizze sono disponibili anche Senza Glutine





Rucola
mozzarella, prosciutto crudo e rucola 

Sostanziosa
pomodoro, mozzarella, salame e uovo

Pizza Pazza
pomodoro, mozzarella e melanzane

Toga
mozzarella e wurstel

WÜrstel & Patatine
pomodoro, würstel e patatine

Pizza Gattò
provola di Agerola, prosciutto cotto e crocchè di patate

Porcini
provola e funghi porcini

Bresaola
mozzarella, bresaola, scaglie di parmigiano e rucola

Crudo, Rucola & Scaglie
mozzarella, prosciutto crudo, rucola e scaglie di parmigiano

Parigina
panna, mozzarella, prosciutto cotto e mais

Chef
panna, mozzarella, prosciutto cotto e funghi

Romana
pomodoro, mozzarella e acciughe

Campagnola
pomodoro, aglio, origano, acciughe, capperi e olive

Vesuvio
provola di Agerola, pomodorini del Vesuvio e basilico

€7,50 

€7,00

€6,50

€6,00

€7,00

€7,00

€9,00

€7,50

€7,50

€7,00

€7,00

€6,50

€6,50

€6,00

Pizze Tradizionali

Le Pizze sono disponibili anche Senza Glutine





Palmera
provola di Agerola, pomodorini del Vesuvio, tonno e basilico

Lasagna
pomodoro, mozzarella, salame e ricotta

Peperonata
provola di Agerola e peperoni

Ortolana
divisa in 9 contorni

Pulcinella
provola, salsiccie e friarielli

Porchetta
provola di Agerola, porchetta di Ariccia e olio EVO

€7,00 

€7,00

€6,50

€9,00

€7,50

€7,00

Pizze Tradizionali

Le Pizze sono disponibili anche Senza Glutine

Pizza Fritta con Salame
ricotta, provola, salame e pepe

Pizza Fritta con Cicoli
ricotta, provola, cicoli e pepe

Montanara
sugo di pomodoro, mozzarella di bufala, formaggio e basilico

Patanara
sugo della pasta e patate, provola di Agerola, pepe e fromaggio

€6,50

€6,50

€6,00

€6,50

Pizze Fritte





Sorrento
provola di Agerola, crema di noci e pancetta

Grottone
fior di latte, datterini rossi, datterini gialli e scaglie 
di provolone Grottone

Mandorlata
fior di latte di Agerola, ricotta, mandorle e miele

Trevisana
provola di Agerola, radicchio e pancetta

Nerano
fior di latte di Agerola, crema di zucchine, zucchine 
e salsiccie sbriciolate

Paesana
provola di Agerola, zucchine e pancetta paesana

Tropea
provola di Agerola, cipolle caramellate, tonno 
e formaggio pecorino

Montella
provola di Agerola, speck e castagne

Pomo D’Oro
provola di Agerola, datterini gialli e zucchine alla julienne

Bologna
provola di Agerola, pesto al pistacchio e mortadella Bologna

Cannolo
provola di Agerola, pesto al pistacchio e basilico

Cuore di Zucca
provola di Agerola, zucca e scaglie di parmigiano

Fiori di Zucca
provola di Agerola, ricotta, fiori di zucca e olio EVO

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€9,00

€7,00

€9,00

€9,00

€8,00

€8,00

€7,00

€7,00

€7,00

Pizze Gourmet

Le Pizze sono disponibili anche Senza Glutine





Ruota
provola di Agerola, piselli, pancetta paesana e olio EVO

Carciofi
provola di Agerola, carciofi e olio extravergine d’oliva

Genovese
provola di Agerola, cipolle ramate di Montoro e carne

Contadina
provola di Agerola, pomodori secchi e salsiccia sbriciolata

Delicata
fior di latte di Agerola, crema di zucchine e salmone affumicato

€8,00

€7,00

€8,00

€9,00

€9,00

Pizze Gourmet

Le Pizze sono disponibili anche Senza Glutine

Ripieno
ricotta, salame, mozzarella e pepe

Ripieno con Ricotta e Spinaci
ricotta e spinaci

Ripieno con Scarole
scarole, olive, capperi e pinoli

Mezza Luna
metà margherita e metà ripieno con fior di latte, ricotta, 
salame e pepe

Mezza Luna al Pesto
metà provola di Agerola e pesto al pistacchio 
e metà ripieno con fior di latte, ricotta, prosciutto cotto e pepe

€6,50

€6,50

€7,00

€6,50

€7,00

Ripieni





€15,00

€16,00

€8,00

€8,00

€10,00

€10,00

€4,00

€3,00

€7,00

€5,00

€1,50

€1,50

Antipasto della Casa

Tagliere Salumi & Formaggi x2

Prosciutto & Mozzarella

Misto di Formaggi

Polipo all'Insalata

Insalata di Mare

WÜrstel & Patatine*

Patatine Fritte*

Frittura all’Italiana

Zeppoline di Mare

Crocchè Grandi

Fiori di Zucca Ripieni

Antipasti

Fritture

*prodotto surgelato





Spaghetti alle Vongole

Linguine alla Pescatore

Linguine agli Scampi

Farfalle al Salmone

Calamarata

€13,00

€14,00

€14,00

€12,00

€14,00

Spaghetti al Pomodoro

Penne della casa

Penne all’Arrabbiata

Fettuccine Panna & Prosciutto

Fettuccine Funghi Porcini & Pomodorini

Fettuccine Funghi Porcini & Carciofi

Paccheri alla Genovese

Rigatoni Patate & Provola

Linguine alla Nerano

€7,00

€10,00

€7,00

€9,00

€10,00

€12,00

€10,00

€10,00

€14,00

Primi di Mare

Primi di Terra





€13,00

€13,00

€13,00

€13,00

€13,00

Bistecca di Maiale

Salsiccia

Cotoletta

Scaloppina

Bistecca di Vitello

€8,00

€8,00

€8,00

€8,00

€12,00

Frittura di Gamberi & Calamari*

Pesce Spada*

Gamberoni*

Seppia Arrostita

Calamaro Arrostito

*prodotto surgelato

Secondi di Mare

Secondi di Terra



Birre

Beck’s         

Peroni alla Spina         

Peroni alla Spina         

Tennet’s   
        

Peroni Rossa  
 

Pilsner Urquell

Peroni Grande

Peroni Piccola

Peroni Gran Riserva

Nastro Azzurro

Tourtel Analcolica

Ceres

33 cl         

40 cl         

20 cl         

33 cl

50 cl         

33 cl         

66 cl         

33 cl 

50 cl         

50 cl         

33 cl         

33 cl

€3,00

€3,50

€2,00

€3,00

€4,00

€3,00

€3,00

€1,50

€4,00

€3,00

€2,00

€3,00



Bibite

San Miguel

Tennet’s

Peroni

€4,00

€4,00

€3,00

Birre Senza Glutine

Acqua Minerale

Coca Cola

Coca Cola Zero

Coca Cola Vetro

Sprite

Fanta

€1,50

€1,50

€1,50

€2,00

€1,50

€1,50

33 cl         

33 cl         

33 cl         

        

50 cl 

33 cl         

33 cl         

33 cl         

33 cl

33 cl



Mastroberardino
Fiano di Avellino

Mastroberardino
Greco di Tufo

Santa Margherita
Pinot Grigio

Cantine Astroni
Falanghina dei Campi Flegrei

Feudi di San Gregorio
Albente

Cantine Astroni
Lacryma Christi

Corvo
Glicine

Santa Margherita
Prosecco

Lancers
Vino leggermente frizzante

Muller Thurgan
Vino bianco

€18,00

€18,00

€14,00

€14,00

€14,00

€18,00

€10,00

€12,00

€10,00

€12,00

Vini Bianchi



Vini Rossi

Cantine Astroni
Penisola di Sorrento - Gragnano

Castro Vignano
Aglianico Beneventano

Mastroberardino
Lacryna Christi del Vesuvio

Feudi di San Gregorio
Rubrato Aglianico

Cantine Astroni
Piedirosso

€14,00

€8,00

€18,00

€18,00

€14,00

Vini Rosati

Lancers
Vino leggermente frizzante

Corvo
Vino rosato

€10,00

€10,00



Amari Vari

Limoncello

Caffè

Grappa

Whisky

€2,00

€2,00

€1,00

€2,00

€4,00

Ripieno alla Nutella

Dolce della casa

€6,00

€5,00

Amari

Dolci



Tartufo Bianco

Tartufo Cioccolato

Flute al Limoncello

Coppa al Caffè

Coppa alla Stracciatella

Coppa all'Amarena

€4,00

€4,00

€5,00

€5,00

€5,00

€5,00

Gelati



Da Raffaele F.lli Pellone
Via Giacomo Leopardi, 239

80125 - Napoli
(+39) 081 593 4602

Seguici su


