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INSTAGRAM & FACEBOOK
LA CANTINA - RISTORANTE BRASSERIE

Nos belles planches  
& Antipasti / /  À  P A R T A G E R

PIZZETTE APÉRITIVE PESTO ROSSO  ......................................  €10,50 
Crème de pesto rosso, Mozzarella, stracciatella, crème de balsamique, basilic

PIZZETTE APÉRITIVE 3 FROMAGES  ........................................  €11,90
Crème, Mozzarella, Parmesan, Gorgonzola, granola de graines

PIZZETTE APÉRITIVE TRUFFE BLANCHE D'ÉTÉ  .......................  €11,90
Crème de truffe blanche d'été, Mozzarella, champignons

PANIER FRIT ...................................... 8 PIÈCES €11,90 | 16 PIÈCES €16,90 
Calamars, oignons frits, fleurs de courgettes

PLANCHE À L’ITALIENNE ..............................................................  €16,90
Charcuteries italiennes premium, pizzette au pesto rosso

PLANCHE DE PÉPITES DE POULET  .....  PETIT €11,90 | GRAND €16,90
Aiguillettes de poulet pané sauce satay (sauce aux cacahuètes), cornflakes sauce tartare

Insalata / /  S A L A D E  &  G A U F R E S  S A L É E S  M A I S O N

SALADE SEGUIN  ..........................................................................  €15,90
Salade romaine, nectarines, cromesquis de chèvre, 
jambon italien speck, tomates cerises 

SALADE CÆSAR OU CLÉOPÂTRE  ........................ €15,50  |  €17,00 
Salade romaine, pépites de poulet maison (sauce aux cacahuètes) ou saumon  
fumé par nos soins (Cléopâtre), croûtons, tomates, Parmesan, sauce Cæsar

SALADE POMODORO  ................................................................  €16,50 
Variété de tomates, stracciatella, fraises, basilic, vinaigrette fraise et basilic, 
accompagnée de sa focaccia à l’huile d’olive, origan

BOWL ESTIVAL  ............................................................................  €16,90
Riz vinaigre blanc, cromesquis de chèvre, avocado, saumon fumé par nos soins, 
tomates cerises, basilic, granola de graines, jeunes pousses de salade

SALADE VERTE  ................................................................................  €3,00

GAUFRE ITALIENNE  .....................................................................  €16,00
Stracciatella, tomates cerises marinées, jambon italien speck, basilic, 
crème balsamique, jeunes pousses de salade

GAUFRE MARINE  .........................................................................  €16,90
Stracciatella, avocado, saumon fumé par nos soins, basilic, granola de graines,
jeunes pousses de salade

Pesce / /  P O I S S O N

POÊLÉE DE GAMBAS RÔTIES ....................................................  €17,50
Linguine à la crème de chorizo, pignons de pins

PAVÉ DE SAUMON FUMÉ  ..........................................................  €19,00
Pavé de saumon fumé maison à la ficelle (servie froid),  
marinade citronnée, pommes de terre grenailles

SALMON BURGER  .......................................................................  €18,00
Avocado, stracciatella, saumon fumé à la ficelle par nos soins,  
crème balsamique, jeunes pousses de salade, pain du "Boulanger"

 
ACCOMPAGNEMENTS

FRITES - PÂTES - SALADE VERTE - GRENAILLES  
PARMIGIANA : GRATIN D’AUBERGINES

SAUCES MAISON

POIVRE - GORGONZOLA 
TRUFFE - TARTARE - CHORIZO

Pasta / /  P Â T E S

LINGUINE DU SOLEIL  ..................................................................  €16,90
Stracciatella, duo de tomates confites jaunes et rouges marinées,  
speck, crème de pesto rosso

RIGATONI À LA CRÈME DE CHORIZO  ...................................  €15,90
Poivrons marinés, copeaux de Parmesan, chips de spiannata picante

RIGATONI TRUFFE  .......................................................................  €17,00
Crème de truffe blanche, Parmesan, speck, stracciatella

CARBONARA  ................................................................................  €14,00
Linguine, guanciale, pecorino romano, jaune d’œuf 

PARMIGIANA  ................................................................................  €15,00
Gratin d’aubergines rôties au four, sauce tomate, Mozzarella,  
Parmesan, jeunes pousses de salade 

GIRASOLES AU SAUMON  .........................................................  €18,00
Ravioles italiennes farcies au saumon, crème de pesto rosso, 
saumon fumé par nos soins, herbes fraîches

Carne / /  V I A N D E S 

PÉPITES DE POULET MAISON (VF) ..........................................  €15,90   
Frites fraîches, sauce tartare

ESCALOPE MILANAISE (VF) ET LINGUINE  .............................  €19,00
Escalope de veau panée à la milanaise, linguine, sauce tomate

PLUMA DE PORC DUROC BATALLE  .......................................  € 19,80
Crème de chorizo, pommes de terre grenaille rôties

TARTARE ROSSO DE BLACK ANGUS* 

200G | 300G  .......................................................... €16,90  |  €18,90
Notre délicieux bœuf de Black Angus, duo de tomates confites, 
pesto rosso, Parmesan DOP

ONGLET DE BLACK ANGUS* ENV. 220G  ...................................  €22,00
Sauce accompagnement de votre choix 

CARPACCIO DE BŒUF FUMÉ 180G  ........................................  €18,00
Marinade, copeaux de Parmesan, duo de tomates confites, basilic

BURGER DE BLACK ANGUS* & FRITES FRAÎCHES  .................  €18,90
Salade, tomates, cheddar, sauce burger, 
steak haché de Black Angus minute, pain du "Boulanger"

BURGER POULET & FRITES FRAÎCHES  .....................................  €17,00
Salade, tomates, cheddar, sauce satay,  
pépite de poulet (VF) au satay (sauce cacahuètes), pain du "Boulanger"

BOL DE FRITES FRAÎCHES  ............................................................  €3,50
(supplément Parmesan ou paprika + €1.00)

SAUCE SUPPLÉMENTAIRE  ............................................................. €1,00

Tous nos plats sont préparés  
sur place avec des produits frais.  
Ne sont pas préparés sur place :  
nos frites (production artisanale),  
la mayonnaise Lesieur, les glaces  
de la Ferme des Noisetiers (Yvetot)  
et le moelleux chocolat.

Pizza 

Notre pâte artisanale est façonnée à la main avec des farines sélectionnées  
et une longue maturation. Notre sauce tomate est élaborée à base de 
tomates italiennes. Tous nos ingrédients sont frais et préparés sur place. 

Pizzette et Salade composée
MEZZO MEZZO  ...........................................................  €15,00
Pizzette crème de pesto rosso, Mozzarella, stracciatella, crème de balsamique, 
granola de graines, jeunes pousses de salade, tomates confites, speck 

Classiques
REGINA  ............................................................................  €13,50
Tomate, Mozzarella, jambon blanc prosciutto cotto

REINE  ................................................................................ €14,00
Tomates, Mozzarella, champignons, jambon blanc prosciutto cotto

4 FROMAGES  ................................................................. €14,90 
Crème, Mozzarella, chèvre, Parmesan, Gorgonzola

CALZONE ..............................................................................  €14,50
Tomates, Mozzarella, jambon blanc prosciutto cotto, œuf, crème 

MAMMA  ...........................................................................  €15,00
Crème de pesto rosso, Mozzarella, courgettes marinées,  
tomates cerises, poivrons marinés, stracciatella, crème de balsamique

Délicates
ZUCCHINO  .....................................................................  €16,90
Crème de courgettes, Mozzarella, chèvre, 
courgettes marinées, pignons de pin

CAPRA E MIELE  .............................................................. €14,90
Crème, Mozzarella, chèvre, Gorgonzola, miel aux fleurs, romarin

CANTINA  ..........................................................................  €15,90
Crème de pesto rosso, Mozzarella, duo de tomates confites,  
jambon italien speck, œuf miroir

STRACCIATELLA  .............................................................. €16,50
Tomate, Mozzarella, crème de pesto rosso, variété de tomates,  
stracciatella, jambon italien speck, crème de balsamique et basilic frais

TRUFFE   ............................................................................. €18,50
Crème de truffe blanche d’été, Mozzarella, copeaux de Parmesan,  
duo de jambon blanc et italien

Gourmandes
GIORGIO  ..............................................................................  €16,50
Tomate, Mozzarella, jambon blanc prosciutto cotto,  
spianata piccante, Gorgonzola, œuf miroir

GIUSEPPE  ........................................................................  €16,50
Tomate, Mozzarella, merguez, poulet épicé, œuf miroir, poivrons marinés

GABRIELLE  ....................................................................... €14,90
Crème, Mozzarella, jambon blanc prosciutto cotto, champignons,
Gorgonzola, jambon italien speck

GARGANTUA  ...................................................................  €17,50
Tomate, Mozzarella, poulet, jambon blanc prosciutto cotto,  
spianata piccante, merguez, crème

TORINO  ........................................................................... €14,50
Crème de chorizo, Mozzarella, merguez, spianata piccante

Marines
DELICIOZA  .....................................................................  €17,50
Crème, Mozzarella, saumon fumé par nos soins, 
champignons, citron

MARINA  ............................................................................  €18,50
Crème de courgettes, saumon fumé par nos soins, stracciatella,
courgettes marinées, granola de graines

Ingrédients supplémentaires : + €1.00
Sauf jambon italien, saumon fumé maison, Stracciatella  : + €3.00



Menu Bambino  
€10,00

Sirop / Verre de jus d’orange / Coca
-

Pépite de poulet & frites fraîches (arachide)
ou Jambon pates ou Mini regina

-
1 Boule de glace ou Fromage blanc 

ou Crêpe beurre sucre

Dolce / /  D E S S E R T

Glaces artisanales de la « Ferme des Noisetiers »

PROFITEROLES  ....................................................................................... €8,00
Choux maison, glace vanille, coulis de chocolat, chantilly maison, amandes effilées

CAFÉ, CARAMEL OU CHOCOLAT LIÉGEOIS  .................................. €8,00
Chantilly maison

DAME BLANCHE  ..................................................................................... €8,00
Glace vanille, chocolat chaud, chantilly maison

ISIGNY  ..................................................................................................... €8,00
Glaces caramel beurre salé, vanille macadamia, pralin,  
coulis de caramel, chantilly maison

RIMINI  ....................................................................................................... €8,00
Chocolat blanc, caramel beurre salé, vanille macadamia, coulis de caramel,  
pralin, chantilly maison

PAVLOVA  ................................................................................................. €8,00
2 boules vanille, éclats de meringue fraîche, crème fouettée, fruits de saison, coulis

FRUTTI  ...................................................................................................... €8,00
1 boule de sorbet fraise sur un lit de gaspacho de fraises au basilic, chantilly maison

AMANDINE  ............................................................................................... €8,00
2 boules de sorbet abricot et amande, amandes effilées, coulis abricot, chantilly maison

GLACE // VANILLE, CHOCOLAT, CHOCOLAT BLANC, CAFÉ, CARAMEL BEURRE SALÉ, 
VANILLE MACADAMIA, PISTACHE, AMANDE

SORBET // FRAISE, CITRON, FRAMBOISE, ABRICOT

Vino / /  V I N 

Blanc 
Chardonnais IGP €5,00 €9,00 €16,00 € 20,00

Gascogne UBY 3 €5,00 €9,00 €16,00 € 20,00

Gascogne UBY 4 €5,00 €9,00 €16,00 € 20,00

Valencay les Cosses AOC €5,50 €10,00 €18,00 € 23,00

Reuilly €6,50 €11,00 €20,00 € 25,00

Prosecco    €22,00

Rosé 
VAR IGP Domaine Grand Pièce  €5,00 €8,50  €15,50  €20,00

Mirati Rosé Méditerranée     €25,00

M de Minuty Côte de Provence  €7,00 €13,00  €22,00 €30,00

Rouge
Macon  €4,50 €8,50 €17,00 €21,00

Lussac Saint Emilion AOC    €22,00

Côtes du Rhône Bio AOC €5,00 €9,00 €18,00 €22,00

Lambrusco    €17,00

Pouille DOP Primitivo Lucarelli €6,00 €12,00 €19,00 €23,00

Menetou Salon €6,50 €12,50 €20,00 € 28,00

Grands Crus : Demandez la sélection du moment,  
prix variant entre 30€ et 50€

Bevanda / /  B O I S S O N 

Apéritif
Pastis, Ricard 4cl  €4,50 

Kir Cassis (cassis, mûre, framboise, pêche) 8cl €6,50

Martini, Porto, Muscat, Marsala aux amandes 4cl €6,50

Whisky 4cl  €6,50 

Royal Italien   €7,50

Americano Maison 12cl  €8,00

Whisky Coca, Malibu Ananas, Gin Tonic 4cl €8,50

Cocktail
Virgin Mojito, Virgin Pina Colada  €8,00

Mojito, Caipirinha, Pina Colada €9,00

Mojito pulpe de fraise / 
framboise / fruits exotiques €10,50 

Spritz classique, Saint-Germain, Italicus €9,00 

Pornstar Martini €9,00

Gin Garden Cocktail €9,00

Gin Tonic  €9,00

Moscow Mule  €9,00

Alcool & Eau de vie 
Limoncello 4cl  €6,50

Get 27 ou Get 31 4cl €6,50

Calvados 4cl €6,50

Calvados, Rollon hors d’âge 4cl €9,50

Vodka Eristoff €7,00

Gin Bombay Saphir €8,00

Rhum Bacardi 4cl €7,50

Rhum Diplomatico Don Papa 4cl €9,00

Whisky Nikka Pure Malt Japon 4cl €9,00

Whisky Glenlivet Single Malt 4cl €7,50

Whisky Jack Daniel’s Tennessee 4cl €8,00

Whisky Bellevoye Bleu ou Orange (français) 4cl €9,00

Whisky Chivas 12 ans 4cl €9,00

Cognac 4cl €8,00

Eau de vie mirabelle, framboise, poire (Miclo) €9,00

Boissons fraîche
Soda, Jus de fruits, 1/4 Perrier (rondelle + €0.30) €3,90

Vittel, San Pellegrino 50cl  |  1L  €3,90  |  €5,50

Boissons chaude
Café Nespresso® €2,30

Double café Nespresso® €3,40

Café décaféiné Nespresso® €2,30

Cappuccino Nespresso® €3,50

Latte Macchiato Nespresso® €4,00

Thé, infusion €3,00

Vous connaissez  
un bon  

producteur local ? 
Présentez le nous !

Horaires
LUNDI 

11h30 -  14h00

MARDI - SAMEDI
11h30 -  14h00
19h00 -  22h00

DIMANCHE FERMÉ 

RÉSERVATION 

02 35 61 10 23

 

Boule de glace
1 BOULE  ...........................  €3,00 
2 BOULES  .........................  €5,50 
3 BOULES  .........................  €7,50

CHANTILLY  .......................  €2,00

Glaces artisanales de la « Ferme 
des Noisetiers », crèmes glacées 
onctueuses à base de lait entier, 
de crème et d’arômes naturels.

Menu Cantina  
€17,50

Plats du jour 
ou Filet de poulet mariné 

& frites fraîches

Dessert du jour
ou Bowl de fromage blanc 

coulis de fruits rouge et granola

Café

Plats du Jour  
€13,00

LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI

HORS JOURS FÉRIÉS ET PONTS

verre 25cl 50cl Bttle

La Cantina - Ristorante & Brasserie

Bière & Cidre

Cidre artisanal Normand €4,00 €6,00 €9,00 €14,00 

Desperados bouteilles 33cl €4,50

Ericio / Vipera - Brasserie de Sutter Gisors 33cl €5,50

Ictis - Aliettum et sans alcool - Brasserie de Sutter 33cl €5,00

Moretti pression 33cl | 50cl €4,90  |  €6,90

Sélections du mois : pression (nous consulter) 33cl  |  50cl €5,40  |  €7,40

verre 25cl 50cl Bttle

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Nos Desserts
DESSERTS DU JOUR Uniquement le midi et hors jours fériés  .............................. €6,00 

BOWL DE FROMAGE BLANC  ............................................................... €6,90
Granola, coulis aux fruits rouges et yuzu

TIRAMISU DU MOMENT  ........................................................................ €7,50

CŒUR COULANT AU CHOCOLAT  .................................................... €7,90
Glace vanille de Madagascar de la « Ferme des Noisetiers »

CRÈME BRÛLÉE  ...................................................................................... €6,90

TARTE AU CITRON  ................................................................................. €8,00 
Meringue italienne, sorbet citron

GASPACHO DE FRAISES AU BASILIC .................................................. €8,00 
Fraises, éclats de meringue

CAFÉ NESPRESSO®/THÉ GOURMAND 3 MIGNARDISES  ........................ €8,00

LATTE MACCHIATO/

CAPPUCCINO NESPRESSO® GOURMAND 3 MIGNARDISES   €9,90

Crêpe & Gaufre Maison 
BEURRE SUCRÉ OU SALÉ OU CITRONNÉ  ......................................... €5,00

CHOCOLAT, NUTELLA® OU CARAMEL  ............................................. €5,90

CRÊPE/GAUFRE CHOUCHOUS  .........................................  €8,00  |  €9,00 
Cacahuètes caramélisées, coulis de caramel, glace caramel, chantilly maison

CRÊPE/GAUFRE PRALIN  ......................................................  €8,00  |  €9,00
Éclats de pralin, coulis de caramel, glace vanille macadamia, chantilly maison

SUPPLÉMENT 1 BOULE DE GLACE .....................................................  €1,50


