
Il nostro Menù 

ANTIPASTI 

Carpaccio di manzo marinato al pepe nero, spaghetti di verdura in 

vinagrette alla senape in grani  €16 

Vellutata di pomodoro fresco, mousse di mozzarella all’origano 

e gelatina di pomodoro   €13 

Fagottino croccante di pasta fillo ai funghi porcini  

con fonduta leggera al parmigiano  €15 

Crema di fave, tuorlo d’uovo panato, cialda di pecorino    €15 

Tartara di salmone con guacamole e gazpacho  €18 

Panzanella delicata con baccala’ mantecato  €15 

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------

PRIMI 

Risotto mantecato al burro e limone con alici fresche panate alla siciliana  €14 

Orecchiette di semola al pesto di pomodoro secco, pistacchi e ricotta  €14 

Zuppa di lenticchie al timo con cozze al pomodoro fresco   €12   

Insalata di farro con verdure di stagione e caprino alle erbe   €14 

Tortelli di ricotta di pecora con crema di spinaci, datterini confit e pinoli tostati   €16 

Garganelli al ragu bianco di coniglio profumato al finocchietto con  

tapenadi di olive taggiasche €18 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

SECONDI 

Roastfish di pesce spada ai profumi mediterranei  €20 

Medaglioni di pescatrice bardati cotti a bassa temperatura, salsa al pernod  

con verdurine di stagione  €25 

Spadellata di verdure dell’orto con tomino alla piastra   €14 

Filetto di manzo alla griglia con le sue salse, gomasio e crocchette di patate  €25 

Medaglioni di maiale alla milanese farciti con fichi e cipolla caramellati, purea di patate €18 

Straccetti di manzo al vino bianco e funghi porcini €18 



 

 

 

 


