SpeZiaI Menis inkl. Tee und Suppe

150. Sakura Bento 23,80 151.UnagiDon 16,80
Seetang,Ebi-Tempura, Gegrrilltes o =
3 Nigirl-Sushi, Aalfilet - o
4 Futo Maki serviert im auf Reis o
Speise-Kasten 4 e
(Bento) J/
3,80
1. Geb. Mini-Frilingsrollen
vegetarisch
14,80 153. Tekka Don 16,80
Rohe Lachsscheiben Roher Thunfisch
auf auf Sushi-Reis.
Sushi-Reis.
2 A
A -
23. Rindfleich
mit Zwiebeln,Knoblauch,scharf
154. Chirashi Zushi 15,80 15,80 a
. Verschiedene Gebackene - =
[ Fischscheiben Garnelen P I e
auf Sushi-Reis. auf Reis. %f‘ *

SASHIMI inkl. einer Schale Sushireis

86. Thunfisch Sashimi
Thunfisch Scheibchen. 8-10 St.

85. Sake Sashimi
Lachs Scheibchen. 8-10St.

Eine Kreation feiner
Scheiben von

Thunfisch und Lachs sowie
verschiedene Fischhappen

8,00
24. Gebr. Reis
mit Hihnerfleisch

22. Gebackene Ente 12,80

nach Sichuan Art mit
Bambus,Konblauch,scharf

*  Moriwase
Verschiedene
Fischhappen

28,00

—— a0

19. Gebackene Ente
nach Kanton Art mit Gemise

Tel. : 02131 - 316676

2. Gebackene Wan-Tan

WARME GERICHTE
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4,80
3. Kropoek

mit Schweinefleisch

15,90

5. Gegrillte Riesengarnelen
(6 Stk.)

6,00
8. Gegrillte Maultasche
mit Hihnerfleisch (6 Stk.)

12,80

9. Gegrillte Garnelen mit
Champignons und Knoblauch

~.h_../

13,80
12. Gegrillte Lachsfilet

12,80

11. Gegrillte Riesengarnelen
ohne Kopf mit Ingwer

25. Gebr. Nudeln
mit Hihnerfleisch

11,50
17. Gegrillte Muscheln
mit Knoblauch

18. Gebackenes Huhn
sliB-sauer mit Ananas

14,80
20. Gebackene Ente
mit Garnelen und

Champignons,Knoblauch

12,80
21. Gebackene Ente

sliB-sauer mit Ananas

@ Sushi Star
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Tel.: 02131-316676

FriedrichstraRe 41- 43, 41460 Neuss
Di. - So. 10:00 - 22:00 Uhr Kiiche ab 11:30 Uhr
Montags Ruhetag (Kuchenschluss 30 min vor Ende)



KOMBINATIONEN

11:30-14:30 als Mittagsmenii mit Suppe und Tee

NIGIRI SUSHI (i sticx)

7 2 Maggaré);
California, Tekka-Maki

Sake Maguro, Eb|
California,Sake-Maki

103.

2 Ebi,Sake Avocado Maki,
Avocado-Maki
105.

Sake-Maki,Califonia-Maki,
Philadelphia Rolle

;“Q@
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2 Sake,Unagi—Mak|
Lachs-Inside-Out,Lachs

California-Inside-Out-Kaviar,
Ebi-Ten-Maki

California-Maki,Avocado-Maki,
California Inside-Out-Sesam

108.

195
Sake-Inside-Out,Lachs,
2 Ebi, 2 Sake

109. Lachskombination

A. 4 x Sake + 1 x Sake-Maki

B. 3 x Sake und Lachs Inside Out 4 Stk.
C. 6 x Sake Nigiri Sushi

D. 2 x Sake + 2 x Sake-Avocado-Maki
E. Sake Maki ,Lachs Inside Out 8 Stk.

" VORSPEISEN T

2. Harumaki 3. Yaki-Tori 5.Isobe Age
380 38 e 50 %50
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Sake,Maguro,Ebi,Kani,Ikura,
Unagi,California-Inside-Out-Kaviar

L2359
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Teigtaschen mit
Schweinefleisch

und Garnelen
(gedampft)

Crab-Sticks mit Avocado
im Seetang gerollt
und gebacken

6,mit Gemiuise gefiillte

2 Gegrillte Hiihnerfleisch
Teigtaschen,gebacken

SpieBchen
8. Konbu

6. Edamame 9. Age Shumai

550

%O%"‘“

Telgtaschen mit
Schweinefleisch

und Garnelen
(frittiert)

120. Tori Kara-Age
S50

Mariniertes Hiihnerfleisch
gebacken

920

¥4 Hummerkraben
in jap.Teigmantel
_ gebacken

Edamame Seetangsalat (Algen)

121. Tako-Kara-Age = 122. Maguro no Tata .
S S0

wa , 1. Tempura . _
iﬁ i
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Geh. Thunfisch,scharfe
Knoblauch Sauce,Lauch

Mariniertes Octopus
gebacken

*111. Sakura Schiff
(fir ca. 3-4 Personen) 70,00

Sashimi, 16 x Nigiri-Sushi (8 Sorten),
California-Maki,4 St. Futo-Maki,
Unagi Inside-Out-Sesam,
Lachs Inside Out

114. Fir Einsteiger

2 Maguro,Midori-Rolle, Midori-Rollr,Ebi-Ten-Maki,
Maguro-Kimuchi-Rolle Ebi-Ten-Inside-Out

%112. Sakura Sebgel -Schiff

ohne abb) fiir ca. 5-6 Personen

*110. SUShi Platte (far 3-4 Personen)
20 Nigiri Sushi (10 versch, Sorten), Tekka-Maki, Sake-Maki,
California-Inside-Out-Maki-Kaviar,California Inside-Out-Sesam

DE OUT  4stodersst. »

(% bitte 1 Tag vorbestellen)

URA MAKI, INS

60. California-Inside-Out
Kaviar

62. Lachs-Inside-Out
Lachs

61. California-Inside-Out
Sesam

7,00
Crab-Stics,
Avocado,auBen Sesam

10,50

Lachs,Avocado,
auBen Kaviar,und Lachs

Crab-Stics,
Avocado,auBBen Kaviar

63. Maguro Kimuchi
Rolle

65. Unagi-Inside-Out

64. Unagi-Inside-Out, Kaviar
: Sesam

9,50

mit Aal und Avocado,
AuBen Sesam

9,50 10,50
mit Thunfisch,Gurken,Lauch Aal undBAvchado
und Kimuch-SoBe ausen Kaviar atiseniaviar

66. Ebi-Ten 68. Unagi-Ebi-Ten 70. Midori Rolle

gebackene g o4 ebackene Thunfisch,
Garnele, 4 St garnele, 4 St. Lachs, 4 St
6,50 Avocado 8,50 Gurken Y 5,80

-

Gurken1‘

1 .#Avocado

auBBen auBgn Chill SoBe,
K Kaviar . iBen
ey und Aal -

Wasabi-Kaviar

Ir.67 : 8 St. 12,80

BIG ROLLS

52. Philadelphia Rolle
gebackener Garnele,

Lachs,Gurke,Frischkase
Lauchzwibeln £ Gurken,Avocado
520 6,00
i 4 > Y f . /
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Nr.55 : 8 St. 12,00

Nr.69 : 8 St. 16,80 Nr.71:8 St. 11,50

4 St. oder 8 St.

54. Ebi Ten Maki 56. Futo Maki

versch.Fiillungen,Garnele,
Crab-Sticks,eingelegter Aal,
Gurken,Kurbisstreifen,Tamago

7,80

Nr.53: 8 St. 10,00 Nr.57 : 8 St. 15,50

20. Sake
<250

Lachs

26. Ikura
3 3

0

Lachs Rogen

_30. Hotata Gai

wip= i

Jakobsmuschein

35. Tamago
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Japanisches
Omlett

'MAKI

40. Kappa-Maki
41. Oschinko-Maki
42. Avocado-Maki
43. Kanpyo-Maki
44, Tekka-Maki

45, Sake-Maki

46. Ebi-Maki

48. Unagi-Maki

49, Tamago-Maki
50. Sake-Avocado-Maki
51. California-Maki

53. Wan-Tan Suppe
%50
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Wan-Tan mit Schweinefleisch

15. Miso-Suppe

Suppe aus Japanischer
Sojapaste mit Seetang und Tofu

1 Rolle = 6 St.

21. Maguro 22. Ebi
T MR N
& Thon GroBgarnele
27. Unagi

N@

Eingelegter Aal

31. Hokki Gai

. *50

Hornmuscheln

37. Inari

<2

Sojabohnen
Taschen

Gurken 280
eingelegter Rettich 3,50

Avocado 290
Kiirbisstreifen 3,30
Thunfisch 420
Lachs 3,10

GroBgarnelen 390
Aal 5,50
jap. Omlett 290 [ R —
Lachs und Avocado 3,90 : o ol
Crabund Avocado 3,90

[ @ |

DESSERT ,

1000. Goma Dango

55. Nudeln Suppe

7'50 o
l Gebackene
‘.}‘ ‘f' "i Sesambillchen
b, mit roten
e Bohnen

Nudelnsuppe mit Hiihnerfleisch

16. Ochazuke s
3000. Gebackene Banane

mit Sesam
380

.

Klare Suppe mit
Lachs,Seetang und Reis




