. ; N Ayl
R N i T o N L Sl T R e L e T e e e e : o | g

-
.

k

ey Py

L'APERITIF A PARTAGER
La Spéciale L:13€ / XL :19€

Saumon fumé, bavette grillée, jambon cru, spianata, mortadelle AOP,

e

créme de fromage de chévre frais et ciboulette,

’
%

mayonnaise au piment d’Espelette,
fromage de chévre et fromage de vache de nos fermes locales Y.

Trio a partager L:10€ / XL :17€ "4
Tartinade du moment maison, ravioles frites,
croquettes végétariennes maison de courge rétie, épinards,
cheddar maturé, paprika fumé et noisettes torréfiées,
créme de chévre frais et ciboulette

'.Version végétarienne possible sur demande
L : 1tartinade et 3 croquettes  XL: 2 tartinades et 6 croquettes

Croquettes de Poulpe L:8€ /XL:12€
A découvrir en apéritif ou en entrée, 4 ou 8 croquettes maison de poulpe au fromage et noisettes,
mayonnaise au piment d’Espelette et tartinade du moment

Assiette de Ravioles frites @ 5€

Ravioles de la Mére Maury frites

NOS SALADES Version entrée Version plat
Salade Automnale € 10.00€ 18€

Saumon fumé, courge rétie aux épices, chdtaigne, créme de fromage de chévre et ciboulette,

ceuf dur du Triéves, tomates cerises, salade mélangée, vinaigrette & la moutarde & [ancienne et miel

@ Version végétarienne sur demande : aux croquettes maison de courge rétie, épinards, paprika fumé,

cheddar maturé et noisettes torréfiées

Salade Dauphinoise 9.50€ 17€

Ravioles de la mére Maury frites, lard fumé grillé, fromage coeur de I'lsére, noix du Dauphiné, figue séchée

ceuf dur du Triéves, tomates cerises, salade mélangée, vinaigrette & la moutarde & [ancienne et miel
Version végétarienne sur demande : aux croquettes maison de courge rétie, épinards, paprika fumé,

cheddar maturé et noisettes torréfiées

En cas d'allergie ou d'intolérance, merci de nous l'indiquer & la commande.
Tous nos plats peuvent contenir certains éléments allergénes mais nous prétons une
attention & chaque régime spécifique et nous serons ravis de vous renseigner.
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NOS VIANDES ®

Bavette de boeuf Hereford (180g) sauce moutarde ancienne et whisky 22¢€
Origine Irlande (180g), le beeuf Hereford est élevé sans intervention humaine dans les paturages vérts 4 ‘

naturellement iodé, sauce crémeuse & la moutarde ancienne et whisky, frites maison et salade mélanfelete

Supréme de pintade du Triéves aux cépes 23€
Origine Saint-Baudille et Pipet (38, France), jus aux cépes, polenta Taragna crémeuse,

légumes de saison, mais grillé

Tartare de boeuf a lI'ltalienne 21€
Tartare charolais au couteau VBF (180g) assaisonnement maison (cépres - cornichons - échalotes -
persil), caprons, burrata fumée, chips de “lardo di colonnata”, gressin, pesto,

-

accompagné de frites maison et salade mélangée

&) Version sans gluten possible sur demande pour toutes nos viandes —

NOS POISSONS ET FRUITS DE MER
Poulpe grillé 26€

Tentacules de poulpe grillées, persillade & I'encre de seiche,

ravioles Marie Louise de la mére Maury au sandre fumée de la Dréme,
croquette de poulpe, mayonnaise au piment d’Espelette,

crumble au curry noir, polenta Taragna et légumes de saison

) Version sans gluten sur demande

Poisson de la criée
Selon arrivage du jour, consultez I'ardoise de la criée

©) Version sans gluten sur demande
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NOS RAVIOLES & RISOTTO

Ravioles aux cépes et gambas 21€

Ravioles de la mére Maury traditionnelle, sauce crémeuse aux cépes,

gambas grillées & la plancha, poivre de Sichuan
@ Version végétarienne : croquettes végétarienne maison
(courge rétie, épinards, cheddar, paprika fumé et noisettes torréfiées)

Risotto de riz noir et courge rotie R4 20€

Riz noir, créme, parmesan, courge rétie aux épices, créme de burrata

fumée, chétaignes, crumble de curry noir
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8 NOS BURGERS

..1 Burger Infini & Nowelle recette Simple: 19€
l-:n, Pain burger maison, steak haché VBF 150g, cheddar fumé, lard grillé, Double : 22€
; pickles, tomates confites, oignons frits, sauce burger maison

= Burger végétarien - @ Simple : 18€
Ei Pain burger maison, cheddar fumé, tomates confite, pickles, oignons frits, Double : 21€

légumes grillés, galette végétarienne maison (courge rétie, épinards, cheddar maturé,
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'9 paprika fumé, noisettes torréfiées), sauce burger maison

&) Pain burger sans gluten sur demande : Supplément 1.50€

Nos burgers sont accompagnés de frites maison et de jeunes pousses

P g - I (- e

En cas d'allergie ou d'intolérance, merci de nous l'indiquer & la commande.
Tous nos plats peuvent contenir certains éléments allergénes mais nous prétons une
attention & chaque régime spécifique et nous serons ravis de vous renseigner.
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7 Mini burger + 1 garniture au choix
(steak haché VBF ou steak végétal maison)

Ou
Steak haché ou steak végétal maison

+ 1 garniture au choix

(frites, légumes, risotto, polenta) ——
Ou
[ Ravioles & la créme™® @

chaque cleuxieme dimanche
7 du mois

3 formules & découvrir,
sans oublier le brunch des enfants

Uniquement sur réservation

&W V(z/u \+ M4W/WV EZ
WW”/W/W fesierl) o jouy (1€
Vol fn Jonsr /W

Du mardi au vendredi

hors jours fériés et uniquement les midis

En cas d'allergie ou d'intolérance, merci de nous l'indiquer & la commande.

Tous nos plats peuvent contenir certains éléments allergénes mais nous prétons une
attention & chaque régime spécifique et nous serons ravis de vous renseigner.



