
Petit paté de Charlemagne au cochon d’Aveyron 

La rillette Perse : au poisson du jour et à la lime noire 

menu du Colibri
E N T R E E  -  P L A T  O U  P L A T  -  D E S S E R T  2 6€

E N T R É E  -  P L A T  -  D E S S E R T  3 0€
P E T I T  P E Q U E L E T  ( E N F A N T )  :  E N T R E E  /  P L A T  O U  P L A T

D E S S E R T  1 2€
G R A N D  P E Q U E L E T  ( E N F A N T )  :  E N T R E E  /  P L A T  /  D E S S E R T  1 5€

P L A T  P R I N C I P A L
Le Râble des rois : Râble de lapin farci aux 3 champignons (paris,

girolles, morilles) et à la chataîgne, sauce forestière..

L’écuelle du pêcheur : un filet de truite grillé sur peau, sauce safranée

au lait d’amande et légumes racines  

La cocotte du moine (VG ou Vegan) : Duxelle de champignons de paris,

girolles et morilles, béchamel au lait végétal, lasagne de butternut

confit et crumble au parmesan. 

D E S S E R T
La reine des baies : Un mousse à la baie du moment, insert

coulant chocolat, crémeux chocolat noir et mûre fraiche.  

Un amour d’automne : Un contraste harmonieux dans un dessert

autour de la poire et du céleri qui ne vous laissera pas

indifférent...

Le grimoire des glaces : Le dessert glacé du jour... (glace

maison) Affichage ardoise

Ici vous savourez une cuisine maison et inspirée

E N T R E E S

0 9 . 8 1 . 4 5 . 5 7 . 0 0
O U V E R T  D U  L U N D I  A U  V E N D R E D I  1 2 H  1 4 H

2 4  R U E  D E  L A  R É P U B L I Q U E  
3 0 1 0 0  A L È S  
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