
 Menu du mois de Juillet 
 
 
 
 
 

 

Menu des “Petits M “ 
12 euros  

 

 

Sirop à l’eau 
Filet de poulet ou poisson, frites maison  

Fondant chocolat 
 
 
 
 

 
 
 
 
 



 
 

LE MENU M 
 

Entrée / Plat    ou    Plat / Dessert            22 € 
Entrée / Plat / Dessert                              26 € 

 ​
 

LES ENTRÉES 
Entrée seule 7 €  

 
 

Crémeux de chèvre frais aux herbes et fruits sec, jambon 
serrano 

 
Ou 
 

Gaspacho de tomates, basilics et crevettes marinées, 
croûtons 

 
Ou 
 

Terrine de campagne aux noisettes, confit d’oignon rouge, 
pickles 



LES PLATS 
Plat seul 18 €  

 

Filet de poulet citron-olive cuit en basse température, polenta 
croustillante au parmesan, crème de maïs doux 

Ou 
 

Poisson du moment, sauce vierge aux fruits rouges, mousseline 
de patate douce, crumble d’aubergine 

 

Ou 
 

Tartare de boeuf au couteau, frite maison et salade (+2 €) 
 

Ou 
 

Bavette de boeuf “Angus” (170 gr), beurre maître d’hôtel, 
frites maison et salade (+5 €) 

 
 
 
 



LES DESSERTS 
Dessert seul 7 € 

 

Tiramisu aux fraises et pistaches 
 

Ou 
 

Chou craquelin à la vanille de Tahiti, caramel et cacahuète 
 

Ou 
 

Assortiment de petits desserts (+4 €) 
(tiramisu, chou , fondant chocolat, sorbet) 

 
Ou 
 

Assiette de 3 fromages 
 


