ﬁ 4 Ouvert du lundi au dimanche, midi et soir
L e 0 n e Réservations / commandes : 09 81 62 10 87

- Site et infos : le-conde.
Ets Vincent Jacques Iteé et INnTos : le-conde.com

Entrées Plats

Caviar d'aubergine & lacréeme 5,50 Plat du jour Voir ardoise

Rillettes de poisson 6,50 Plat végétarien ou végane 1,90
Aiguillettes végetales, legumes et
féculents du jour

Ficelle picarde traditionnelle 6,50

Ficelle picarde traditionnelle 12,90
Escargots (x6) 6

Rognons de veau 12,90
Escargots (X12) n Saucge au Porto
Assiette de charcuterie 7 Carbonade flamande 13,90
Planche de charcuterie ou mixte : Emincés de volaille 12.90

Petite (~1pers) : 8€ Moyenne (~2 pers) : 15€ Sauce au choix
Grande (~3 pers) : 21€

Bavette de boeuf 12,90
Magret de canard 15,90
B u rg e rS Sauc% au cidre
Le Condé Burger 13,90 Poisson au jour 13,90

Steak haché fagon bouchére (180g), fromage
raclette, oignons rouges, lard, cornichons en
lamelles, salade

Chicken Burger 12,90

Poulet pané, Cheddar, oignons rouges,
cornichons en lamelles, salade

Burger Végétarien 12,90

Aiguillettes végétales, Cheddar, oighons
rouges, cornichons en lamelles, salade

Garniture au choix : frites fraiches, legumes du jour, féculents du jour

Sauces maison : sauce a la Normande, sauce au poivre, sauce au Porto, sauce au citron, sauce au cidre
Autres sauces : ketchup, mayonnaise, barbecue, sauce burger

Prix TTC - Service compris




ﬁ 4 Ouvert du lundi au dimanche, midi et soir
L e 0 n e Réservations / commandes : 09 81 62 10 87

Ets Vincent Jacques

Caviar d'aubergine a la Plat du jour
creme

_ _ Emincés de volaille
Rillettes de poisson Sauce au choix
Escargots (x6) Bavette de boeuf

Entrée + Plat + Dessert : 27 €

Ficelle picarde Magret de canard
Sauce au cidre

Rillettes de poisson Poisson du jour

. , . N Selon arrivage
Caviar d'aubergine a J

la créme Ficelle picarde
traditionnelle

Escargots (x6 ou x12) Rognons de veau

Sauce au Porto

Menu Enfant

10,50 €

1 glace surprise

1sirop a l'eau

Plat végétarien ou végane
Aiguillettes végétales, léegumes et féculents du jour

Site et infos : le-conde.com

Menu Express

Entrée + Plat : 15,90 - Plat + Dessert : 15,90 - Entrée + Plat + Dessert : 21,40
Disponible le midi du lundi au vendredi

Mousse au chocolat
Creme brdlée
Glace (3 boules)

(vanille, chocolat, fraise, café,
rhum raisins, citron)

Menu Gourmand

Tiramisu classique

Tarte aux pommes

Irish coffee

Café ou chocolat liegeois

Café ou thé gourmand

Nuggets Frites / Steak haché Frites / Jambon Frites




Desserts

Mousse au chocolat 5,50
Tiramisu classique 6
Créme bralée 6
Tarte aux pommes 6,50
Glace (3 boules) 5,50

Vanille, chocolat, fraise, café, rhum
raisins, citron. Supplément chantilly 1€

Le Condé

Ets Vincent Jacques

Café ou chocolat liégeois 6,50

Coupe Colonel 7,50

Irish coffee 8

Café ou thé gourmand 8

Assiette de fromage 6,50 C d .
Verres et pichets Quantité Prix
Verre de rouge / blanc / rosé 15¢cl 3,00 €
Verre de Monbazillac (blanc moelleux) 15cl 4,00 €
Pichet 25c¢l 25¢l 550€
Pichet 50cl 50cl 9,50 €
Rouge 37,5cl 75cl
Merlot - Pays d'Oc - Vigne Antique 16,00 €
Brouilly - Geoges Duboeuf 18,00 € 25,00 €
Bordeaux - Chateau Charron 10,00 € 16,00 €
Bordeaux - Le Puits St Martin 10,00 € 16,00 €
Céte du Rhone - Bouguet du Comtat 14,00 € 20,00 €
Sancerre - Domaine Tassin 18,00 € 25,00 €
Coéte de Bourg - Chateau Haut-Guiraud 14,00 € 20,00 €
Coéte de Gascogne - Java 18,00 €
Haut Médoc - Haut Logat 2016 20,00 €
Blanc 37,5cl 75 cl
Sancerre - Domaine Tassin 18,00 € 25,00 €
Muscadet - Domaine Le Fief de la Brie 10,00 € 18,00 €
Gewurztraminer - Burghart-Spettel 19,00 €
Sauvignon - Plessis-Duval 18,00 €
Monbazillac - Terrasses d'Antan 14,00 € 20,00 €
Faugéres - Chateau de la Liquiére 24,00 €
Sauvignon - Pays d'Oc - Vigne Antique
Roseé 37,5¢cl 75 cl
Cétes de Provence - Galets de Provence 10,00 € 17,00 €




