Inh. Sukhwinder Kaur

Tel. 06201 /290 20 20
\ Obergasse 10 - 69488 Birkenau

Montag - Dienstag, Donnerstag - Freitag
| 11:30-14:00,17:00 - 22:00
| Samstag
11:30-15:00, 17:00 - 22:00
Sonntag und Feiertage
| 11:30-22:00
- Mittwoch Ruhetag
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h einem speziellen Rezept, aus erlesenen Kréutern 3, )(
eine

Tomatensu Ppe (Vegan) Zubereitet nac
und eine Gewiirzmischung

Hﬁhnersuppe Zubereitet nach nordindisc
Zimt und Kardamom )
Dal Shorba (Vegan) Zubereitet wie in Kashmir mit roten Linsen,

; det und frittiert 4,5()
i it : T f i Kichererbsenteig gewen ,
Onlon Bhajl (Vegan) Zwiebelringe in gewiirztem 2'90

her Art mit Knoblauch, Ingwer, Zimt 3’90

Krautern und milden Gewiirzen 3,90

05 Papardamm (Vegan) Knusprige Linsenwaffeln b d Gewiirzen 4 50
06 Sa MOSA (Vegan) Gefiillte Teigtaschen mit einem Gemisch aus Gemuse, Kartoffe.ln'un 1
07 Pakora (Vegan) verschiedenes Gemiise in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 4,50
08 Chicken Pakora Hihnchenbrustfilet in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 5,50
09 Fish Pa kora Pangasius in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 5150
10 Prawn Pakora Garnelen in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 9:90
1" Paneer Pakora (Vegetarisch) Hausgemachter Kise in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 5,90
12 Tofu Pa kOl'a{’_ Tofu in Kichererbsenteig gewendet und frittiert 5190
13 Vegetarisch / Veganer Mix 12,90
14 Fleisch Mix 13,90
Nr. Klein  Nr. GroB
Bauern Salat : 15 6,50 16 8,50

Graner Salat, Weichkise, Paprika, Peperoni,
Tomaten, Oliven?, Zwiebeln, Gurken und Mais

Thunfisch Salat 17

Graner Salat, Gurken, Tomaten, Paprika, Peperoni,

6,50 18 8,50

Thunfisch, Oliven® und Zwiebeln

Gemischter Salat 21

Griner Salat, Gurken, Tomaten, Paprika, Peperoni und Oliven?

Chicken-Salat 23

Hahnchenfleisch, griner Salat, Gurken, Tomaten,

5,50 22 7,50

650 24 850

Paprika, Peperoni und Oliven?

Griiner Salat 25 4,50 26 6,50
Gurkensalat 27 5,50 28 7,00
Griiner Salat mit Ananas 29 5,50 30. 7,00
Tomatensalat mit zwiebeln 31 5,50 32 7,00

Alle Salate mit Joghurtsofe oder Essig & 03]
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fclische Salate

55 l dlssafher Salat (vegetarisch) 4.50 ' g
i+1S. Salatsort: § 4 ]
€n mit Gurken, Tomaten und Kichererbsen in einem hausgem. Curry Dressing
56 l idischer Chicken Salat ' :
wsrs. Salatsorten mit Gurken, Tomaten und Kichererbs d geb g'so
i einem hausgem. Curry Dressing €n und gebratenen Hahnchenbrustfilet - Streifen
57 Indischer Paneer Salat (vegetarisch) 6,90 -
Vers. Salatsorten mit Gurken, Tomaten und Kichererbsen und hausgem. Kise und in einem
_ hausgem. Curry Dressing :
58 Indischer Tofu Salat wegan) 6,90
Vers. Salatsorten mit Gurken, Tomaten und Kichererbsen und Tofu in in einem hausgem. Curry Dressing
':? = -t ] rw\;,"
%ﬂgﬁjf‘ g sch)
60 Mix Raita 350 8
Erfrischender Jogurt mit Gurken, Tomaten, Kreuzkiimmel, Koriander und verschiedenen Gewiirzen
61 Pudina Raita 3,70
Erfrischender Joghurt mit Kreuzkiinnel, Koriander, verschiedenen Kriutern und Pfefferminz
62 Potato Raita 3,90
Erfrischender Joghurt mit verschiedenen Krautern und Kartoffeln
63 Mango Raita 3,90
Erfrischender Joghurt mit verschiedenen Kréutern und Mango Q
Roti
70 Roti-Chapati i 1,90
Fladenbrot aus Vollkornmehl
71 Naan (a,b,c.d,e auch vegan)
WeiBes Fladenbrot aus feinstem Mehl aus dem Lehmofen® e
a. Butter'? 3' 50
b. Dhania (Koriander) 3.90
c. Lassan (Knoblauch) 3.90
d. Green (Koriander & Erbsen) 4,50
e. Culcha (Zwiebeln & Krautern) 4'50
f. Peshawai oder Paneer' 3,50 3
7

72 Missi Roti (Kicherbsenmehl) vegan
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¢ 1.4 einer aufeinande;
Zubereitet mit Frischen Tomaten Knoblauch Zwiebel, Ingwer. Joghun |

abgestimmten Gewiirzmischung.

Alle Gerichte werden mit Basmati Restge;xlert
Alle vegetarischen Gerichte auf Wunsch auch veg

75 Gemiise Curry vegetarisch }12'38
76 Paneer Curry vegetarisch ¢ 129

77 Chickem Curry mit Hahnchenbrustfilet 1 190
78 Lamm Curry 3,90
79 Jhinga Curry© mit Gamelen 16,90
80 Fisch Curry® 1390

Eine Karahi ist eine Art dicker, kreisformiger und tiefer Kochtopf, dhnlich wie ein Wok,
der seinen Ursprungauf dem indischen Subkontinent hat. In einer Karahi werden in einer
Ingwer-Knoblauch-Basis,unter Zugabe von Tomaten, Paprika Chilischoten und Zwiebeln,

Fleisch oder Gemiisegerichte zubereitet.

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert
Alle vegetarischen Gerichte auf Wunsch auch vegan

leicht scharf

85 Karahi Gemiise vegetarisch 11,90
86 Karahi Paneer vegetarisch? Hausgemachter Kise 12,90

a. Karahi Tofu vegan mit Kokosmilch 13.50

b. KArahi Soja vegan™ mit Kokosmilch 13’50
87 Karahi Chicken 13’50
88 Karahi Lamm 15'90
89 Karahi Fisch® 13:50
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95
96
97
98
99
100
101

Verschiedenes Gemise und Paneer

rina
Zuk rei i .4
Sl Cashewnissen, Knoblauch, Ingwer und Joghurt/Kokosmilch.

Alle Gerichte werden
mit Basmati Reis serviert
Alle vegetarischen Gerichte auf Wunsch auch vegan®*

gfemuse Korma (vegetarisch) 11,90
Ci;‘ (\el(er Korma Hausgemachter Kise (vegetarisch) 13'90

icken Korma Hahnchenbrustfilet 12'90
Lamm Korma '

Jhinga Kormac Garnelen };gg
Fisch Korma® 13.90
Navraten Korma vegetarisch 14,90

(hausgemachter Kise) gekocht in einer Sauce aus Cashew-Nissen,

Chillis, Ingwer und einer Mischung aus aromatischen Gewiirzen; und garniert mit Ananas & Granatapfel

_ Raditionel wird eine Mischung aus Cashewsauce
und Gemiise verwendet,die auch mit einer Gewiirzemischung namens.
. Dhansak Masala gewiirzt wird. Das Gericht wird normalerweise
mit Ananas gekocht, was dem Gericht seien siiR-sauer Geschmack verleiht.

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert
Alle vegetarischen Gerichte auf Wunsch auch vegan*

105 Gemise Dhansak (vegetarisch) 11,90
106 Paneer Dhansak? (vegetarisch) 13,90
107 Chicken Dhansak Hahnchenbrustfilet 11,90
108 Fisch Dhansak ® 12,50
110 Chicken Tikka Masala 14,50

114

112

113

114

115

Zartes Hihnchenbrustfilet, nach 24-stindiger Marinade am SpieB im Tandoor-Ofen gegrillt
und in Buttersof3e gegart

Chicken Jalferezie (Scharf) 12,50
Hihnchenbrustfilet gebraten mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Paprika
Chicken Gemiise 12,50

Mariniertes Hihnchenbrustfilet, im Tandoor gegrillt und
mit frischen Okraschoten, griiner Pa prika, Karotten, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten

Chicken Madras sehr scharf 13,50
Hihnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Knoblauch, Kreuzkimmel, Koriander
und einer scharfen Gewiirzmischung

Butter Chicken® 13,90

Im Tandoor zubereitetes, mariniertes Hihnchenbrustfilet, serviert in einer
mit Gewiirzen und Tomaten angereicherten Buttersauce

Chicken Mango* 12,90
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Hihnchen gebraten mit einer exotischen Kombination aus Gewiirzen, Knoblauch, Mango und Sahne « - e



116
117

118

119
120

121

122
123

124

125
126

127

Gemiise Bhuna (vegetarisch)

Paneer Bhuna (vegetarisch)
Hausgemachter Kise

Chicken Bhuna
Mit Hihnchenbrustfilet

Lamm Bhuna
jhinga Bhuna¢

Garnelen

Fisch Bhuna®

Alle Gerichte werden mit Basmati Reis serviert
Alle vegetarischen Gerichte auf Wunsch auch vegan

sehr scharf

Gemiise Vindalho (vegetarisch)

Paneer Vindalho (vegetarisch)¢
Hausgemachter Kise

Chicken Vindalho
Mit Hdhnchenbrustfilet

Lamm Vindalho
jhinga Vindalho«

Garnelen

Fisch Vindalho®

11,9
12,99

13,90

15,90
16,90

13,90

11,90
12,90

13,90

15,90
16,90

13,90
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Alle Gerichte werden mit Basmati Reis und Salat serviert

128 Tandoori Chicken ' 17,90

Gegrillte Hahnerschenkel mariniert nach berlhmtem nordindischen Rezept

129 LammTikka - 18,90
%re:‘n_\rgwnﬂ;&crhgggc"!ilcthen In einer speziellen Gewiirzmischung mariniert und am SpieB

130 Fisch Tikkad® 15,90
Pangasuisfilet-Stiickchen mit feiner Gewiirz- und Krautermischung im Tandoor gegrillt

131 Jhlnpa Tandoorid< 21,90
Garnelen mit einer speziellen Gewiirzmischung mariniert und im Tandoor gegrillt

132 Paneer Tikka“ 15,90
Hausgemachter Kase, nach 24-stiindiger Marinade am SpieB im Tandoor gegrillt

133 Mix Fisch Tikkadb< 22,90

Garnelen, Rotbarschfilet und Lachsfilet mit feiner Gewdrzmischung mariniert und
im Tandoor gegrillt

134 Tandoori Mix9< 22,90

Die feinsten Bissen aus unserem Tandoor-Ofen fir Sie zusammengestellt:
Hahnchenbrustfilet,Lamm,Fisch und Garnelen mariniert und im Tandoor gegrillt

135 Lasan Mixed Tandoori Plated® 22,50
Hahnchenbrustfilet,Lammfleisch und Fisch nach 24-stindiger Marinade
in Knoblauchjoghurt-Sauce im Tandoor gegrillt

136 Lamm Madras sehr scharf ) _ 16,90
Lamm mit Zwiebeln,Ingwer,Knoblauch,Kreuzkimmel,Koriander und
einer scharfen GewOrzmischung

137 Lamm Mango 16,50

Lamm gebraten mit einer exotischen Kombination aus Gewiirzen,Knoblauch,Mango und Sahne

138 Chicken Palak 13,90

Hausgemachter Kase, nach 24-stindiger Marinade am Spie8 im Tandoor-Ofen gegrillt
und in ButtersoBe gegart

139 Lamm Palak 15,90

Lammfleisch mit Spinat, Sahne und Gewiirzen gebraten
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mati-Rels serviert
if Wunsch auch veg i

Mattar Paneer % B4
Hausgemachter Kase mit griinen Erbsen, Zwiebeln, tomaten, Joghurt und G:warzen gebraten
Paneer Johlfrezie cgcharf) 119
Hausgemachter Kise mit Paprika Erbsen, und INgwer in Masala-CurrysoBe pikant zubereitet

Alu Gobhi Masala 10,9¢
Blumenkohl und Kartoffeln mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch gebraten

Alu Channa Masala 10,90
Kartoffeln und Kichererbsen mit Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch, in einer pikanten Curry-Sauce gebratep
Alu Palak 10,90
Kartoffeln und frischer Blattspinat, mit Zwiebeln und Knoblauch

Dal Makhni oder Paneer Makhani® _ 11,50
Linsen oder hausgemachter Kise in einer besonderen Gewiirzmischung in Buttersauce gebraten
Tarka Dal¢ 10,90
Linsen mit, in Butter gerdsteten, Zwiebeln und Knoblauch

Palak Paneer® 11,90
Hausgemachter Kdse mit Spinat, Sahne und Gewiirzen gebraten

Paneer Mango* 12,90
Hausgemachter Kise mit Mango und Sihne

Paneer Tikka Masala“ 14,5
Hausgemachter Kase, nach 24-stiindiger Marinade am SpieB im Tandoor-OFen gegrillt

und in ButtersoBe gegart
Gemuise Biryani (vegetarisch) 12,90
Hahnchenbrustfilet Biryani 13,90
Lamm Biryani 15,90
Prawn Biryanic 16,90
Chicken Nuggets/ Vegetarische Nuggets ¢
a. Pommes

b. Kroketten
Capri-Sonne
P 8,90

Mini Schnitzel 9
a. Pommes

b. Kroketten
Capri-Sonne



2:30) Firni d,k
, Milchreispuddlng mit Rosensirup, Mandeln, Pistazien und Rosinen
251) Gajar ka Halwa k

SiBer Karottenmilch~Puddingv mit Kardamom und Mandeln
252) Gulab Jamun d k

Aus Trockenmilch Zubereitete , hausgemachte Kasebdllchen, welch
eigelegt und mit Rosensi

e frittiert, in Zuckersirup
fup aromatiesiert werden
263) Halwa vegan

Kirschererbsenmehl mit Kokusmilch, Mandeln, Rosinen und Cashew zubereitet

264) Indian Kulfi Ice Cream
265) Gemischter Eisbecher

Verschiedene Eiscreme- und Fruchteis-Sorten ohne Sahne

266) Eis & Heill mit Himbeeren

Zart schmelzende Vanille-Eiscreme mit heiBen, aromatischen Himbeeren

267) Kindereis

3,50

3,50

3,50

3,50

3,90
4,20

4,50

2,90
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