


Menú de 42€

I N C L U Y E  1  R E F R E S C O  O  1  C E R V E Z A  O  1  C O P A  D E  V I N O  T I N T O  O
B L A N C O  Y  A G U A  Y  P A N

Para picar al centro de la mesa
Aperitivo; Chips de patatas y olivas

Brioche con anchoas del Cantábrico, tomates deshidratados y

mayonesa de wasabi

Alcachofas confitadas y braseadas con romesco

Tartar de salmón con cremoso de aguacate

Morcil la de wagyu con cebolla caramelizada y salsa de tomate asado

Postre

Segundo a elegir

Brownie de chocolate negro y nueces con helado de vainil la
o

Sorbete de limón

Lomo bajo de ternera argentino a la brasa y fi leteada
o

Melos de carri l lera de vacuno con cremoso de patata y trompetas
de la muerte

o
Suprema de lubina confitada en aceite de  hierbas 

o
Arroz caldoso de rape y gambon

Condiciones:
Para confirmar la reserva, tendrá que abonar una paga señal de 10€ por comensales .

En caso de existir alguna baja se tendrá que avisar con un día de antelación, en

caso contrario se cobrará el 50% del menú.

*La hora máxima de salida del restaurante serán 17:00

y por la noche serán 00:00

    *Decir los segundos con unos días de antelación. 

Cualquier alergia o intolerancia avisar con antelación.



Menú de 64€

I N C L U Y E  1  R E F R E S C O  O  1  C E R V E Z A  O  1  C O P A  D E  V I N O  T I N T O  O
B L A N C O  Y  A G U A  Y  P A N

Para picar al centro de la mesa
Aperitivo; Chips de patatas y olivas

Plato de jamón ibérico

Pan a la brasa con tomate

Steak tartar de solomillo de vaca madurada ‘ ’picado a cuchil lo’ ’

Adobo de bacalao a la andaluza

Nuestro sandwich mixto de rabo y queso brie

Postre

Segundo a elegir

Tarta cremoso de queso y chocolate
o

Crepe suzette

Medallones de pies de cerdo con gambas y su velouté
o

Lomo alto de black angus americano a la brasa y fi leteado
o

Espalda de lechazo cocinada a baja temperatura 18 horas y
acabada en el horno de carbón 

o
Suprema de rodaballo a la donostiarra

Condiciones:
Para confirmar la reserva, tendrá que abonar una paga señal de 10€ por comensales .

En caso de existir alguna baja se tendrá que avisar con un día de antelación, en

caso contrario se cobrará el 50% del menú.

*La hora máxima de salida del restaurante serán 17:00

y por la noche serán 00:00

    *Decir los segundos con unos días de antelación. 

Cualquier alergia o intolerancia avisar con antelación.


