Liebe Gliste!

Trotz guter Planung und auch bester Arbettsmoral Ranw es letder Lmner wieder mal
passieren, dass es zu Engpissen und wartezeltten Rommt,

pas liegt zum gridten Teil an dem zeitweiligen plotzlichen Giasteandrano,.

Dies hindert uns allerdings nicht daran, unserer Linte treu zu bletben und wie gewohnt
alles so frisch wie mbglich, mit bester @ualitiit auf den Tisch zu bringen.

Unterstitzen Rinnen Sie uns darin, tn dem Sie moglichst thre Gerichte so bestellen, wie
sie L der Karte vorgesehen sind.

Um den Bedurfuissen der Zeit und den Winnschen der Giiste gerecht zu werden, haben
wir die fleischlosen Gerichte mit folgendem Symbol gekennzeichnet: V (Vegetarisch).

Autgrund der Letder tmumer hilufioer auftretenoen Lebensmittelskandale weisen wir
davautf hin, dass wir auf ware werk Legewn, die von vegionalen Anbietern stammt.

Fletsch und Wurstwaren beziehen wir aus etner Solinger Metzgerel und aus
Rowntrollierten, landwirtschaftlichen Betrieben, die eine geprifte Haltung und Fitterung
garantieren, und beste Fleischoualitiit Liefern.

Salate, Gemlise, Pilze und Kartorfeln bezienen wir von Landwirten aus dem Bergischen
Lanod und Rhetnland.

Wir witnschen thinen einen genussvollen Aufenthalt.
lhr Team vom "Haus Ruden'

Brille vergessen?
Eilne Lesehilfe erhalten Sie bel uns
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Mosecco - halbtrocken - perl,ﬂwdﬂr Riesling vow der Mosel Glas € 6,00
Huwgo - Moseceo mtt Holunoerolitensirup, Minze una Limette € 6,00
Mosecco mlt essbarer Wildhibiskeusblicte € F00

'"Rosenzauber' Prisecco (alkoholfrel) aus Apf&L-, Himbeer- und Brombeersatft

MLE ROSENMWASSEr LIV GEWUVZEW € 6,00
Aperol Spritz mit Prosecco und Soda € F,00
Campari - Orange oder Soda - ebn Klassiker der herb-stiben Art € F00

Lillet wWild Berry € F,00
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Vorspeisen.

Kartoffelsuppentopf
mit Rauchmettwurst unad gerostetem Landorot g 250
V Chili-Currycremesuppe mit gerdsteten Mandeloliattehen € > 20

Aloli aus Olivensl mit Krliuteroliven, Kapernipfel, Borettane Zwiebeln,
Peperont, EL una Stangenbrot € 850
grode Portion € 13,50

Frischer Feldsalat m Kartoffeldressing

V mit warmen Speck-Broterodtons € 8,00
Bunter Salatteller mit Gurke und Tomate, Hausdressing € 6,00
I :[ # ; # ] !

Geschwolzener Camembert auf Kartoffelrpstl
Wildpreiseloeer-Kompott unad salat € 15,50

Klelnes Rumpsteak mit gegrillter Speckscheibe unad Schimorzwiebeln
Bratkartoffeln und Feldsalat € 23,50

Hidlhnehenbrust mit Tannenhonig geortllt
an Walnuss-Apfelsalat und Kartoffelstrauben € 18,00

Spunat-Mawngold Maultaschen
aut Puy Linsen Bolognese mit Emmentaler gratiniert, Salatteller e 1750
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Peftioe Bauernsitlze
mit Remoulade, Bratiken rtﬂffELw und Zwiebelringen

"Himmel o Evole"
oebratene Rilsche Flonz auf Kartoffelpitree, Apfelikompott
und Schmorzwiebelin

Schwelnepfeffer
mit Champlgnons WiurzLg geschmort, artoffeliklibe wnd gemischter Salat

Knusprige Retbekuchen
mit Apfelkompott, Schwarzbrot und Butter 4 Stiick
& Stiuek
3 Relbekuchen mit Riucherlachs, Senf-bill-Sauce und Salatteller

Pfannengerpsteter Panhas
mit Bratkartoffeln uno Zwiebeln, Salat der Satson

~Rhelnlseher Sauerbraten
Ln Rostnen-Mandelsauce, Ka vtﬂ-(:fﬁLIQLE:S‘F)e und Apfellkompott

'Schlieper Pfanne

gebratene Blutwurst, Schweltnelummersteak, gegrillte Rauchmettwurst
uno grillspeck, Prinzessbdhnchen und Bratkartorfeln

mit gebratenen Speckschelben

mit frischen Championons
ooler camenbert und Preiselbeeren

mit gebratenen Kartoftelscheiben, Speckstreifen und Kriutern (Linneweber)
V mit rohew gebratenen Kartoffelstiftem und Schnittlauch (Schntbbelikuchen)
Gerne servieren wir elnen Salatteller zu den Pfannkuchen
V mit Apfelspalten, Rosinen, Zimt und Zucker

Auf wunseh Rinnen wir thnen laktose- undo glutenfrele
Pfannkuchen zubereiten.

€ 15,50

€ 15,80

€ 17,80

€ 12,00
€ 15,00
€ 21,00

€ 15,00

€ 20,00
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e 1280

€ 1:2;*50

e 12,50

e 4,00

€ 12,00



Aus Topf und Pfanne

Medaillons vom Schweinefilet auf Speck-Champignons und griinem Pleffer
Kartoffelstrauben und Salat

Pantertes Schwelneschnttzel
mit Schworzwiebeln und Kise gratiniert, Bratkartoffeln

Rumpsteak vom Grill
an 2 Pfeffersaucen, Kartoffelrbstl und Salatteller

Schwelneschnitzel in Kriiuter-Kisepanaole
Pommes frites und gemischter sSalat

Bullensteak vom Grill - wie gewachsen - (mind. 200 9)
mit Speck-Bohnengemiise und Bratkartoffeln

Gebratenes Zanderfilet in Pommery-Senfschaum
Kartoffelstrauben und Salatteller

Salate

V "Bauernsalat' salate im Kartoffel Pressing mit wWalinuss und Broteroitons,
oebratene Champignons, Spiegelel und Kartsffelehen

'Sudfranzisischer Hirtensalat" Blattsalate mit Rucola, Feldsalat und
V Champignons in Roquefort Dressing, gratinierter Ziegenwkise auf Baguette

Frittierte Schafskiisewitrfel auf bunten sSalaten, Oliven, Peperont und
Z wiebelringewn, gratintertes Knoblauchbaguette

Burger

180 ¢ Rindfleischburger 'American'
mit Kise, Grillspeck, rohen Zwitbeln, BBR Sauce, Tomate uno Ma 50wwﬁlﬁse

120 ¢ Rindfleischburger Bergisch
mit Kise, Schorzwiebeln, Spiegelel, Sandwichgurke, Senf und Mayonnaise

zu belden Burger-Gerichten reichen wir Pommes frites und Salat

€ 22,00

€ 15,50

€ 29,50

€ 12,50

€ 23,00
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€ 17,50

€ 15,00

e L7000

€18,50

€ 1,50



Frisch vom Fass

Berglsehes Landbier sjic

Zuwft Kolsch 0,3
O,4

Flurstenberg Pils 0,3
O,4

Aus der Flasche

warstelner alkoholfrel 0,33

Malzbier 0,33

Paulaner weizenblier

trith oder alkoholfrel 0,5

Bervliner WeLsse rot ooey orun. 0,33

Nach altbewidihrter Tradition servieren Wiy thnewn ab 2 Personen

e 2,50
€ 3,50
€ 1.20
€ =250
€ 4,20

€ 4,00

= 00

« 5,20
€ 4,580

L Lfrel An
Selters - Classic -
Selters - Naturell -
Apfelsaft -Gqranini-

Orangensaft -Granini-
Apfelschorle

BLtter Lemonn -Schweppes-

Coca Cola

Fawnta

Sprite

Spezil

Fassbrause Zitrone

die "Bergische Kaffeetafel"
mit allem "drdm un dran inklusive Kaffee aus der Drippelminna
PreLs pro Person € 19,50

Geelgnete Riume fitr bis zu 30 Personen
finden Ste bel uns fitr thre Familienfeiern.
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€ 2,50
€ 0,50
£ 2, X0
€ 6,50
€ 2,60
€ 2,60
€ 4,00
e 2,00
€ 32,40
€ 3,40
€ =2,40
€ 3,40
& =50

In der Herbst- unad Winterzelt veranstalten wir auf Vorbestellung

(ab 10 Personen) eine "Mittelalterliche Tafelrunde’,
die sich besownders fiir elne Betriebs- oder Welhnachtsteler elgnet.

Nihere Auskunft dazu erhalten Sie vown threm Kellner
poler umnter www. hausrueoew.ole.

Aut Wunsch beliefern wir Sie auch ﬁlr FeierlichRetten tn elgenen Riumen.

wWir danken thnen fitr hrew Besuceh

Iy Team vome Haus Ruden

Informationen fitr Allergiker una die Angaben der Zusatzstoffe finden Sie bel uns in
elner gesonderten Karte. Fragen Sie bitte thren Kellner.
Alle Preise sind tnkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer.



