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LES NEMS

Samoussa 4 pieces 9,90 €

Rouleaux de Printemps 5,00 €
5,50 €

Rouleaux au Boeuf
Nems Végétariens
Nems au Porc

Nems au Poulet
Nems aux Crevettes

2 pieces 3,90 €
4 pieces g’_j,s 2

4 pieces $/80
4 pieces 5,80 €

Nem mixte (2 Nems porc, 2 Nems aux crevettes) /.00 € {
Bun Bo (spécialité du Vietnam) ?,q D€ |
Bun Bo aux crevettes (spécialité du Vietnam) ;/ ﬂ(} €

LES SALADES _
Salade au Poulet G, go
Salade au Crabe b 5O
Salade Thai au Boeuf -;Z e fﬁ
Salade aux Crevettes B SO
Salade Thai aux Fruits de Mer 8; §B
LES SOUPES

Soupe d’'Asperges au Crabe b.So
Soupe aux Vermicelles au Crabe ou Poulet 6.S0
Soupe Pékinoise e . ?/C
Soupe aux Raviolis 7 - 3%
Soupe Pho (spécialité du Vietnam) + . O
CUISINE A LA FRITURE

Beignet de calamar 5 pieces 7,00 £
Raviolis Frits aux Crevettes §,30
Beignets de Crevettes 5 pieces 7,00 €
Assiette Gourmet 7,00 €

(Nems au Porc, Nems aux Crevettes, Samoussa,
Beignet de Crevettes, Raviolis)

Assiette de la baie d'Halong pour 2 personnes 16,50 €
(2 Nems Porc, 2 Nems Poulet, 2 piéces Raviolis Frits,
2 pieces Samoussa, 2 Beignets Crevettes, Rouleaux de Printemps)

CUISINE A LA VAPEUR __,

Brioche au Porc et Champignons parfumés 0 150
Bouchées au Porc ou Crevettes 5 pieces . ,S/; Ce
Ha-Kao aux Crevettes 5 piéces § G
Assortiments aux Vapeurs 6pieces .+, o0

TAXES SERVICES COMPRIS
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LES BLANCS DE POULET ;
Blanc de Poulet au Caramel Dt N
Blanc de Poulet au Citron &S0
Blanc de Poulet a la Citronnelle &5.<0
Blanc de Poulet aux Champignons Noirs 8RS0
Blanc de Poulet au Gingembre 9,80
Blanc de Poulet au Curry 9, S0
Blanc de Poulet aux Noix de Cajou ou Amandes GO0
Blanc de Poulet a [’Ananas ]SO
SUR PLAQUE CHAUFFANTE : 9
Blanc de Poulet au Basilic ou au Sate e S O
Blanc de Poulet Sauté a la Thailandaise = © /S
LES EMINCES DE PORC
Emincé de Porc a la Saigonnaise (pimenté) _g j SjD
Emincé de Porc a la Hongkongaise (pimenté) Y -,_.3,__(3
Emincé de Porc a I'Orange &/ ANa
9,50

Emincé de Porc au Caramel

SUR PLAQUE CHAUFFANTE : _
Emincé de Porc au Saté | R _§D
1)

Emincé de Porc au Basilic | |

LES FILETS DE CANARD

Filet de Canard aux Litchis
Filet de Canard aux Amandes ou Noix de Cajou

Filet de Canard au Gingembre

Filet de Canard Ananas
SUR PLAQUE CHAUFFANTE :
Filet de Canard Sauté au Basilic ou au Saté

Filet de Canard a la Facon du Chef (pimenté)
Filet de Canard Sauté a la Cantonaise

LES EMINCES DE BOEUF

Emincé de Beeuf Luc Lac 5 )\ ¢
Emincé de Beeuf aux Champignons Noirs AN
Emincé de Boeuf aux Oignons B LD
SUR PLAQUE CHAUFFANTE : b

Emincé de Beeuf 3 la Hawaienne el C O
Emincé de Beeuf au Saté ! %‘, <0
Emincé de Beeuf a I'lmpériale (piment¢) ey SO
Emincé de Beoeuf facon du chef b & S D
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LES POISSONS ET FRUITS DE MER

Seiche Sauce Aigre Douce ou Piquante
Seiche aux Poivrons ou Légumes Exotiques

Pavé de Saumon a la Vapeur, Sauce Menthe

Filet de Cabillaud Sauce Piquante
Filet de Cabillaud au Gingembre

ou Légumes Exotiques
Filet de Dorade Sauce Citron Basilic

Crevettes Sauce Piquante
Crevettes au Curry
Crevettes a I’Ananas

SUR PLAQUE CHAUFFANTE :
Crevettes Grillées au Sel et Poivre
Crevettes Sautées au Saté
Crevettes grillé a I'All

Noix de St-Jacques sans son Corail aux Légume
Noix de St-Jacques sans son Coralil

a la Thailandaise

SUR PLAQUE CHAUFFANTE :

Cuisses de Grenouilles Grillées a |'Alil q -2 SO
Noix de St-Jacques a la Facon (l; 0
du Chef sans son Coralil

Noix de St-Jacques Flambées sans son Corail S S/D
Fruits de Mer Sautés aux Epices Parfumées e S

Gambas Royales Flambées au Saké ou au Rhum 18 | <O
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LES RIZ

Riz Blanc
Riz Cantonais

Riz Gluant
Riz Thallandais aux Crevettes

DIVERS

Légumes divers Exotiques
Soja Sauteé aux Saveurs Exotiques
Nouilles Sautées aux Légumes

LES NOUILLES

Nouilles Sautées au Poulet
Nouilles Sautées au Boeuf
Nouilles Sautées aux Crevettes
Nouilles Sautées aux Fruits de Mer

2,00 €
4,50 €
5,90 €
6,80 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
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