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1.

Ij[H.-izx TYUKHUSLEVES
Hiihnersuppe nach  Ujhdzi® Art
Brodo alla Ujhézi

Chicken soup ,Ujhdzi” style

. FOKHAGYMAKREMLEVES

Knoblauchcremesuppe
Zuppa di crema all'aglio
Garlic cream soup

. SAITEREMLEVES

Kasesuppe
Zuppa di formaggio

Cheese cream soup

FRANCIA HAGYMALEVES
Franzodzische Zwiebelsuppe
Zuppa di cipolla alla francese
French onion Soup

BOGRACSGULYAS
Kesselgulasch
Zuppa di ,Goulash”
Goulash Soup

BABGULYAS
Bohnengulasch
Goulash di fagioli
Bean Goulash

600 Fr

700 Fr

700 Fr

700 Fr

1050 Fr

1150 Fr



1. GRILLEZETT SAJT SALATAAGYON 1850 Fr
Gegrillte Kise auf Salatbett
Formaggio alla griglia con insalata verde
Grilled Cheese with Green Salad

2. GOMBAFEJEK ES KARFIOLROZSAK RANTVA PAROLT RIZZSEL 1950 Fr
& TARTARMARTASSAL
Gebackene Pilzkopfe und Blumenkohl, mit Reis und
Sauce Tartare
Funghi e cavolfiore impanate con riso e salsa tartara
Breaded mushrooms and cauliflower served with Rice
and Tartar Sauce

3. TATAR BEEFSTEAK PIRITOSSAL & FRISS ZOLDSEGEKKEL 3250 Fr
Tatar Beefsteak mit Toastbrot und frischem Gemiisen
Bistecca di tataro con toast e verdure fresche
Tatar Beefsteak with Toast, Fresh Vegetables

1. SAVANYUSAGOK 600 Fr
{ecetes uborka, ecetes gyongyhagyma, kiaposztasalata, ubor-
kasalata, almapaprika)

Eingelegte Gemiisen

(Essiggurken, Essigschalotten, Krautsalat, Gurkensalat,
Apfelpaprika)

Sotto aceto

{cetriolino, scalogno, insalata di cavolo, nsalata di cetrioli,
melepaprica)

Pickles

{gherkin, shallots, coleslaw, cucumber salad, applepaprika)

@



4.

VITAMIN SALATA STANGLIVAL
Vitaminen Salat mit Stangerl
Insalata di vitamine con pane pizza
Vitamin Salad with Pizza Bread

GOROG SALATA STANGLIVAL
Griechische Salat mit Stangerl

Insalata greca con pane pizza
Greek Salad with Pizza Bread

CEZAR SALATA

Caesar Salat mit Stangerl
Insalata di Cesare
Ceasar Salad

CSIRKE FALATKAK RANTVA/GRILLEZVE ZOLDSALATA AGYON
Hiinchenbruststreifen paniert oder gegrillt auf griinem Salat
mit Stangerl

Fette di pollo alla griglia/impanate su insalata verde con pane
pizza

Breaded/Grilled Chicken slices on Green Salad with Pizza Bread

GRILLEZETT CSIRKEMELL CSIKOK ZOLDSALATA AGYON, OSZIBARACK-

KAL & COCKTAILDRESSZINGGEL, STANGLIVAL

Gegrillte Hilhnchenbruststreifen auf gemischer Blattsalatteller
mit Pfirsich,Cocktaildressing & Stangerl

Pezzettini di peto di pollo con insalata, pesca, salsa al cocktail

e pizzette

Grilled chicken breast strips on green salad with peach, cockta-
il dressing & pizza bread

DRESSZINGEK VALASZTAS SZERINT: JOGHURTOS, SAITSZOSZ0S,

BAZSALIKOMOS, MALNAECETES

Dressings nach Wahl: Joghurt, Kisesauce , Basilikum, Himbeeressig

1350 Fr

1350 Fr

1750 Fr

1850 Fr

1850 Fr

Condimenti a scelta: yogurt, salsa di formaggio, basilico, aceto di lamponi

Dressings as of choice: yogurt, cheese sauce, basil, raspberry vinegar

@



BOLOGNAI SPAGETTI
Spaghetti Bolognese
Spaghetti alla Bolognese
Spaghetti Bolognese

CARBONARA SPAGETTI
Spaghetti Carbonara
Spaghetti alla Carbonara
Spaghetti Carbonara

ZOLDSEGES VARGANYAS SPAGETTI

Spaghetti mit Gemusen und Pilz
Spaghetti con verdure e porcini
Spaghetti with Vegetables and Mushroom

SPENGTOS TORTELLINI TEJSZINES-FOKHAGYMAS SA|TSZOSSZAL
Tortellini mit Spinat gefallt, serviert mit sahnigen Knob-
lauch-Kédsesauce

Tortellini con spinaci servito con cremosa salsa di formaggio
all’aglio

Tortellini with Spinach served with creamy garlic cheese sauce

GRILLEZETT GARNELA BAZSALIKOMOS TAGLIATELLEVEL
Gegrillte Garnelen mit tagliatelle gefillt mit Basilikum
Gamberoni alla griglia con tagliatelle di basilico
Grilled prawns with basil tagliatelle

PIZZARENDELESHEZ KERJE FELSZOLGALOINKTOL A PIZZABLOKKOT!

Fiir Pizzabestellung, bitte fragen Sie nach Pizza Block!
Per gli ordini di pizza, si prega per il blocco di pizza!
For pizza orders, please ask for pizza block!

@

1700 Fr

1700 Fr

1700 Fr

1850 Fr

2050 rr



F

oAz ETTEREM AJANLATA

THE RESTAURANT’S OFFERS

. PACALPORKOLT FOTT BURGONYAVAL

Kutteln Gulasch mit Kartoffeln
Stufato di trippa con patate bollite
Tripe stew with boiled potato

. VOROSBOROS MARHAPORKOLT GALUSKAVAL

Rindgulasch in Rotwein, mit Nockerln
Stufato di manzo al vino rosso con gnocchi
Beef Stew in red wine with 'galuska’ pasta

. VADPORKOLT DODOLLEVEL

Hirschgulasch im Rotwein mit ,Dodolle” (ungarische Gnoeci
mit gerosteten Zwiebeln)

Stufato di cervo con ,dbdélle” (speciale gnocci ungherese)
Venison stew with ,doddlle™ (hungarian gnocei with roasted

onions)

. KoronA GRILLTAL

{csirkemell bacon kontosben, grillezett huspogacsa, grillezett
karaj fiszervajjal, silt burgonya, grillezett zoldségek, kétféle
martogatos)

-Korona” Grillteller

{Hiinchenbrust in Bacon, gegrillte Fleschballchen, gegrillte
Schweinkotelett mit Kriduterbutter,

Bratkartoffeln, gegrillte Gemisen und 2 Dipsosen)

Grigila della ,Korona”

{petto di pollo in pancetta, polpettone alla griglia, carne alla
griglia con burro di erbe,

patate al forno, verdura alla griglia, e due tipi di salsa)
Korona”® Grill plate

{chicken breast in bacon, grilled meatloaf, grilled pork chop with
herb butter, baked potatoes, grilled vegetables, and two kinds of

salsa)

@

2150 Fr

2250 Fr

2750 Fr

2950 Fr



CSULOKTAL (2 SZEMELYRE)

(steakburgonya, zdldséges ragu: gomba, paradicsom, paprika, hagyma;
kakastaréj)

Knéchelteller (2 personen)

(Steakkartoffel, Gemiiseragout: Pilz, Tomate, Pleffer, Zwiebel; Kohl)
Piatto di stinco (2 persone)

{patate al forno steak, ragu di verdure: funghi, pomodori, peperoni,
cipolla; kresta di gallo)

Trotters plate (2 person)

{steak potatoes, vegetable stew: mushroom, tomato, paprika, onion;

cockscomhb)

. KoRONA BOSEGTAL UJRAGONDOLVA (2 SZEMELYRE)

(sertés Cordon Bleu, baconos szuzérme, csoben siilt csirke: sonkaval,
paradicsommal és mozzarelldval, kétféle martogatdssal)

Neue .Korona® Platte (2 personen)

{Schweine-Cordon Bleu, Speck-Schweinemedaillon, gebratenes Hih-
nchen: Schinken, Tomate und Mozzarella mit zwei Arten von Dips)
Nuovo Piatto ,Korona™ (2 persone)

{Cordon Bleu di maiale, filetto di maiale con pancetta, ripieno di pollo
arrosto: prosciutto, pomodori e mozzarella, due tipi di salsa)

New _Korona” plate (2 person)

{Pork Cordon Bleu, bacon pork medallion, roasted chicken: ham, to-
mato and mozzarella with twoe kinds of dips)

KoronNa TAL (2 SZEMELYRE)

(esiildk, ciginypecsenye, rantott csirkemell, szdzérme, hasibburgonvya,
steakburgonya, csip0s 520s52)

.Korona Platte (2 personen)

(Knochel, Zigeunersteak, gebratene Hihnerbrust, Medallions, Pommes
Frites, Steakkartoffeln, scharfe Sauce)

Piatto ,Korona® (2 persone)

(stinco, bistecca alla zingara, petto di pollo impanato, filetto di mai-
ale, patatine fritte, patate al forno, salsa piccante)

.Korona™ plate (2 person)

(trotters, pork cutlets, fried chicken breast, bacon pork medallion,

french fries, steak potatoes, hot sauce)

@

3950 rr

5600 Fr

5600 Fr



1.

s

RANTOTT SAJTSZELETEK PAROLT RIZZSEL & TARTARMARTASSAL
Gebackene Kise mit Reis und Sauce Tartare

Formaggio impanato servito con riso e salsa tartara
Breaded cheese served with steamed rice and tartar sauce

. RANTOTT CAMEMBERT PAROLT RIZZSEL & AFONYA LEKVARRAL

Gebackene Camembert mit Reis & Preiselbeeren Marmelade
Camembert impanato con riso e marmellata di mirtillo
Breaded Camembert with steamed rice & cranberry jam

RANTOTT SZELET (CSIRKE/SERTES) TETSZOLEGES KORETTEL & CHILI-
SZOSSZAL

Wiener Schnitzel (Hiihnchen, Schwein) mit Beilage nach der Wahl
& Chili Sauce

Carne cotta (pollo, maiale) con contorno di scelta, e salsa di pepe-
roncino

Baked meat (chicken, pork) with side dish of choice & chili sauce

. CorpoN BLEU (CSIRKE/SERTES) HASABBURGONYAVAL & CHILISZOSSZAL

Cordon Bleu (Hihnchen, Schwein) mit Pommes Frittes & Chili Sauce
Cordon Bleu (pollo, maiale) con patate fritte e salsa di peperoncino
Cordon Bleu (chicken, pork) with french fries & chili sauce

EGESZBEN SULT PISZTRANG KAPROS BURGONYAPUREVEL
Gegrillte Forelle mit Dillkartoffelpiuree

Trota alla griglia con puré di patate all’aneto
Grilled trout with dill mashed potatoes

1950 Fr

1950 rr

2050 Fr

2150 Fr

2950 Fr



i

1.

LAZACSTEAK FOKHAGYMAS PARA] AGYON, VAJAS BURGONYAVAL
Lachssteak auf Knoblauchspinat serviert mit Butterkartoffel
Bistecca di salmone sul letto di spinaci all’aglio servito con
patate al burro

Salmon steak on garlic spinach served with buttered potato

FOGAS ROSTON/RANTVA PETREZSELYMES BURGONYAVAL & TARTAR-
MARTASSAL

Gegrillte/gebackene Zander serviert mit Petersilienkartoffel
und Sauce Tartare

Lucioperca arrosto/impanato servito con patate di prezzemo-
lo e salsa tartara

Roasted/Breaded zander served with parsley potato and Tar-

tar Sauce

Focas KESZTHELYI-MODRA PAROLT RIZZSEL

Zander nach ,Keszthely' Art mit Reis

Lucioperca alla ,Keszthely' con riso al vapore
Zander ,Keszthely' style served with steamed rice

2950 Fr

3150 Fr

53250 Fr

R S S TS

KAPROS TUROVAL TOLTOTT CSIRKEMELL ROZMARINGOS BURGONYAVAL
Hiithnchenbrust mit Dill und Quark gefiillt serviert mit Rosmarin

Kartoffel

Petto di pollo farcito con ricotta e aneto servito con patate al
rosmarino

Chicken breast filled with dill and cottage cheese served with
rosmary potato

2350 Fr



3.

SARGABARACKKAL & CAMEMBERTTEL TOLTOTT CSIRKE AFONYA
MARTASSAL & PAROLT RIZZSEL

Hiihnchenbrust gefiillt mit Camembert und Aprikosen ser-
viert mit Reis

Rotolo di pollo impanato farcito con albicocca e camem-
bert servito con riso al vapore

Chicken Breast stuffed with apricot and camambert, served
with steamed rice

SI:INH.“’AL, SPARGAVAL & SAJTTAL TOLTOTT CSIRKEMELL HA=
SABBURGONYAVAL

Panierte Hihnchenroulade gefiillt mit Schinken, Spargel
und Kise serviert mit Pommes Frittes

Rotolo di pollo impanato farcito al prosciutto, asparagi e
formaggio, servito con patatine fritte

Breaded chicken roll stuffed with ham, asparagus and che-
ese served with french fries

- MEDITERRAN CSIRKE PAROLT RIZZSEL

{SHMHH, PARADICSOM, MOZZARELLA, BAZSALIKOM)
Mediterranes Hihnchen mit gediinstetem Reis
{(Schinken, Tomaten, Mozzarella, Basilikum)

Pollo mediterraneo con riso al vapore
{prosciutto, pomodoro, mozzarella, basilico)
Mediterranean chicken with steamed rice

{(ham, tomato, mozzarella, basil)

KACSAMELL NARANCSMARTASSAL & HERCEGNGO BURGONYAVAL
Entenbrust mit Orangensauce, serviert mit Prinzessin Kar-
toffeln

Petto d’anatra con salsa d’arancia con patate principessa
Duck breast with orange sauce, served with princess potato

2350 Fr

2350 rr

2350 Fr

3550 Fr



. KACSAMELL ROSTON SZALONNAS KAPOSZTAVAL, ROZMARIN- 3550 Fr

GOS BURGONYAVAL & SZILVA MARTASSAL

Gebratene Entenbrust mit Speck und Kohl, serviert mit
Rosmarinkartoffeln und Pflaumensauce

Petto d'anatra al forno con pancetta e cavolo, servito
con patate al rosmarino e salsa di prugne

Roasted duck breast with bacon and cabbage, served
with rosemary potato and plum sauce

LiBAMA] ROSTON/RANTVA PETREZSELYMES BURGONYAVAL 4700 rr
Gerdstete / Panierte Ginseleber mit Kartoffeln mit Pe-

tersilie

Fegato d'oca arrosto/impanato con patate di prezzemolo

Roasted/Breaded Goose liver served with potato with

parsley

MILANOI SERTESBORDA 2050 Fr
Schweinekotelett nach ,Milanese” Art

Braciola di maiale alla ,Milanese’

Pork chop ,Milanese’

GROTI SERTESTEKERCS HASABBURGONYAVAL 2150 Fr
Schweinefleischrolle nach ,Groti’ Art mit Pommes Frittes

Rotolo di maiale alla ,Gréoti® con patatine fritte

Pork roll ,Gréti® style with french fries

CIGANYPECSENYE PIRITOTT BURGONYAVAL 2250 Fr
Schweinekoteletts mit Bratkartoffeln

Arrosto dei zingari con patate fritte

Pork cutlets with roasted potato

@



6.

VELOVEL TOLTOTT SERTESBORDA PAROLT RIZZSEL
Schweinekoteletts gefiillt mit Gehirn serviert mit Reis
Braciole di maiale farcite con midollo con riso al vapore
Pork chops filled with marrow served with steamed rice

CsOLOK PEKNE MODRA

Eisbein nach ,Pékné’ Art
Zampetto di maiale alla ,Pékné’
Knuckle Pékné style

SERTESBORDA JOASSZONY MODRA PIRITOTT BURGONYAVAL
Schweinekoteletts nach ,Joasszony' Art mit gerosteten Kar-
toffeln

Braciole di maiale alla ,Jéasszony' con patate arrosto

Pork Chops Joasszony style served with roasted potato

BAKONY! SZUZERMEK GALUSKAVAL

Tenderloin Buletten nach ,Bakonyi’Art serviert mit Nockerln
Costolette alla ,Bakonyi" con gnocchi

Tenderloin Cutlets "Bakonyi® style served with "galuska’ pasta

2300 Fr

2400 rr

2400 Fr

2750 Fr

GRILLEZETT BELSZIN CSIKOK, AHOGY , VINCENZO™ SZERETI

(rukkola salitadgyon, parmezdnforgdcsokkal & koktélparadicsommal)
Gegrillte Rinderfilet-Streifen nach ,Vincenzo’ Art

{auf Rucola Salat mit Kirschtomaten und Parmesansinnen)

Bistecca alla griglia ,come Vincenzo ama’

{(bistecca di manzo a fette su letto di rucola con parmigiano e pomodorini)
Beef tenderloin-slices ,Vincenzo’ style

{on a rucola salad bed served with parmesan and cherry tomatoes)

@

4650 Fr



4i

BELSZINERMEK MAGYAROSAN
Rinderfilet-Medalions nach ,Ungarischen’ Art
Bistecca di manzo all'Ungherese

Beef tenderloin-medallions Hungarian style

BELSZINSTEAK HOLSTEIN MODRA, STEAK BURGONYAVAL
Rinderfilet nach ,Holstein' Art, mit Steak Kartoffeln
Bistecca di manzo alla ,Holstein’ con patate steak
Beefsteak ,Holstein’ style served with steak potato

BELSZINSTEAK TEJSZINES ZOLDBORS MARTASSAL & BACONBE
TEKERT, GRILLEZETT SPARGAVAL

Rinderfilet mit Sahnigen Griinpfeffer Sauce, serviert mit
gegrillten Spargeln in Baconmantel

Bistecca con cremosa salsa di pepe verde, servito con
asparagi alla griglia in cappotto di pancetta

Beefsteak with Creamy Green Pepper Sauce, served with
grilled asparagus in bacon coat

BELSZIN ROKAGOMBA MARTASSAL & HERCEGNOBURGONYAVAL
Rinderfilet mit Pfifferlingssofie & Prinzessinkartoffeln
Filetto di manzo con salsa ai funghi e patate alla princi-
pessa

Beef fillet with chanterelle sauce & princess potatoes

4650 rr

4650 Fr

4650 rr

4850 Fr

IR i A B

PAROLT SZARVASERMEK ERDEI GOMBA RAGUVAL & GALUSKAVAL
Hirschmedaillons mit Waldpilzragout serviert mit Nockerln
Medaglioni di cervo con ragu ai funghi della foresta e gnocchi
Venison medallions with forest mushroom ragout and "galuska’

pasta

@

3350 Fr



TOZDELT SZARVASERMEK BARNAMARTASSAL, ERDEI GYUMOLCSOKKEL 3350 Fr
& KROKETTEL

Hirschmedaillons mit brauner Sofe, Waldfriichte und Kroket-

ten

Medaglioni di cervo alla salsa di marrone frutti di boscho e

crocchette

Venison medallions with brown sauce, forest fruits and cro-

quette

- OTREETFOOD

HAMBURGER
{helyben késziilt huspogacsaval & bucival)
{Hausgemachtes Hamburger im Brotchen)
(Hamburger con carne fatti in casa)
{with homemade burger meat and bun)

KoroNABURGER 850 rr
KoroNaCHEESEBURGER 900 Fr
KoroNABacoONBURGER 950 T
+ HASABBURGONYA & PIKANS SZOSZ 700 Fr

+ mit Pommes Frittes und Chilli Sauce
+ con patatine fritte e salsa piccante
+ with French Fries and spicy sauce

ITaLiaN CHICKEN BUREK 1600 Fr
(grillezett rozmaringos csirkemell, zéldsaldta, paradicsom, mozzarella kari-

kakkal)

{Gegrillte Rosmarin Hihnchenbrust, griiner Salat, Tomaten, Mozzarella

scheiben)

{petto di pollo rosmarinoe grigliato, insalata verde, pomodoro e mozzarella)

(grilled rosemary chicken breast, green salad, tomato, mozzarella slices)

@



FuLl ExTra CHickEN BUREK 1600 Fr
{csirkemellfilé tékmagos bundiban, zéldsalita, ecetes uborka,

paradicsom, majonézes dresszing)

{Hihnerbrust mit Kiirbiskernmantel, griiner Salat, Gurken, To-

maten, Mayo-dressing)

{petti di polo con cappotto di semi di zucca, insalata verde, sot-

taceto, pomodoro ¢ salsa di maionese)

{chicken breast with pumpkin seed coat, green salad, pickles,

tomato, mayonnaise dressing)

CSIRKE RANTVA/GRILLEZVE ZOLDSEGEKKEL BUREKBEN 1600 T
Hunchenbrust paniert oder gegrillt mit Salaten in Burek

Pollo alla griglia/impanato con insalata in Burek

Breaded/Grilled chicken with salad in Burrek

VEGETARIAN BUREK 1600 1
{rantott sajt, zoldsalata, paradicsom, csemege uborka, valasztha-

to ontet)

(gebratener Kase, griner Salat auf dem Bett, Tomaten, Gurken-

delikatesse, optionale Sauce)

(formaggio fritto, insalata verde sul letto, pomodoro, delicatezza

di cetriolo, salsa facoltativa)

{fried cheese, green salad, tomato, pickles, optional sauce)

PAiroLT RIZS | HASABBURGONYA | KROKETT | 600 Fr
STEAKBURGONYA | VAJAS-PETREZSELYMES BURGONYA | GALUSKA |

GRILLEZETT ZOLDSEGEK | PAROLT ZOLDSEGEK

Reis | Pommes Frites | Kroketten | Steak Kartofelscheiben |

Butterkartoffeln mit Petersilie | Nockerln | Gegrilltes Mais-

kilbchen | Gedimpftes Gemiise

@



2.

Riso | Potate fritte | Crochette | Patate Steak |

Patate di prezzemolo | Gnocchi | Verdure alla griglia |
Verdure al vapore

Steamed rice | French fries | Croquette | Steak potatoes
Buttered parsley potatoes | ,Galuska™ |

Grilled vegetables | Steamed vegetables

[zES PALACSINTA 850 Fr
Pfannkuchen mit Aprikosen marmelade
Crépes con marmellata di albicocche

Crepes with apricot jam

SOMLOI GALUSKA 900 rr
Somlauer Nockerln

*Somloi galuska’ - bianco e scuro pan di Spagna

con crema spessa e salsa di cioccolato

*Somlai* Cake = white and dark sponge cake with

thick custard and chocolate sauce

TURGS PALACSINTA 900 Fr
Pfannkuchen mit siissen Quark

Crépes con ripieno di ricotta dolce

Crepes with sweet cottage cheese

FAGYIS PALACSINTA 950 Fr
Pfannkuchen mit Eis

Crepes con Gelato

Crepes with ice-cream



5. TURO RUDIS PALACSINTA 950 Fr
Pfannkuchen mit slissen Quark & Schokolade
Crépes con ripieno di ricotta dolce e cioccolato
Crepes with sweet cottage cheese & chocolate

6. SOLT FAGYLALT 1250 Fr
Gebratenes Eis
Gelato arrosto

Roasted Ice-cream

A MEGADOTT ARAK TARTALMAZZAK A KORET ARAT.
Az Arak FORINTBAN ERTENDOEK £5 AZ AFA-T TARTALMAZZAK.
A FELADAG ETEL ARA A TELIES AR TO%-a,
ALLERGEN LISTAT KERJE FELSZOLGALOINKTOL!

Die angegebenen Preise beinhalten die Beilagen.
Unsere Preise verstehen sich in der ungarishen Forint und enthalten die MwSt.
Der halbe Teil der Lebensmittelpreis betragt 70% des Gesamtpreises.
Fordern Sie eine Allergenliste bei unseren Kellnern an!

I prezzi indicati includono il guarnite.
I nostri prezzi significano in Forint Ungherese e contengono I'IVA,
Il prezzo dell'alimento della mezza porzione é del 70% del prezzo totale.
Richiedi un elenco di allergeni dai nostri camerieri!

The given prices include the garnish.
Our prices mean in Hungarian Forint and contains the VAT,
The half-portion food’s price is 70% of the total price.
Request an allergen list from our waiters!

Ervényes: 2019, jilius 1-tdl
11. osztdly
8790 Zalaszentgrot, Edtvos Karoly u. 4.
Telefon: 83/ 360 367 | 30/ 87 55570
zalaszentgrot. kiskorona@gmail.com | www.kiskorona.hu
B /kiskorona [@)/kiskorona_zalaszentgrot

@
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P1ZZABLOKK

Pizzaalap + sajt

OParadicsomos alap O Sajtkrémes alap

CONagy 32cm 1450 ft O Doboz 100 ft
OCsaladi 60 cm 3000 ft O Doboz 200 ft

(0 Sonka

O Gomba

[0 Szalami

[0 Baconszalonna

O Fastolt kolbasz

[0 Kukorica

[0 Paradicsomkarika
O Hagymakarika

O Fokhagyma

[0 Pepperoni

O Chili

O Ananasz

[ Olivabogyo

O Tonhal

O Tojas

O Paprika

O Mozzarella

O Aprorak

O Marvanysajt

O Extra feltét + 200 Fr

Kérésre egyedi rendeléseket is elkészitilink,
a rendelkezesre all6 alapanyagokbol!

Az arak forintban érfzendﬁk
és tartalmazzak az AFA-t!

A féladag étel ara a teljes ar 70%-a!

KIS-KORONA

ETTEREM | PIZZERIA | PANZIO

At

TN

KIS-KORONA

ETTEREM | PIZZERIA | PANZIO

83/360 367 | 30/875 5570

8790 Zalaszentgrot, Eotvos Karoly utca 4.
zalaszentgrot.kiskorona@gmail.com
www.kiskorona.hu

Bi/Kiskorona (©/kiskorona zalaszentgrot

Hétkoznaponkeént 11:30-t6l
valtozatos menuvel
varjuk kedves vendegeinket
akar hazhoz szallitassal is!

Lakodalmak és egyéb csaladi, illetve céges
rendezvények lebonyolitasat vallaljuk!

KI1SZALLITASI DIJAK:

Zalaszentgrot, Kisszentgrot, Aranyod: ingyenes

Tliskeszentpéter: 200 Fr
Csaford, Zalaudvarnok, Tekenye: 400 Fr
Zalakoppany, Tiirje, Zalabér, Batyk: 600 rr

Zalaszentlaszlo, Kisgorbo, Pakod,
Ohid, Zalaveg, Mikosszeplak: 900 rr

NYITVATARTAS:

Hétfo — Vasarnap: 8:00 — 23:00
Melegkonyha: 11:00 — 22:00

Etelfutar szolgéalat: 11:30 — 21:30-ig




LEVESEK

Ujhazi tyukhusleves | 600 Fr
Fokhagymakrémleves | 700 Fr
Sajtkrémleves | 700 Fr
Francia hagymaleves | 700 T
Bogracsgulyas | 1050 Fr
Babgulyas | 1150 fr

FOETELEK

SERTESHUSBOL KESZULT ETELEK

ELOETELEK

Rantott sajtszeletek parolt
rizzsel & tartarmartassal | 1950 rr

Rantott Camembert parolt

‘rizzsel & afonvya lekvarral | 1950 fr

Rantott szelet (csirke/sertés)
tetszoleges korettel & chiliszosszal | 2050 e

Cordon Bleu (csirke/sertés)
hasabburgonyaval & chiliszosszal | 2150 rr1

Grillezett sajt salataagyon | 1850 rr

Gombafejek és karfiolrozsak rantva parolt
rizzsel & tartarmartassal | 1950 T

Tatar beefsteak piritossal
& friss zoldsegekkel | 3250 Fr

HALETELEK

SALATAK

Savanyusagok | 600 rT

(ecetes uborka, ecetes gyongyhagyma, kdposztasalata,
uborkasalata, almapaprika)

Vitamin salata stanglival | 1350 Fr

Gorog salata stanglival | 1350 fr

Cezar salata | 1750 Fr

Csirke falatkak rantva/grillezve
zoldsalata agyon | 1850 kT

Grillezett csirkemell csikok
zoldsalata agyon, oszibarackkal &
cocktaildresszinggel, stanglival | 1850 gt

Egeszben siilt pisztrang
kapros burgonyapiirével | 2950 rr

Lazacsteak fokhagymas paraj
agyon, vajas burgonyaval | 2950 fr

Fogas roston/rantva petrezselymes
burgonyaval & tartarmartassal | 3150 FT

Fogas Keszthelyi-modra parolt rizzsel | 3250 rr

Milanoi sertéesborda | 2050 1

- Groti sertéstekercs hasabburgonyaval | 2150 ¥r

Ciganypecsenye piritott burgonyaval | 2250 rT

Velovel toltott sertésborda parolt rizzsel | 2300 fr

- Csiilok Pékné modra | 2400 r1

Sertésborda Jéasszony modra
piritott burgonyaval | 2400 fr

Bakonyi szuzermék galuskaval | 2750 r1

MARHAHUSBOL KESZULT ETELEK

SZARNYASOKBOL KESZULT ETELEK

TESZTAK

Bolognai spagetti | 1700 Fr
Carbonara spagetti | 1700 fr
Zoldséges varganyas spagetti | 1700 T

Spenotos tortellini tejszines-fokhagymas
sajtszosszal | 1850 rr

Grillezett garnéla bazsalikomos
tagliatellével | 2050 rT

Kapros turoval toltott csirkemell
rozmaringos burgonyaval | 2350 Fr

Sargabarackkal & Camemberttel toltott
csirke afonya martassal & parolt rizzsel | 2350 fr

Sonkaval, spargaval & sajttal toltott
csirkemell hasabburgonyaval | 2350 rr

Mediterran csirke parolt rizzsel | 2350 fr
(sonka, paradicsom, mozzarella, bazsalikom)

Kacsamell narancsmartassal & hercegno
burgonyaval | 3550 rT

Kacsamell roston szalonnas kaposztaval, rozmaringos

burgonyaval & szilva martassal | 3550 rT

Libamaj roston/rantva petrezselymes

- burgonyaval | 4700 Fr

~ Grillezett bélszin csikok,

ahogy ,Vincenzo” szereti | 4650 Fr

- (rukkola saldtadgyon, parmezanforgicsokkal & koktélpara-

dicsommal)
Bélszinermek magyarosan | 4650 rT

Belszinsteak Holstein modra,

~ steak burgonyaval | 4650 rr

Bélszinsteak tejszines zoldbors martassal & baconbe
tekert, grillezett spargaval | 4650 rT

Bélszin rokagomba
martassal & hercegnoburgonyaval | 4650 FT

Csiiloktal (2 szemeélyre) | 3950 FT
(steakburgonya, zoldséges ragu: gomba,
paradicsom, paprika, hagyma; kakastarej)

Korona boségtal (2 személyre) | 5600 rr
(sertés Cordon Bleu, baconos sziizérme, csoben siilt
csirke: sonkaval, paradicsommal és mozzarellaval,
kétféele martogatassal)

Korona tal (2 személyre) | 5600 rr
(csiilok, ciganypecsenve, rantott csirkemell, sziizérme,
hasabburgonya, steakburgonya, csipos sz0sz)

STREETFOOD

KoronaBurger | 850 Fr
KoronaCheeseBurger | 900 fr
KoronaBaconBurger | 950 FT

+ hasabburgonya & pikans szosz | 700 fr

[talian Chicken Burek | 1600 fr
(grillezett rozmaringos csirkemell, zildsalata, paradicsom,
mozzarella karikakkal)

Full Extra Chicken Burek | 1600 T
(csirkemellfilé tokmagos bundaban, zéldsalata, ecetes
uborka, paradicsom, majonézes dresszing)

Csirke rantva/grillezve
zoldségekkel Burekben | 1600 rr

Vegetarian burek | 1600 rr
(rantott sajt, zoldsalata, paradicsom, csemege uborka,
valaszthato dontet)

VADHUSBOL KESZULT ETELEK

KORETEK

Parolt szarvasermek erdei gomba
raguval & galuskaval | 3350 rFr

Thzdelt szarvasérmek barnamartassal, erdei gyiimol-

csokkel & krokettel | 3350 Fr

AZ ETTEREM AJANLATA

Pacalporkolt fott burgonyaval | 2150 fr
Vorosboros marhaporkolt galuskaval | 2250 rr
Vadporkolt dodolléevel | 2750 fr

Korona Grilltal | 2950 rr

(csirkemell bacon kintosben, grillezett huspogacsa, grille-

~ zett karaj fszervaijjal, stilt burgonya, grillezett

zoldségek, kétféle martogatos)

Parolt rizs | Hasabburgonya | Krokett |
Steakburgonva | Vajas-petrezselymes
burgonya | Galuska | Grillezett
zoldsegek | Parolt zoldsegek | 600 fr

DESSZERTEK

Izes palacsinta | 850 Fr

Somloi galuska | 900 T

Taros palacsinta | 900 fr
Fagyis palacsinta | 950 rT
Taroé rudis palacsinta | 950 Fr

Silt fagylalt | 1250 Fr



