
(Viande bovine d’origine française) Prix Nets, service et taxes comprises /liste des allergènes à disposition 

 

 

 

LA CARTE DU SOIR   
*Formule à deux plats non disponible vendredi, samedi et jour fériés    

 

Formule Menu 
Composez votre menu à partir de la carte 

                                                Entrée                                  Plat principal*                       Menu enfant (moins de 12ans)           
                                          Plat principal                        Entrée ou dessert                     2 plats 16,50€        
                                      Fromage ou dessert                             32€                                 3 plats 22€                                                  

                                          41,90€                  

Les plats portant ce sigle  comportent un supplément dans ces formules 

                                                             L   E   S       

E   N   T   R   E   E   S 
 LE FOIE GRAS (supp 2,50€)    14€                                                     LA BETTERAVE ET TRUITE  10€  

        Foie gras mi-cuit au porto blanc, chutney de                                           Salade de betterave, mûres, rillettes truite fumée, 
        mangue et oignon, pain de campagne toasté                                          féta, légumes râpés et croûtons dorés 

 

LE CHEESECAKE AUX CREVETTES CAJUN  10€                     LES ASPERGES   10€  

           Biscuits salés et de roquette, mousse de fromage                                  asperges vertes et son œuf mimosa,                      
           frais, concombre, crevettes aux épices cajun, aneth                               accompagnés de copeaux de parmesan                                                                                

 

L   E   S        P   L   A   T   S 
  LE BŒUF (supp 3,50€)   26€                                                        LA ST JACQUES (supp 3,50€) 25€             
      Faux-filet de bœuf aux herbes, mousseline de patate                            Noix Saint-Jacques snackée, purée de céleri,             
     douce, pommes de terre fondantes, légumes, jus réduit                         sauce vierge à la Poires et noisettes  

 

     LE COCHON   24€                                                                 LE MERLU    24€                                             

           Côte de cochon tomahawk rôtie, purée maison,                                     Filet de merlu au pesto de basilic, piperade de  
           légumes printaniers et son jus au romarin                                               légumes émulsion au thym et citron 

 

       LE FOURMIDABLE BURGER DE BOEUF    20€                        

        Bœuf haché du boucher, fourme d’Ambert, lard toasté 
           oignons rouges, roquette, tomates confites et mayonnaise  
 

L   E   S 

D   E  S   S   E   R   T   S 

à commander en début de repas 

      LA SPHERE AU CHOCOLAT  11€                                                      LA PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES   10€                                     

               Coque au chocolat noir, crème glacée noisettes                                      meringue, fraises, gelée de framboise à la verveine                  
               gaufrettes, gelée citron, Chantilly au caramel                                           crème fouettée mascarpone à la vanille 

                      

       LA POMME      10€                                                                   LE FROMAGE    12€ 

          Crumble de granola aux céréales                                                             sélection de la Fromagerie Ferme Sainte Suzanne 

          pommes et ananas, glace vanille 
 
Tous les produits de notre carte sont élaborés à partir de produits frais et faits maison, certain peuvent manquer en cours de service.  

Ils sont susceptibles de contenir des produits allergènes, renseignez-vous auprès de notre équipe.  Information diététique : Végétarien  Vegan Porc  

Retrouvez-nous sur les réseaux sociaux                       



(Viande bovine d’origine française) Prix Nets, service et taxes comprises /liste des allergènes à disposition 

                      
 

La  carte du midi    
servi du mardi au vendredi midi, hors week-end et jours fériés 

 

Composez votre menu à partir de la carte 

Les plats portant ce sigle  comportent un supplément dans ces formules 

 

Plat principal + Entrée ou Dessert 24€ 

Entrée + Plat principal + Dessert 29€ 

Plat principal + café gourmand 20€  
 

 

L  E  S    E  N  T  R  E  E  S 
 

Foie gras mi-cuit au porto blanc, chutney de mangue, oignon et toast de campagne (supp 2,50€) 14€ 

Cheesecake crevettes aux épices cajun, biscuits salés, roquette, mousse de fromage frais, concombre, aneth 10€ 

Salade de betterave, mûres, rillettes truite fumée, féta, légumes râpés et croûtons dorés 10€ 

 Les asperges vertes et son œuf mimosa, accompagnés de copeaux de parmesan 10€   

 

L  E  S    P  L  A  T  S 
 

Faux-filet de bœuf aux herbes, mousseline de patate douce, pommes de terre, légumes, jus réduit(supp 3,50€)26€  

Côte de cochon tomahawk rôtie, purée maison, légumes printaniers et son jus au romarin 24€                              

   Le burger de bœuf, fourme d’Ambert, lard, oignons rouges, roquette, tomates confites et mayonnaise 20€  

Noix de st Jacques snackées, purée de céleri, sauce vierge à la Poires et noisettes (supp 3,50€) 25€ 

 Filet de merlu au pesto de basilic, piperade de légumes émulsion au thym et citron 24€ 
 

 

L  E  S    D  E  S  S  E  R  T  S  
à commander en début de repas 

         Sphère au chocolat, crème glacée noisettes, gaufrettes, gelée citron, Chantilly au caramel 11€ 

           Le crumble de granola aux céréales, pommes et ananas, glace vanille    10€  

           La Pavlova aux fraises, gelée de framboise à la verveine, crème fouettée mascarpone à la vanille  10€        

Sélection de la Fromagerie Ferme Sainte Suzanne 12€ 

 

 

 

 
 
 
Tous les produits de notre carte sont élaborés à partir de produits frais et faits maison, certain peuvent manquer en cours de service.  

Ils sont susceptibles de contenir des produits allergènes, renseignez-vous auprès de notre équipe.  Information diététique : Végétarien  Vegan Porc 

 

Retrouvez-nous sur les réseaux sociaux                       
 


