entree + plat- 45€
plat + dessert : 45€
entree + plat + dessert : 55€
SUtrpee—: 22€ % -
plat seul : 35€

dessert seul : 14€

ENTREES

Saint-Jacques snackees, weloute de chataigne fume, consomme de
champignon, huile de noix

@:{:gﬁ En parfaite harmonie avec : Chablis '

[S¢

' ou r»‘\‘
Terrine de fois(fras de canard, ananas roti au poivre de papaye, ©
’ ‘

gel de citron vert, brioche au goji toascee &%

S 3 . g
«° En parfaite harmonie avec : Gewurztraminer

~  PLATS

5%
Turbot roti, courge fondante, feuille de chou de Bruxelles au
beurre, fricassee Jge champignons, beurre blanc, huile de sauge

(»t?& “En parfqite harmonie avec : Mavon-Villages
| ou
Filet de boeufroti, cromesquis de pomme de terre a la moelle et
truffe, carottes fanes glacéés, fricassée de champignons, échalotes
confites, jus corsé¢ |

CAY

r%iv En parfaite harmonie avec : Saint-Emilion
DESSERTS

L’arbre d’automne
(Mousse aux marrons, coeur[fondant caramel au beurre sale,
sorbet poire rotie et vanille tonka, poire, pomme rotie,
crumble cacao-noisette)
ou
Cacahuete en trompe loeil, mousse cacahuete, banane
ﬂambée au rhum, glace au lait ribot et vanille

Desserts signatures dll Cth



	En parfaite harmonie avec : Gewurztraminer
	En parfaite harmonie avec : Saint-Emilion
	Menu   Renoir
	entrée + plat- 45€
	plat + dessert : 45€
	entrée + plat + dessert : 55€
	entrée  : 22€
	plat seul : 35€
	dessert seul : 14€
	ENTRÉES
	Saint-Jacques snackées, velouté de châtaigne fumé, consommé de champignon, huile de noix
	ou
	Terrine de fois gras de canard, ananas rôti au poivre de papaye, gel de citron vert, brioche au goji toastée
	En parfaite harmonie avec : Chablis


	PLATS
	Turbot rôti, courge fondante, feuille de chou de Bruxelles au beurre, fricassée de champignons, beurre blanc, huile de sauge
	ou
	Filet de boeuf rôti, cromesquis de pomme de terre à la moelle et truffe, carottes fanes glacées, fricassée de champignons, échalotes confites, jus corsé
	En parfaite harmonie avec : Mâvon-Villages


	DESSERTS
	L’arbre d’automne
	(Mousse aux marrons, coeur fondant caramel au beurre salé, sorbet poire rôtie et vanille tonka, poire, pomme rôtie, crumble cacao-noisette)
	ou
	Cacahuete en trompe l’oeil, mousse cacahuète, banane flambée au rhum, glace au lait ribot et vanille



