GRAZIE PER AVERE SCELTO NOI'



o
BIRRE ALLA SPINA

KOZEL LAGER €3/€5
Bionda - Ceca 467 ALC VOL

GOOSE €35/€6
American 1PA 59 %ZALC VOL

ST. BENOIT €3,5/€6
Ambrata Belga 59 7% ALC VOL

ST. BENOIT €3,5/€6
Blanche Belga 5% ALC VOL

ST. BENOIT €3,5/€6
Tripel Belga 8% ALC VOL

GUINNESS €35/€6
Stout Irlandese 4,27% ALC VOL

IN BOTTIGLIA

ZERO50 AMLETO - BOCK €6,5
COLORE: Ambrato intenso
GUSTO: Morbido e tostato

6,57% Vol 0,50 L

ZERO50 GUGLIELMO - LAGER €6,5
COLORE: Giallo paglierino carico
GUSTO: Di malto e luppolo
49% Vol. 0,50 L

ZERO50 CORDELIA - 1PA €65
COLORE: Ambrato scuro
GUSTO: Deciso, ricco, complesso
587% Vol. 0,50 L
CORONA €5,00

BECK'S €3,50



b

SA FEM? €55
Rye 1IPA - 6,0% Vol. - 0,33 L

Tendente allambrato, bouquet fruttato in cui si
mischiano note citriche e di frutta tropicale.
unisce la complessita aromatica dei luppoli in un
Intrigante connubio con segale e corpo maltato.

TEL CH1 €55
S. 1PA Gluten Free - 45% Vol. - 0,33 L

Giallo paglierino con intense note fruttate e floreali.
Pesca e prugna mature, piccoli frutti che richiamano
mirtillo e ribes nero, con accenni floreali di rosa e
fiori di sambuco.

GHE SEM €55
Mdrzen - 6,0% Vol. - 0,33 L

Di colore ambrato carico tendente al ramato.
Prevalgono sentori di pane tostato, frutta secca e una
lieve toffee , accompagnate da richiami floreali ed
erbacei (erba tagliata, fieno secco).

CASCIABALL LAMPONTI €55
Kéln con lamponi - 4,8% Vol. - 0,33 L

Dorata e di estrema beverinita e moderata
gradazione alcolicq, in cui lutilizzo di lamponi in fase
di fermentazione, ne garantisce il massimo della
freschezza e dell’ intensita aromatica.

LA MURUSA €6
Red Italian Grape Ale - 7,0% Vol. -
0,37 L

Di color rosato carico, con incantevoli profumi di
fragoline di bosco, lamponi, ribes e mirtilli.
Il mondo della birra incontra al palato quello del vino,
con agqgiunta in fermentazione di uve di Syrah
coltivate dall’ Azienda Agricola “Le Terrazze’

LA MALIA €6
White Italian Grape Ale -. 8,0% Vol. -
0,37 L

Di color dorato carico. Con note di fragoline di bosco,
uva spina e petali di rosq, accompagnate da richiami
di frutta matura (mela, pera) e passita (uvette, fichi). I
mondo della birra incontra quello del vino, con
aggiunta in fermentazione di uve bianche di Malvasia
coltivate dall’ Azienda vitivinicola Camorali.



BIBITE

COCA-COLA/ZERO €3
ESTATHE PESCA/LIMONE €3
FANTA €3
ARANCIATA AMARA £3
CHINOTTO/SPRITE €3
TONICA/LEMON €3
SUCCHI FRUTTA €35
CRODINO €35

SPUMANTE €35
Calice

PROSECCO €4
Calice

VINO BIANCO/ROSSO €3,5/€4
Calice

CAMPARI1 SODA €4

SPRITZ €6
Aperol/Campari, spumante e selz

HUGO €6
Sambuco, prosecco, mentq, lime e
selz

NEGRONI €6,5
Campari, vermouth e gin

SBAGLIATO €6.5
Campari, vermouth e spumante



VIRGIN MOJITO €55
Ginger ale, lime, menta e
zucchero di canna

CREPUSCOLO €55
Pescq, arancig, fragola
e lime

MFT FRULLATO €6
Banang, fragola, arancia
e COCCo

PULP FICTION €6
Spremuta darancig, cocco,
ananas e passion fruit

ROSE LEMON SPRITZER €55
Tonica, limone, pompelmo
e miele

FOREST LEMONADE €55
Pompelmo rosa, granating,
fragola e lemon soda

-l

MOJITO
Rum, mentq, lime,
zucchero di canna e selz

BLACK MOJITO
Rum, anima nerqg, mentaq, lime
zucchero di canna e selz

CAIPIROSKA
Vodka, lime, zucchero di canna
(fragola e pesca)

CAIPIRINHA
Cachagq, lime e zucchero di canna




VODKA TONIC / LEMON €6

GIN TONIC / LEMON €6

CUBA LIBRE €65
Rum, lime zucchero di canna e cola ( con rum riserva + € 100 )

COCA E JACK €7

ITALIAN MULE €9
Gin RobyMarton, lime, menta e pimento

MARGARITA / FROZEN €65
Tequilg, triple sec e limone
[ Fragola e pesca )

LONG ISLAND €8
Rum, tequila, vodka, gin, triple sec limone zucchero e coca cola

TOKYO 1CE TEA €75
Midori, tequila, rum, gin vodka, limone e sprite

MIAMI ICE TEA €75
Blue curacao, tequilg, rum, gin vodka, limone e sprite

TEQUILA SUNRISE €6.5
Tequila, granatina e succo darancia

SCREW DRIVER €65
Vodka e succo darancia

PIMS No.1 €7
Pim's, limone, arancia, zucchero di canna e ginger ale

RAINBOW €7
Vodka, succo darancig, blue curagao e granating

SEX ON THE BEACH €7
vodka liscia, vodka alla pesca, granatina e succo darancia

ORANGE PASSION TONIC €75
BigGino orange, scorza darancia e tonica

EXOTIC DREAM TONIC €75
BigGino exotic , passion fruit e tonica

MOSCOW MULE €7
Vodka, zenzero, lime e ginger beer

BLACK RUSSIAN €6.5
Vodka e liquore al caffe



SPECIAL GIN TONIC

LT

GIN MARE €10
Gin aromatizzato con cinque botanici basilico
dall'ltalig, timo dalla Turchia, rosmarino dalla
Grecia, agrumi dalla Spagna e l'oliva Arbequina.

BAIGUR €10
Gin distillato in Vietnam, unico al mondo con

I'aggiunta di la Mano di Buddha. Altre 12
botaniche locali come Il Fiore di Loto ed |

Cardamomo Nero.

GUNPOWDER €10
Questo gin unisce botaniche irlandesi a
botaniche orientall, tra le quali il Gunpowder
Teq, un te cinese fresco, speziato e amarognolo.

ETSU €10
Etsu Gin colpisce per il suo aroma floreale e
vegetale, dal quale emergono delicate note
agrumate, con un netto dominio dello yuzu.

BERTHA'S REVENGE €10
Gin artigianale prodotto in Irlandag,
caratterizzato dal sapore unico e speziato
conferito dai suol ingredienti, tra cul il pepe
rosaq, il limone e la noce moscata.

ROBY MARTON €10
Viene prodotto a Bassano del Grappa.
Sottoposto a due diversi processi di
distillazione, e a una lunga infusione a freddo
di 11 botaniche naturali.

BIG GINQ €75
Definito come un Gin Italian Dry, cioé un gin
Secco caratterizzato da una leggera speziatura.
Viene prodotto per infusione di botanicals

tradizionall, a cul sI aggiungono scorze di
pomelo e bacche di pimento,

Della famiglia BIG GINO abbiamo: L
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PATATINE STEALTH* €35
PATATINE DIPPERS* €4
CROCCHETTE™ €£4.5
OLIVE ASCOLANA~® €4.5
ANELLT D1 CIPOLLA* €45
SPEEDY POLLO* €5
ALE DI POLLO* €5
CAMEMBERT* €5
CHILLT CHEESE® €5
JALAPENOS* €5
NACHOS €6

oIATTI CALDI/FREDDI

COTOLETTA* CON CONTORNO €95
SVIZZERA* CON CONTORNO €8
CAPRESE D1 BUFALA €95
INSALATA FANTASIA €10
FISH AND CHIPS €14.5



GREENWICH €10
Scottona® 155g, fontina, pomodoro, insalata,
mayo e ketchup + patatine

NOTTING HILL €11
Scottona® 155qg, brie, peperoni, cipolle
caramellate e salsa andalouse + patatine

MAYFAIR €11
Scottona® 155g, cheddar, fontina, pomodoro,
bacon e korean BB@Q + patatine

BLACK TOWER (PANE NERO*) €14
Marchigiana® 200q, cheddar, pomodoro,
Insalata, avocado, jalapeiios e salsa firecracker
+ dippers e Insalata

SOHO (BRIOCHE BUN*) €14
Marchigiana® 200g, provola aff. bacon, cipolle
caramellate e salsa ranch + dippers e insalata

KENSINGTON (BRIOCHE BUN*) €14
Marchigiana® 200gq, zola, bacon, cipolla,
Insalata e mayo + dippers e insalata

CHICKEN BURGER €11
pollo* 2009, pomodoro
Insalata e salsa remoulade + patatine

SENZA CONTORNO
Scottona/Chicken €8
Marchigiana €10



PANINI - PIADINE - FOCACCE

PANINI €7,00 - PIADINE €5,50- FOCACCE €7,00
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WINSTON
Cotto, zucchine*, scamorza
e salsa tartara

ELTON
Cotto, brie, funghi e salsa rosa

SPENCER
Cotto, pomodoro, fontina e mayo

DR. JEKYLL
Cotto, brie, cipolla caramellata e mayo

MR. HYDE
Cotto, mozzarella, insalatq, jalapefos e firecracker

BOWIE
Cotto, fonting, peperoni® e paté

BOND
Crudo, pomodoro, mozzarellg, rucola e salsa rosa

FREDDIE
Crudo, brie, melanzane* e boscaiola

CHARLES
Crudo, fonting, cipolla caramellata, insalata e salsa tartara

WATSON
Salame, funghi, scamorza e mayo

POTTER
Salame, brie pomodoro e insalata

SEVERUS
Salame piccante, mozzarella, funghi e salsa rosa

JOHN
Speck, scamorza, funghi e boscaiola



PAUL
Speck, melanzane®, funghi e boscaiola

KING ARTHUR
Bresaola, pomodoro, grang, rucola e salsa ranch

SIR SEAN
Bresaola, mozzarella, insalatga, olio e [imone

TWIST (VEGANO]
Zucchine®, peperoni*, insalata e OSP

WILLIAM
Pomodoro, mozzarella, basilico e OSP

GOLLUM €8
Cotoletta*, insalata, pomodoro, grana, limonee
salsa ranch

CORGI (HOT DOG) €4
wurstel e salsa a scelta

Il nostro menu contiene allergeni.
Se soffri di qualche allergia o intolleranza
alimentare comunicalo al nostro staff al
momento dell'ordine. *prodotto surgelato



base pinsa surgelata all’origine

La Pinsa Romana e un
prodotto artigianale noto
per l|la leggerezza e |Iag
fragranza: |la base, grazie
al mix di farine (frumento,
riso, soia e pasta madre],
alla lenta lievitazione e
alla sapiente lavorazione
artigianale, @ un prodotto
estremamente leggero, dalla
caratteristica consistenza a
‘nuvola’.



FOCACCIA LISCIA €55

MARGHERITA €7
Pomodoro, mozzarella

MARINARA €6
Pomodoro, aglio origano

REGINA MARGHERITA €9,5
Pomodoro, bufala, e olio

CRUDO €8.5
Pomodoro, mozzarella
e prosciutto crudo

COTTO E FUNGHT €8,5
Pomodoro, mozzarella,
funghi e prosciutto cotto

DIAVOLA €8.,5
Pomodoro, mozzarella
e salame piccante

4 FORMAGGIT €9.5
Provola, mozzarella
gorgonzola, brie.

WURSTEL E PATATINE
€8.5
Pomodoro, mozzarella,
wurstel e patatine

TONNO E CIPOLLE €9
Pomodoro, mozzarella,
tonno e cipolle

VEGETARIANA €9
Pomodoro, mozzarella,
melanzane®, peperoni”,

zucchine® e olio e.v.o



ZOLA & SPECK €10
Pomodoro, mozzarella,
gorgonzola e speck

PUGLIESE €8
Pomodoro, mozzarella,
cipolla, olive e olio

FRESCA €11
Pomodoro, mozzarella
di bufala fredda rucola

e grana

SAMMY €10
Pomodoro, mozzarella,
brie, zucchine®, olive
nere,
porro e olio e.v.o

LA FAVORITA €10,5
Pomodoro, salame
piccante, mozzarella,
SCAmorza
funghi e olive nere

PINSA BUONA €10
Pomodoro, mozzarella,
crudo, cipolle
caramellate
e olio e.v.o

PINSA DESSERT €10
Nutella, banane e
panna montata

AGGIUNTA INGREDIENTE
DA €0,50 a €2



ESPRESSO
DECAFFEINATO

CAFFE CORRETTO

CAPPUCCING
ORZO/GINSENG
MAROCCHINO
TISANE
C10CCOLATA

LATTE MACCHIATO
SHAKERATO
CREMA CAFFE 1LLY

GOLOSONE

IRISH COFFEE
AGGIUNTA PANNA
AGGIUNTA ALCOLICA

€1,2
€13

€15

€2
€15

€18
€35

€35
€2
€3
€2,2
€4.5
€5
€0.,5
€1
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AMARI1/DIGSTIV]
LIMONCELLO

GRAPPE
GRAPPA RISERVA

RABBIT
VODCA-GUSTI VARI
LAGAVULIN
TALISKER SCOTCH
JAMESON I1RISH

JACK DANIEL S

ZACAPA 23
KRAKEN

DIPLOMATICO
HAVANA 7

€3.5
€3
€3.5
€4
€4
€3
€9
€8

€5
€5
€9
€5
€8

€5



DOLCE DELLA CASA £6

CHURROS (+Cioccolato €1) €3 5
NY CHEESECAKE €6
BROWNIES €4.5

Il nostro menu contiene allergeni.
Se soffri di qualche allergia o intolleranza
alimentare comunicalo al nostro staff al
momento dell'ordine. *prodotto surgelato
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