
32€

Filet mignon de porc au foies gras, écrasé de
pommes de terre et endive de pays

Suprême de volaille de Licques forestière, gratin de
pomme de terre maison et tagliatelle de légumes

Pièce de bœuf au porto, écrasé de patate douce et
fagot d’asperges de pays

MENU PLAISIR

ENTRÉE AU CHOIX
Saumon à la parisienne

Bouchée de volaille maison
Ficelle picarde (jambons, champignons)

Pavé de cabillaud et sa fondue d’endive à la bière

PLAT
Potage aux deux asperges

PLATEAU DE FROMAGE

SORBET
Framboise, poire, pomme & citron

DESSERTS
Au choix dans notre carte des desserts



37€MENU PRESTIGE

ENTRÉE FROIDE
Foies gras maison et sa compotée de figues

saumon fumé maison
ananas créole (crevette rose, crabe)

Lucullus de Valenciennes maison

ENTRÉE CHAUDE
Duo de gambas et Saint-Jacques à l’orange

Ris de veau aux pleurottes
Pavé de saumon Julienne de légumes

au beurre blanc

PLAT
Filet de bœuf au foie gras

Pomme de terre anna, tagliatelle de légumes
Pièce de veau aux pleurottes

Tomate à la crème de céleri, pomme
de terre vitelotte

Volaille de Bresse au cidre
Pomme de terre grenaille aux pommes,

carottes au miel

PLATEAU DE FROMAGE

SORBET
Framboise, poire, pomme & citron


