
• TARTARE DE BAR, LEGUMES CROQUANTS DE SAISON                                       €19.00            
• CARPACCIO DE BŒUF, ROQUETTE, TOMATES CERISES ET COPEAUX               €18.50

DE PARMESAN
• BURRATA DES POUILLES, ROQUETTE ET TOMATES CERISES                              €17.00
• SALADE DE POULPE, POMMES DE TERRE, POIVRONS ET TOMATES                 €19.00
• TOMATES CERISES, BURRATA DES POUILLES ET JAMBON CRU ITALIEN          €19.00
• SALADE MIXTE, SAUMON FUMÉ, CREVETTES, TOMATES CERISES,                   €23.50
      NOIX ET PARMESAN
• TARTINE DES POUILLES, STRACCIATELLA CRÉMEUSE, TOMATES CERISES,      €16.50
       ANCHOIS ET ZESTE DE CITRON
• PLANCHE EXPÉRIENCE DES POUILLES: ASSORTIMENT DE SPÉCIALITÉS DES     €39,50

POUILLES À PARTAGER POUR 2 PERSONNES 

ENTRÉES À PARTAGER

SPÉCIALITÉS DE PÂTES ITALIENNES
• ORECCHIETTE AUX GAMBAS                                                                                      €23.50
• TROFIE AU PESTO DE BASILIC, POMMES DE TERRE ET HARICOTS VERTS           €18.50
• ORECCHIETTE AUX PALOURDES ET BROCOLI                                                           €23.50
• TROFIE AU PESTO DE PISTACHE, BURRATA ET SPECK CROUSTILLANT                 €20.50
• ORECCHIETTE AUX “CIME DI RAPA” (BROCOLI-RAVE)                                            €20.50
• LINGUINE AUX FRUITS DE MER                                                                                  €26.00

POISSONS & VIANDES

• BAR ENTIER RÔTI AU FOUR, LÉGUMES DE SAISON,SALADE                                  €26.50
• GAMBAS RÔTIES AU FOUR, SALADE MIXTE ET LÉGUMES DE SAISON                 €25.50
• FAUX-FILET DE BŒUF, SALADE MIXTE,  POMMES DE TERRE ET                           €28.00
      SAUCE AU GORGONZOLA              

ACCOMPAGNEMENTS

• POMMES DE TERRE AU FOUR AUX HERBES DE PROVENCE                                   € 8.00    
• LÉGUMES CROUSTILLANTS À LA MENTHE ET À L’AIL                                             €7.00
• SALADE MIXTE DE SAISON                                                                                           €6.00

DESSERTS

• « TETTE DELLA MONACA »
DESSERT NÉ EN 1980 À ALTAMURA, DANS LES POUILLES  
GARNI DE CRÈME PÂTISSIÈRE ITALIENNE, AVEC UN TOPPING
QUI  VARIE SELON L'INSPIRATION DU JOUR

• AFFOGATO  (GLACE VANILLE ET CAFÉ) €6.00
• DEMANDEZ À NOTRE ÉQUIPE LES DESSERTS DU JOUR

CLASSIQUE   € 3.90
PREMIUM     € 5.00

NÉ DE LA PASSION POUR LA CUISINE DES POUILLES, LUMÈ 
VOUS PROPOSE UNE CUISINE AUTHENTIQUE, GÉNÉREUSE 
ET ENSOLEILLÉE. CHAQUE PLAT EST PRÉPARÉ AVEC DES 
PRODUITS SOIGNEUSEMENT SÉLECTIONNÉS POUR VOUS 
FAIRE DÉCOUVRIR LES SAVEURS, LES TRADITIONS ET L'ART 
DE VIVRE DU SUD DE L'ITALIE

BELLE DÉGUSTATION



BOISSONS SANS ALCOOL
• EAU PLATE/GAZEUSE 100cl                                                             €5.50
• JUS D’ORANGE PRESSE FRAIS                                                          €5.50 
• JUS POMME/ABRICOT/ANANAS                                                     €4.50
• THE PECHE                                                                                          €4.50
• SPRITE                                                                                                 €4.50 
• FANTA ORANGE                                                                                 €4.50
• COCA-COLA/COCA 0  33cl                                                                €4.50
• CRODINO                                                                                            €6.00
• SIROP À L'EAU (MENTHE, GRENADINE, ABRICOT)                       €3.50 
• TONIC                                                                                                   €4.50

BIERE (Bouteille 33cl)

• BIERE PERONI                                                                                                                 €6.00
• BIÈRE ARTISANALE ITALIENNE BALADIN «ROCK’N’ROLL»                                               €8.50
• BIÈRE ARTISANALE ITALIENNE BALADIN «IPA»                                                                 €8.50           

VINS                                           VERRE                    BOUTEILLE

BLANC
FIANO MICHELE BIANCARDI                                    €7.00                                                          €32.00
ARNEIS GABRIELE CORDERO                                   €8.00                                                          €40.00
ROSE
COTES DE PROVENCE                                                €6.50                                                       €28.00
ROUGE
PRIMITIVO MICHELE BIANCARDI                            €7.00                                                          €31.00
BARBERA D’ALBA L’ASTEMIA                                   €8.00                                                         €40.00
CHAMPAGNE
CHAMPAGNE BRUT                                                                                                               €60.00

COCKTAILS 

APEROL SPRITZ                                                                                                                €9.50
HUGO SPRITZ                                                                                                                  €10.50
LIMONCELLO SPRITZ                                                                                                            €10.50 
GIN TONIC                                                                                                                    €12.50
NEGRONI                                                                                                                      €12.50
AMERICANO                                                                                                                    €12.00
KIR (VIN BLANC ET CRÈME DE CASSIS)                                                                                     €7.50
PASTIS                                                                                                                       €7.00

LUMÈ ÉVOQUE LA LUMIÈRE : CELLE DU SOLEIL DES POUILLES, DES 
LONGUES JOURNÉES D'ÉTÉ ET DE LA CHALEUR DES MAISONS OÙ LA 
CUISINE RÉUNIT LES FAMILLES AUTOUR DE LA MÊME TABLE. CE NOM 
SYMBOLISE AUSSI LA LUMIÈRE DE L'ACCUEIL ITALIEN, FAIT DE 
SIMPLICITÉ, DE GÉNÉROSITÉ ET D'AUTHENTICITÉ.
CHEZ LUMÈ, NOTRE AMBITION NE SE LIMITE PAS À SERVIR DE BONS 
PLATS. NOUS VOULONS OFFRIR À CHAQUE PERSONNE UN MOMENT 
DE PLAISIR, DE PARTAGE ET DE SÉRÉNITÉ. QUE CE SOIT POUR UN CAFÉ, 
UN DÉJEUNER OU UN DÎNER, NOUS SOUHAITONS QUE CHACUN 
REPARTE AVEC LE SOURIRE, EN GARDANT LE SOUVENIR D'UN BEAU 
MOMENT PASSÉ AVEC SES PROCHES

POURQUOI LUMÈ ?

SCANNEZ POUR 
CONSULTER NOTRE 

MENU
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