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GLI ANTIPASTI

LA TARTARE

Fartare di black Angus di circa 120 gr su battute
di pomodero secco e pistacchio, pocce di salss
alla senape antica ¢ crumble di tarallo
(1,3.5,7,6,8,10,11)

I6€

IL TAGLIERE DI SELEZIONE DI AFFETTATI FRIULANI E FORMAGGI

Sslame, culatello, ossocollo, cotto alls brace,
larde e speck con formaggio Montasio dop, frant
al fico, olive rosse e pomodori secchi
(7,8,8,10)

PICCOLO V2 PERSONE 1€ MEDIO 3 PERSONE 20€ GRANDE 5/6 PERSONE 30¢

IL TAGLIERE DI SELEZIONE DI FORMAGGI CON CONFETTURE

Formaggio Montasie Dop, ricotta affumicata, frant
al fice, caprino al resmarino & stravecchio con
confetture e frutta secca
(3,5,7,8,8,10,12)

(piatto vegetarians)
3¢

IL TAGLIERE DI PROSCIUTTO CRUDO SAN DANIELE
Prosciotto crude S5an Danielfe con alive rosse
(8)
5e

IL CESTINO

Cestino di frice frabile su morbida polenting ai
formaggi, dadolata di porcini, prezzemaolo &
scaglie di ricotta affumicata
*(1.7)

2 €
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1 PRIMI

GL! SPAGHETTONI

Spaghetteni con funghi poercini & sealsiccia
friulans sfumata al vermouth in
mantecatursa di formaggio Montasio vecchie
*{1.7.12)

INe

I PACCHERI

Paccheri con creme di zucce sromatizzats
al rosmarino, pesto di pistacchio e
stracciatells di burrats
(1,5,7,.8,8,.10)

(piatte vegetariane)

e

LE LINGUINE

Linguwine con funghi porcini & canestrelli,
trite di prezzemolo ¢ sfumatura &l brandy
*(1.4.12,14)

L1

LA LASAGNA

Lasagna alla pasta verde di spinaci con
ragi bianco di chisnina gratinates al

parmigiane
(1,3,6,7,8,.8,10)

I12¢€

I GNOCCHETTI

Enocchetti alla crema di zafferano,
prosciutte crudo di §. Daniele ¢ semi di

papavero
(1,3,6,7,10,11)

I12¢€

all- ! I I.Fl- E [l Ilr “‘Itl "
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SECONDI

LA SPALLA DI MAIALE

Tagliata di spalla di maiale italianoe di circa 300 gr cbt
aromatizzata alle erbe sv cremoso di sedano rapa & noci

(1.5,7.8,8,.10)
I6¢€

L'ENSAMBLE DI FORMAGGI

Formaggio Montasio e tomino alla piastra, cialda di frico
friabile, polentina morbida con funghi porcini &
prazfl?mn.'n

(piatto u'rl tariane)

16¢€
DAL NOSTRO BBQ

LA TAGLIATA DI SCAMONE

Fagliata di scamone di manzo di angus dell' Uruguay #l
bbg di circa 300 gr con rucols

I9€
LA TAGLIATA DI ROAST BEEF

FTagliats di controfiletto di manzoe di sashi finlandese al
bbg di circa 300 gr con rucola

25¢
LA TAGLIATA DI ENTRECOTE

Tagliata di entrecote di manzo (ribeye) di angus dells
Namibia di circa 300 gr con rucola

29¢C
IL FILETTO DI MANZO

Filetteo di manzo di black Angus dell' Uruguay di circa
250g al bbg, rucela e patate al forne

Jor
LE COSTINE DI MANZO

Costine di manzo di angus irlandese aromatizzate alle
erbe, cotte a basss temperaturs (cbt) e successivamente
grigliate con rucola e patate al forno

28 €

LA TAGLIATA DI POLLO

Tagliats di polle italiano di circe 300 gr, rucola @ olio
ave

lé€
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1 CONTORNI

PATATE FRITTE DIPPERS
(*)
i
PATATE AL FORNO
(*)
5
VERDURE GRIGLIATE

Zoucchine, melanzane & paparoni al bbyg

5C
SPINACI CON UFETTA E PINOLI

Spinaci mantecati al #uru ljpirmi;unn con
urnﬁ ] p“u

(1

INSALATA MISTICANIA
qc

1 DOLCI

SOUFFLE CALDO AL PISTACCHIO
*(1,3.5,8.7,.8,10,11)
(14

TARTUFO BIANCO CON CUORE AL CAFFE
*(1.3.5,6,7.8)
5

TORTA CON MELE E CANNELLA
(1.3.5.6,7.10,11)
(1)

TORTA CON PERE E ClOCCOLATO
(1,3,.5,8,7,10,11)
6T

TRONCHETTO GELATO ALLA VANIGLIA E CACAO MAGRO
* (32.8.7.8)
5C

SORBETTO ANALCOLICO ALLA MELA VERDE
e



/ L1 DA Mx\ME W

LE BEVANDE

Acgue naturale / frizzante in bottiglis 0,5 It
1,8¢€
Acque neturale / frizzante 0,75 It in bottiglia
2,8¢
Vino azienda Alturis Friulano / Merlot 1/2 It
(12)
5.6¢€
Vino azienda Alturis Friulano / Merlot 1]t
(12)
11¢
Vino azienda Alturis Cabernat 1/2 It
(12)
{4
Vino szienda Alturis Cabernst 1 It
(12)
12€
Prosecco aziendes Val d'oce o Gemin bottiglis 0,76
(12)
18¢

Coperto 1,5€
Per |la carta completa dei vini @ bevande chiedere &l
personale o inquadrare il gr code

LISTA ALLERGERNI]
| prodotti contrassegnati con il numere indicato potrebbero conteners :

1. Glutine 2. Crostacei e derivati 3. Uova e derivati 4. Pesce e derivati 5. Arachidi e derivati
6. Soia e derivati 7. Latte e derivati 8. Frutta a guscio e derivati 8. Sedano e deriveti
10. Senape & derivati 11. Semi di sesamo e derivati 12. Anidride solfoirosa o solfiti
13 Lupino e derivati 14. Molluschi e derivati .

* In assenzs di materia prima reperibile fresce il prodotto potrebbe essere congelato o
surgelato all'origine.

** Prodotto sbbattuto sottoposto & trattamento di bonifica preventive conforme alle
prescrizioni del regolamento CE 853/2004 .

Per qualsiasi dubbio riguardo & intolleranze ed allergie chiedere 8l personale.

Multilanguage meni available. Scan (r code n

RISTORANTE 8 WINEBAR LI DA MAME
YiA DEL BERSAGLIO 95
GEMONA DEL FRIULI
49395927446 /+3F9043 21510780
INFOBRISTORANTELIDAMAME.IT
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