Unter Simon’s DacH

Friihstiick,

Hausgemachte Granola 6,50€
Obst/ Joghurt/ Honig

Vegan& 7,50€
Bircher Miisl 5,50€

Kokosmilch/ Joghurt/ Honig/ Niisse/ griine Apfel/ Obst

Siifes Tnzﬁstﬁt&
2 Crepes mit Nutella & Marmelade/Obst 5,90¢€
Take it easy 6,50€

Tilsiter/ Prosciutto / Frisch Kise/ Butter/ Marmelade/ Obst

Meatless (Vegetarische Platte) 10,50€
Mini Mozzarella- Cherrytomaten /Ziegenkdse / Fetakdse/ Honig mit
Crema/ Oliven/ Butter / Rote Beete-Paste/ Humus/Teigrolle mit
SpinatRdse/ Hausgemachte Bircher Miisli

Fiir Zwei Personen 18,90€

Mediterrenean Spring 11,50€
Feta/ Mini Mozzarella-Cherry Tomaten/Spanische Ziegenkdse/
Prosciutto/Mailindersalami/Putenbrustschinken/ Chili-Walnusspaste/
Humus /Marmelade/ Butter/ Obst/ Hausgemachte Bircher Miisli

Fiir Zwei Person 19,90€

Stay Healthy (Vegan Platte) < 11,90€
Vegan Feta in pikanter Tomatensauce mit Paprika, frische Kriuter/ Teigtasche
mit Gemiise/Hummus/ Rote Beetepaste/ Avocadopaste/ Marmelade/
Maulbeeren-Tahinpaste mit Walnuss/ Oliven Selbstgemachtes Granola mit
Obst- Sojajoghurt

Fiir zwei Person ; 21,00€




£ngli§éﬁes Friihstiick / Englisch breakfast 9,90¢
2 Bio Spiegeleier auf BratRartoffeln mit Zwiebeln und Bacon
Gebackene Bohnen / Niirnberger Bratwurst

Schakschukg Red

2 poschierte Bio-Eier in pikanter Tomaten Sose mit Paprika/frischer
Krauter/FetaclBrot 7,90€
Schakschiuka Green

2 poschierte Bio-Eier mit Spinat/Zwiebeln/Feta & Brot 7,90€

Omelettes / Riihrei / Spiegelei (Bio-Eier)

* Alle Speisen werden mit Salat I Brot serviert

3 Riihreier oder Spiegeleier /Butter/Brot 6,50€
Rogenbrot /Avocado/ Riihrei 9,90€
‘Bauern Omelette 7,50€

Mit Kartoffeln/ Speck / Zwiebeln / Gewiirzgurken

Gouda Omlette : 7,50€
Speck/ Zwiebeln/ Gouda
Ryifirei Tomaten 7,90€

Spitzpaprika/ Tomaten/ dazu Feta & Oliven

Spinat Omlette 7,50€
Spinat/Zwiebeln/Feta




Sa. _Le
Ziegenkdse mit Sesam- Kriuterkruste an gemischtem Salat mit Wildkraut/

Rucola/ gur@/ Cherrytomaten/ Rote Beete Dressing 9,90¢
Gegrilltes Lachsfilet an gemischitem Salat mit Cherrytomaten/
Gurke/Julienne Gemiise/ Zitronen- Krduter Dressing 10,90€
Caesar-Salat mit gegrillter Haknchenbrust/ Rymersalat/ Cherry tomaten/
Croutons/ geRochtes Bio Ei ¢ Caesar Dressing 9,90¢
mit Garnelen 10,90¢

Artischockensalat mit getrockneten Tomaten/Hirtenkdse/Gurken/

Cherrytomaten/Oliven/Kapernbeeren/Kriuter Dressing 9,90¢
Kleiner gemischter Salat 4,90¢
Vorspeise
Oliventeller mit getrockneten Tomaten 4,90€
Schafskése aus dem Ofen mit Cherrytomaten, Oliven, Olivendl 7,90€
- Gegrillte Gemiise 3,50€
Hummusschale 3,50€
Chiliwalnusspaste 3,50€
Avocadopaste 4,50€
Rote Beetepaste mit Pinienkerne 3,50€
Tzatziki 2,90€
Gegrillte Aubergienenpaste 3,50€
Teigrolle mit Spinat-Kise Stk, 1,00€
Simon’s Platte fiir zwei 19,90€

Teigrolle mit SpinatRise/Gegrillte Gemiise/ Humus/ Avocado
/Chiliwalnuss/Rote Beete-Paste/Auberginepaste/ Oliven/
Tzatziki/Schafskdse



‘Vt. A

Tajine < 12,00€
SufSRartoffeln/Kichererbsen/ Bio Tofu/ Fenchel/ Aprikosen/ Cranberry/
Cashew/ Schalotten/ KoRos- Currysauce und Couscous

Orientalische Schmortopf ~ & 12,00€
Aubergine/ Zucchini/ Paprika/ Tomaten/Zwiebeln/ Knoblauch/
‘ﬂvmatensauce/‘(‘/egan Feta dazu Reis

Artischockenauflauf <& 12,00€
Zucchini/ ®aprika/ Zwiebeln/ Tomaten/ getr. Tomaten/Knoblauch/
Thymian / Vegan Feta

Veganplatte &
Orientalische Schmortopf/ Tajine/ Artischocken- Gemiise/ Gemiise
Teigtasche/ Salat mit Vegan Feta 13,90€
Fiir zwei 22,00€
Vegetarisch
Artischockenauflauf - 12,00€

Zucchini/ Paprika/ Zwiebeln/ Tomaten/ getr. Tomaten/Knoblauch/
Thymian & Hirtenkdse

Orientalische Schmortopf 12,00€
Aubergine/ Zucchini/ Paprika/ Tomaten/Zwiebeln/ Knoblauch/
Tomatensauce/Feta dazu Reis

Zucchini Locken 12,00€
Feta/Cherrytomaten/Rosmarin/Knoblauch/Sahnesauce dazu Reis




Nud. .
Hausgemachte Tagliatelle mit Lachs/Brokkoli/Cherrytomaten/

Zwiebeln/Knoblauch, Weiffwein- Hummersauce 12,50€
Gegrillte Stea&sirezfen auf Hausgemachte Penne mit Champignons/

Zwiebeln/Knoblauch/Parmesan < WeifSwein-Sahnesauce 12,50€
mit Hahnchenbruststreifen 10,90€

Scharfer Zitronen Hausgemachte Spaghetti mit Garnelen/Chilischotten Zwiebeln/
Knoblauch/Weiwein- FrischRise-Hummersauce 12,00€

Hausgemachte Spaghetti mit / Cherrytomaten/Pecorino/Basilikum-Pesto  7,90€

Penne Arabiatta Tomatensauce/ Chili/ Oliven 7,50€
Spagetti Carbonara Speck/ Eigelb/ Parmesan/ Sahne 7,90€
Gnocchi Mango Zucchini/Chili/Tomaten/Thymian/Currysauce/

Kdse iiberbacken 9,90€
Pizza

Margarita Mozarella/ Basilikum 6,50€
-Sa&lmi Mozarella/Salami 6,90€
Verdura Mozarella/ Gegrillte Gemiise 8,50€
Rucola Mozarella/ Cherrytomaten/Parmesan/Rucola 7,50€

Ceasar Gegrillte Hihnchenbrust/ Romer Salat/ Cherrytomaten/Parmesan 11,90€

®arma Mozarella/Rucola/ Parmaschinken/ Parmesan 9,90€¢
TJonno Mozarella/ Tunfisch/ Zwiebeln 8,50€
Vegan-Trio + 9,90€

Avocado Paste/ Humus/ Rote Beete Paste/ Rucola/ Cherrytomaten




Fisci. _nd Fleisch
Gebratenes Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Hirtenkse- Thymian auf

Saisongemiise mit Zitronen- Sahnesauce dazu Rets 13, 50

Lachsspiefe mit Avocado-Paste/ Teriyakisauce
dazu Rosmarin-Kartoffeln eI Kleiner gemischite Salat 16,90¢€

Gegrilltes Rumpsteak/ Champignon-Sahnesauce/ Rosmarin-Kartoffeln — 16,50€

Wiener- Schnitzel

mit BratRartoffeln & Salat 14,90€
mit Champignon-Sahnesauce 16,00€
Hahnchenschnitzel 13,00€

mit Champignon-Sahinesauce  BratRartoffeln

Snacks
Nachos EL Classico 5,50€
Tortillachips mit Salsa und Sauercreme

Nachos Cheese 7,50€
Tortillachips Kise iiberbacken mit drei dip (hausgemachte Avocadocreme,

Sauercreme, Salsa) <, Jalepenos
mit Hahnchenbruststreifen 9,90€

Dessert
Tartufo Eis mit Sahine I Obst wahlweise Schoko oder Haselnuss ~ 6,90€

Schoko Souffle mit Vanilleets 6,90€




