
Ancora 
Nos entrées à partager

La Pugliese          
Burrata125g, mesclun, datterino, parmigiano, coulis de basilic 12.50 €

Anchois de Cetara                   
Filets d’anchois, câpres, tapenade maison 9.50 €

Le Panuozzo 

Mozzarella di Buffala, jambon blanc italien supérieur, datterino, 

oignons rouges, coulis de basilic 11.50 €

Piccola Calabrese
Focaccia, spianata grillée, stracciatella, coulis de basilic 11.00 €

Sèches en persillade
Friture de sèches, persil, ail, citron 14.50 €

Nos salades

 Burrata 
Mesclun, burrata 125g, datterino, oignons rouges,  

jambon blanc italien supérieur, parmigiano, coulis de basilic  

18.00 €

 Légumes grillés
Mesclun, mozza di buffala, datterino, oignons rouges, 

poivrons et aubergines grillés au feu de bois, parmigiano, coulis de basilic  

18.00 €

Origine de nos produits
Farine Blé100% italien                                                                                      

Mozzarella di bufala 100% lait de bufflonne AOP

Mozza fior di latte lait de vache 100% italien

Burrata des Pouilles lait de vache 100% italien

Parmesan parmigiano reggiano 18/24 mois d’affinage

Sélection de charcuterie italienne supérieure

Pulpe de tomate Gustarosso 100% italien

Nos plats

Escalope à la milanaise
Noix de veau panée coupée façon «oreille d’éléphant», 200g ORG FR  22.50 €

 

Tartare à l’italienne
Viande de boeuf haché 180g ORG FR, câpres, oignons rouges, 

olives noires et vertes, parmigiano, jaune d’oeuf 19.50 €

Carpaccio de boeuf   
Viande de boeuf tranchée100g ORG FR, citron, coulis de basilic, parmigiano, 

câpres, datterino 18.00€

  Tagliata
Bavette de boeuf Aubrac 250g origine France, roquette, parmigiano, 

balsamic, datterino, coulis de basilic 24.50€

Ravioli italien
Ravioli aux cèpes, sauce gorgonzola, parmigiano 18.50€

Linguines à la Sicilienne
Sauce tomate, datterino, aubergines grillées au feu de bois, 

stracciatella, basilic, ail 17.50€

Accompagnements de nos viandes au choix

Mesclun, frites maison OU linguine sauce tomate, parmigiano

En plus ..
 Bol de frites maison 4.00€

Bol de légumes grillés au feu de bois 4.50€ 

Sauce gorgonzola  ou crème de truffe 4.00€

Le bambino

Steak haché black angus 150g ORG FR, frites maison 13.50 €

OU 

Linguine sauce tomate 10.00 €
OU

Pizzeta sauce tomate, fior di latte 10.00 €



Nos pizzas tomate

Marinara
Sauce tomate, ail, basilic frais, origan 10.50 €

Les marseillaises
- Emmental, origan 

OU

- Filets d’anchois, coulis de basilic, origan

OU

- Moitié filets d’anchois, moitié emmental, basilic frais, origan 

(ail à la demande) 

13.50 €

Margherita 
Fior di latte, basilic frais, origan 13.50 €

Royale 
Jambon blanc supérieur italien, champignons frais, fior di latte 15.00 €

Diavola
Spianata, poivrons grillés au feu de bois, fior di latte 16.00 €

Figatelli  
Figatelli, fior di latte, stracciatella 16.50 €

Calzone 
Sauce tomate ou crème, champignons frais, 

jambon blanc italien supérieur, fior di latte, oeuf 16.00 €

Nos pizzas blanches 

Parma  
Gorgonzola, fior di latte - AC : Speck 17.00 €

Reine  
Jambon blanc italien supérieur, champignons frais, fior di latte 15.00 €

Chèvre miel 
Sauce tomate ou crème, aubergines, chèvre, fior di latte, miel 15.50 €

 4 fromages 
Sauce tomate ou crème, chèvre, gorgonzola, fior di latte, emmental 16.00 €

Fermière 
Oignons, guanciale, champignons, fior di latte - AC : parmigiano 17.50 €

Foresta 
Champignons, fior di latte - AC : jambon de Parme, coulis de basilic 16.00 €

Norvégienne 
Saumon fumé, fior di latte, persillade - AC : citron 17.50 €

Ancora 
Nos pizzas Ancora

Alcamo 

Crème d’artichaut, fior di latte - AC : roquette, datterino, stracciatella, 

coulis de basilic 17.50 €

Palermo 

Sauce Tomate, mozza, fior di latte  - AC : roquette, datterino,

 jambon de Parme, parmigiano, coulis de basilic 17.50 €

Pantelleria 

Sauce Tomate , datterino, fior di latte - AC : câpres, filets d’anchois 16.50 €

Speck 

Sauce Tomate - AC : stracciatella, roquette, speck, coulis de basilic 17.00 €

Margherita di bufala  

Sauce Tomate, mozza di bufala, basilic frais 16.00 €

Focaccia  

Huile d’olive, fior di latte, origan - AC : mozza di bufala datterino, oignons rouges, 

speck, roquette, coulis de basilic, câpres 17.00 €

L’estivale 

Sauce tomate, poivrons grillés au feu bois, champignons - AC : mozza di bufala, 

roquette, oignons rouges, parmigiano, coulis de basilic 17.00 €

Végétarienne  

Sauce tomate, auberginese et poivrons grillés au feu de bois, champignons, 

oignons rouges, fior di latte - AC : roquette au choix 17.00 €

Tartufo 

Crème de truffe - AC : mozza di bufala, datterino, roquette, parmesan  18.00 €

Pistacchio

Fior di latte, huile d’olive, origan - AC : burrata 125g, mortadelle, 

pistaches concassées, coulis de basilic 18.00 €

a
La carbonara

Huile d’olive, fior di latte, origan, guanciale - AC : jaune d’oeuf, pecorino 18.00 €

La chef a

Sauce tomate, mozza di bufala, anchois, ail, origan  16,50 €

Le Panuozzo black angus a
Pain pizza, fior di latte, huile d’olive, origan, steack black angus 150g, 

AC : mesclun, datterino, oignons rouges, coulis de basilic, ketchup  18.50 €

AC : Après cuisson

Tous nos prix sont affichés en euros - La maison n’accepte pas les chèques


