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POLEDNI MENU 18.-21.8.2026 (utery-patek)
LIMONADA
NASE POCTIVA LIMONADA Z LESNI SMESI S MATOU 43,-KC
POLEVKA

SLEPICI VYVAR S VAJECNYM SVITKEM  55,-KC
TRADIENi BRAMBORACKA S LESNiMI HOUBAMI  55,-KC

HLAVNi CHOD

PECENA VEPROVA KRKOVICE NA CERNEM PIVE, RESTOVANE BRAMBOROVE SPALKY NA
SADLE, LISTOVY SPENAT S CESNEKEM  175,-KC

FILATKA yA VEPROVE KRKOVICE A KURECICH VYKOSTENYCH STEHEN NA GRILU,
PECENE KATALANSKE BRAMBORY S CIBULKOU, BYLINKOVA OMACKA 175, -KE

V PANVI RESTOVANA VYKOSTENA KURECI STEHYNKA S CERVENYM KARI, KOKOSOVE
MLEKO, KORIANDR, ZELENINA, LIMETA, RYB{ OMACKA, PECENA JASMINOVA RYZE
175,-KC

PECENE MASOVE KOULE Z KRUTICH STEHEN A HOVEZIHO BYCKA V RAJCATOVE
OMACCE, RESTOVANE MASLOVE SPECLE  175,-KC

FUSILLI S KRAJENYMI KURECIMI PRSY V KREMOVE OMACCE S CERSTVOU BROKOLICI,
MACKANY CESNEK, GRANA PADANO  175,-KC

TYDENNI NABIDKA

FILATKA Z VEPROVE PANENKY NA CERSTVEM PITA CHLEBU JAKO
TAPAS S CHUTOVKAMI (OLIVY, SYR FETA, MARINOVANE ZAMPIONY,
SALSA CHIMICHURRI)  229,-K¢

CENA KOMPLETNiHO DENNIHO MENU (POLEVKA + HLAVNi CHOD) JE 195,-KC
ALERGENY JSOU NA VYZADANI U OBSLUHY

DEKUJEME ZA NAVSTEVU A PREJEME VAM USPESNY DEN!



