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%@LEBOUCHON
BRAYAUD

Carte des Plagg
2 €eMPOrtey

ur Noél : 24 ou 25/12 N Toute I’équipe du
o Réservation jusqu'au ' @ BOUCHON BRAYAUD

mercredi 17/12 a midi haite d
o Retrait le mercredi vous souhaite de

24/12 de 09h00 a 18h00

Pour le 31/12 ou le nouvel an :
o Réservation jusqu’au
mercredi 24/12 a midi
o Retrait le mercredi 31/12
de 09h00 2 13h00 |

=¥ e

04.73.38.28.20

lebouchonbrayaud@gmail.com

0O [~

Saint Bonnet pres Riom




NOS ENTREES FROIDES

Terrine de noix de St Jacques,
rouille au safran et ail de

% Foie Gras mi cuit 50g, chutney
d’0IgNONS ......covevverrreerrreerrenenennes 10€

¥ Paté croute festif aux ris de
veau, foie gras et girolles ...... 10€

NOS POISSONS ET ABATS

Tourte aux escargots, épinards et
cepes, mesclun ... 14€

% Vol au vent de ris de veau aux
morilles, riz de Camargue...... 16€

Pavé de sandre sauce champagne,
riz de Camargue ...........ccccueue.. 16€

*Prix annoncés TTC

NOS VIANDES

Civet de chevreuil aux
airelles et trompettes 16€

Filet de canette farcie aux
morilles

Fondant de chapon farci aux
marrons, sauce foie gras .. 14€

Nos plats sont accompagnées
d’un effeuillé de pommes de terre
sarladaises et poélée de légumes
locaux d’hiver

....................................................
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*Prix annoncés TTC




