Nos menus a emporter

Pithiviers de Foie gras et pommes
Ou
Verrine de coquille Saint-Jacques aux saveurs de basilic et petits Iégumes du moment
Croustillant de confit de canard et cepes au foie gras, jus de cuisson
Ou
Turban de Saint-Pierre aux légumes provencaux, réduction de pommeau.
Fondant au Caramel Beurre Salé & sa Timbale de Mousse de Fruits Frais
Ou
Allumette italienne et sa creme anglaise
Garniture :
Galette de pommes de terre et fagot d’asperges

Menu & 15,50 euros ttc par personne



