
L E S P L A T S S E L O N D I S P O N I B I L I T E :

 Poulet citron et olives

 Seiches et petit pois en sauce tomate

 Aubergines en «Caponata»

(Aubergines confit au miel de Lavande, raisin sec et pignon de pin)

 Riz NOIR « VENERE» au legumes à l’huile avec mozzarella et basilic.

 Pâtes froides: Mezze maniche De Cecco au tomate cerise à l’huile avec Thon

et Persil

 Pâtes froides: Orecchiette De Cecco au Pesto Sicilienne maison

12 €
 Polpette (boulette de viande beouf/mortadelle maison) en sauce tomate et

Basilic acvec riz blanc

 Filet mignon de Porc au Poivre Vert

15 €
L E S « C I C C H E T T I » S E L O N D I S P O N I B I L I T E :

 I GRATINATI; Tomate, Aubergine et Oignon

 Fonds artichaut à la bière Ambrée Moretti

2€ pièce

 Frisella (Pain biscuit des Pouilles) au tomate cerise et ricotta salée

 Tomate en gelée à l’huile et au basilic

4 € pièce

S E R V I C E D U 1 2 h à 1 4 h 3 0

RESTAURANT & TRAITEUR

ITALIEN


