
• Acqua Natìa 75 cl  € 3,00

• Acqua Ferrarelle 75 cl € 3,00

• Coca-Cola € 3,50

• Coca-Cola zero € 3,50

• Fanta € 3,50

• Sprite € 3,50

• EstaThe Limone\Pesca € 3,50

– BIRRE \ BEERS:
• Nastro Azzurro 33 cl €3,50

• Nastro Azzurro Capri 33 cl €4,00

• Peroni Gran Riserva Doppio Malto €6,00

• Peroni Gran Riserva Chiara €6,00

• Peroni alla spina draft beer 0,20 L €3,50

• Peroni alla spina draft beer 0,40 L €6,00

• Peroni Gran Riserva Rossa alla spina draft beer 0,20 L €4,00

• Peroni Gran Riserva Rossa alla spina draft beer 0,40 L €7,00

• Da Michele Gold/Red 0,33 L €6,00

• Da Michele Gold/Red 0,75 L €12,00

– VINI \ WINES:
• Calice Rosso Red Wine Glass €6,00

• Cantina del Taburno – Aglianico Fidelis €23,00

• Calice Bianco  White Wine Glass €6,00

• Calice Prosecco Prosecco Glass €6,00

• Janarè – Greco Sannio DOP €25,00

• Janarè – Fiano €23,00

• 100% Falanghina del Sannio Palaeus  €30,00

• 100% Falanghina del Sannio Palaeus Frizzante €35,00

• Prosecco Bottiglia €20,00

– DISTILLATI E LIQUORI \ SPIRITS & LIQUEURS:
• Limoncello €4,00

• Meloncello €4,00

• Mela Annurca €4,00

• Liquore Liquirizia €4,00

• Amaro del Capo €4,50

• Grappa €4,00

• Caffè Coffee €2,00

• Caffè deca Decaffeinated Coffee €2,50

DRINKS
Bevande

ANGIOLETTI ALLA NUTELLA €7,00 

Sfiziose linguine di pizza fritta servite con Nutella e 
zucchero.(1)(3)(6) Eng: Delicious tongues of fried pizza served with 
Nutella and sugar.

Capreseø €7,00 

Antico dolce napoletano a base di cioccolato e mandorle, 
senza aggiunta di farina.(3)(6)(8) Eng: An ancient Neapolitan 
dessert made with chocolate and almonds without the addition of 
flour.

Pastieraø €7,00 

Dolce pasquale tipico con pasta frolla, grano, ricotta, uova 
e profumo di fiori d’arancio.(1)(3)(7) Eng: Neapolitan Easter pastry 
with shortcrust pastry, wheat, ricotta, eggs and orange blossom 
aroma.

Babbàø €7,00 

Classico della pasticceria napoletana, al Rum.(1)(3)(7)(12) Eng: A 
great Neapolitan classic: rum babà, soft and soaked in li�uor.

Sfogliatella Riccia o Frollaø €7,00 

Due varianti con stesso ripieno: crema di semolino, ricotta, 
arancia candita.(1)(3)(7) Eng: Classic sweet from Campania in two 
variants, filled with semolina cream, ricotta and candied orange.

Tiramisùø €7,00 

Savoiardi, mascarpone, cacao, uova e caffè.(1)(3)(7)

Eng: Ladyfingers, mascarpone, cocoa, eggs and coffee.

øProdotto surgelato. Eng: Frozen product.

Desserts

INFORMATIVA SUGLI ALLERGENI (Regolamento UE 1169/2011)
Allergen Information (EU Regulation 1169/2011)
Si informa la gentile clientela che gli alimenti da noi prodotti contengono, o 
potrebbero contenere, i seguenti allergeni/We inform our customers that our food 
products contain or may contain the following allergens:
1. Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i 

loro ceppi ibridati) / Cereals containing gluten (wheat, rye, barley, oats, spelt, khorasan 
wheat or their hybridised strains)

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei / Crustaceans and products thereof
3. Uova e prodotti a base di uova / Eggs and products thereof
4. Pesce e prodotti a base di pesce / Fish and products thereof
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi / Peanuts and products thereof
6. Soia e prodotti a base di soia / Soybeans and products thereof
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) / Milk and products thereof 

(including lactose)
8. Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, noci del 

Brasile, pistacchi, noci macadamia) / Nuts (almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, 
pecan nuts, Brazil nuts, pistachio nuts, macadamia nuts)

9. Sedano e prodotti a base di sedano / Celery and products thereof
10. Senape e prodotti a base di senape / Mustard and products thereof
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo / Sesame seeds and products 

thereof
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 

mg/l / Sulphur dioxide and sulphites at concentrations above 10 mg/kg or 10 mg/l
13. Lupini e prodotti a base di lupini / Lupin and products thereof
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi / Molluscs and products thereof

Coperto Cover Charge € 2,00
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“MANGIA, PREGA, AMA”

Una Storia di
Sapori&Tradizioni

A story of Taste & Tradition

Il nostro segreto?
Da oltre cent’anni andiamo alla ricerca dei sapori 
autentici del passato. La nostra qualità è garantita 
da ingredienti selezionati tra le eccellenze 
campane: dalla farina al fiordilatte, fino all’olio, 
tutto nasce dal lavoro appassionato di produttori 
locali.

Our secret?
For over a century, we have pursued the authentic 

flavors of tradition. Our �uality is guaranteed by 
top-tier ingredients from Campania: from flour to 

fiordilatte to oil, sourced from local artisans 
dedicated to excellence.

CHECK OUR MENU

Scopri
Menu il



TRIS DI MONTANARE €8,50

Tre varianti di pizzette fritte:
• Classica al pomodoro e parmigiano
• Mortadella e pistacchio
• Prosciutto crudo e stracciata.(1)(5)(6)(7)(8)

Eng: Three fried mini pizzas:
• Classic with tomato and parmesan
• Mortadella with pistachio cream
• Cured ham with soft cheese.

DON LUIGI €10,00

Nodini fritti con salsa di pomodoro campano “Solea”, 
Grana, e stracciatella di bufala.(1)(5)(6)(7) Eng: Fried dough 
knots with Campanian “Solea” tomato sauce, Grana Cheese, 
and buffalo cheese.

CAPRESE €10,50

Mozzarella di bufala DOP da 250g, pomodoro, origano, 
olio EVO.(6)(7) Eng: 250g DOP Buffalo mozzarella, tomato, 
oregano, extra virgin olive oil.

DONNA SOFIA €12,00

Mozzarella di bufala DOP da 250g, con prosciutto 
crudo.(6)(7) Eng: 250gr DOP Buffalo mozzarella with cured ham.

CROCCHÈ DI PATATE €3,50

Patate, provola di Agerola, Pecorino, Pepe, 
prezzemolo.(1)(5)(6)(7) Eng: Potato cro�uettes with smoked 
provola from Agerola, Pecorino DOP, pepper, parsley.

FRITTATINA DI PASTA €4,00

Macinato di manzo, piselli, carote, cipolla, noce 
moscata e besciamella.(1)(5)(6)(7)(9) Eng: Fried pasta cake with 
minced beef, peas, carrots, onions, nutmeg and béchamel.

MARINARA € 8,00

Pomodoro, origano, basilico, aglio ed olio di semi di soia 
Masturzo. (1)(5) Eng: Tomato, oregano, basil, garlic and Masturzo 
soybean oil.

MARGHERITA € 9,00*

Pomodoro, fior di latte di Agerola, basilico, Pecorino 
D.O.P. e olio di semi di soia Masturzo. (*disponibile anche 
con fiordilatte senza lattosio)(1)(5)(6)(7)Eng: Tomato, Agerola fior 
di latte, basil, Pecorino D.O.P. and Masturzo soybean oil. (*Also 
available with lactose-free fiordilatte)

MARITA €8,50

Metà Margherita, metà Marinara.(1)(5)(6)(7)Eng: Half Margherita, 
half Marinara.

STARTERS
Antipasti

GIALLA PROVOLA E PEPE € 12,50

Pomodorino giallo, provola affumicata, pepe, basilico, 
Pecorino D.O.P., olio di semi di soia Masturzo.(1)(5)(6)(7)

Eng: Yellow tomato, smoked provola cheese, pepper, basil, Pecorino D.O.P., 
Masturzo soybean oil.

DIAVOLA € 13,50

Pomodoro, fiordilatte, salame, scaglie di peperoncino, olio 
piccante e olio di semi di soia Masturzo.(1)(5)(6)(7) Eng: Tomato, 
fiordilatte, salami, chilli flakes, spicy oil and Masturzo soybean oil.

FRITTA E FRIARIELLI € 13,50

Calzone fritto con provola, basilico, salsiccia, friarielli, olio 
semi girasole e olio di semi di soia Masturzo. (1)(5)(6)(7) Eng: 
Deep-fried stuffed pizza with provola, basil, sausage, broccoli rabe, 
sunflower seed oil, and Masturzo soybean oil.

CAPRICCIOSA € 13,50

Fiordilatte di Agerola, pomodoro Solea, carciofi arrostiti, 
funghi champignon, olive nere, basilico e prosciutto cotto e 
olio di semi di soia Masturzo.(1)(2)(5)(6)(7) Eng: Agerola fiordilatte, 
Solea tomato, roasted artichokes, champignon mushrooms, black olives, 
basil, cooked ham and Masturzo soybean oil.

COTTO E PARMIGIANO € 13,50

Bianca con Bufala, Prosciutto Cotto, Basilico, Parmigiano 
Reggiano DOP, olio di semi di soia Masturzo.(1)(5)(6)(7)  Eng: Without 
tomato sauce, with buffalo mozzarella, cooked ham, basil, Parmigiano 
Reggiano DOP and Masturzo soybean oil.

BUFALA E FIOCCO € 13,50

Bianca con bufala, Prosciutto Crudo, basilico, olio di semi di 
soia Masturzo.(1)(5)(6)(7) Eng: Without tomato sauce, with buffalo 
mozzarella, raw ham, basil and Masturzo soybean oil.

DIVINA € 14,00

Pomodorini gialli, mozzarella di Bufala Campana DOP, scaglie 
di Provolone, basilico, menta e olio di semi di soia 
Masturzo.(1)(5)(6)(7) Eng: Yellow cherry tomatoes, DOP Campana buffalo 
mozzarella, flakes of provolone, basil, mint and Masturzo soybean oil.

MORTADELLA E PISTACCHIO € 13,50

Bianca con base fior di latte di Agerola, mortadella al cuor di 
paese, crema e granella di pistacchio bio e olio di semi di soia 
Masturzo.(1)(5)(6)(7)(8)

Eng: White with fior di latte base from Agerola, heart of the village 
mortadella, cream and organic pistachio grains and Masturzo soybean oil.

CROCCHÈ € 13,50

Bianca con fior di latte di Agerola, crocchè di patate e 
prosciutto cotto casa Modena e olio di semi di soia 
Masturzo.(1)(5)(6)(7) Eng: White with fior di latte from Agerola, potato 
cro�uettes and Modena cooked ham and Masturzo soybean oil.

SPECIAL PIZZAS

PizzeSpeciali

CLASSIC PIZZAS

Pizze
Classiche

CLASSIC PIZZAS

Pizze
Classiche

MARGHERITA DOPPIA MOZZARELLA € 11,00

Pomodoro, doppio fior di latte di Agerola, basilico, Pecorino 
D.O.P. ed olio di semi di soia Masturzo.(1)(5)(6)(7) Eng: Tomato, double 
Agerola fior di latte, basil, Pecorino D.O.P. and Masturzo soybean oil.

MARGHERITA 2.0 € 10,50

Provola affumicata, pomodoro, pepe, Pecorino D.O.P., basilico, 
olio di semi di soia olio di semi di soia Masturzo.(1)(5)(6)(7) Eng: 
Smoked provola, tomato, pepper, D.O.P. Pecorino, basil, Masturzo soybean oil.

BUFALINA € 12,50

Pomodoro, Mozzarella di Bufala Campana D.O.P., basilico, olio 
di semi di soia Masturzo.(1)(5)(6)(7) Eng: Tomato, Mozzarella di Bufala 
Campana D.O.P., basil and Masturzo soybean oil.

COSACCA € 8,50

Pomodoro, basilico, Pecorino D.O.P., olio di semi di soia 
Masturzo.(1)(5)(6)(7) eng: Tomato, basil, Pecorino D.O.P. and Masturzo 
soybean oil.

CETARA € 12,00

Pomodoro, fior di latte di Agerola, Alici, origano, basilico, 
capperi ed olio di semi di soia Masturzo.(1)(2)(5)(6)(7) Eng: Tomato, 
Agerola fior di latte, anchovies, basil, oregano, capers and Masturzo 
soybean oil.

A SACICC’ E FRIARIELL € 12,50

Fior di latte di Agerola, friarielli Napoletani, basilico, 
salsiccia, olio di semi di soia Masturzo.(1)(4)(5)(6)(7) Eng: Fior di latte 
from Agerola, Neapolitan broccoli rabe, basil, sausage and Masturzo 
soybean oil.

PRIMAVERA € 13,50

Fiordilatte di Agerola, rucola, prosciutto crudo e olio di semi 
di soia Masturzo.(1)(5)(6)(7) Eng: Fior di latte from Agerola, rocket, raw 
ham and Masturzo soybean oil.

A’ PIZZA FRITTA € 13,50

Cicoli, salame Napoli, Provola, ricotta di bufala, Pecorino 
D.O.P., basilico, pepe ed olio di semi di girasole.(1)(5)(6)(7) Eng: 
Cicoli, Napoli salami, provola cheese, buffalo ricotta, D.O.P. Pecorino, basil, 
pepper and sunflower seed oil.

O’ CAZONE AL FORNO € 13,50

Cicoli, salame Napoli, fior di latte di Agerola, ricotta di bufala, 
Pecorino D.O.P., basilico, pepe ed olio di semi di soia 
Masturzo.(1)(5)(6)(7) Eng: Cicoli, Napoli salami, Agerola fior di latte, buffalo 
ricotta, D.O.P. Pecorino, basil, pepper and Masturzo soybean oil.


