
MENU

HORS D’OEUVRES

Poulpe* rotie avec crème de pommes de terre, terre d’olives et huile au basilic 15€
Boulettes de ricotta frites et hummus de fève 13€

Coquille SaintJacques roti, purée de pois, bacon et mayonnaise au miso 15€
Samosa d’agneau avec sauce aigre-doux à la mangue 14€

PREMIER PLAT

Gnocchis farcis de joue de veau, sa sauce et gorgonzola 16€
Paccheri crémeux avec asperges et Parmesan 15€

Spaghetti avec tomates conët, bisque et tartare de crevettes 18€ 
Tonnarelli cacio, poivre et moules 15€

Soupe de plantain, pomme de terre douce, lait de noix de coco et de cajou 14€

SECOND PLAT

Calamars sautés servi avec Ajapsandali d’aubergine 16€
Poisson frit: calamars*, anchois, crevettes et mulet 20€

Oeuf 65°, gateau de pomme de terre, chicorée rouge, lentilles et sauce au mandarin  18€ 
Mafé de beuf et lègumes avec riz blanc 17€

CONTOUR

Légumes frits 7€ - Frites 5€ – Salad 4€ – Légumes 7€

xxx

Eau 2.5€ – Service 3€ – Cafè 1.5€

Les pates et les produit de boulangerie sont fait par nous.
Les plats avec * sont préparés avec des produits congelés.
Le client doit communiquer le besoin de consommer des aliments sans substances allergiques.


