=" SERVICE




0 NAS

Hotel DeSilva Premium w Opolu oferuje
ustugi  cateringowe na  najwyzszym
poziomie, ktére sg adresowane zaréwno
do klientow indywidualnych, jak i grupowych.
Bez wzgledu na skale wydarzenia,
dokfadamy wszelkich staran, aby nasz
catering opierat sie zawsze na
starannie wyselekcjonowanych positkach,
spetniajgcych oczekiwania nawet
najbardziej wymagajacych smakoszy.
Jestesmy po to, aby wspiera¢ Panstwa
nietypowe pomysty wiedzg i wieloletnim
doswiadczeniem, biorgc pod uwage
indywidualne wymagania i sugestie.
Z mysla o zréznicowanych potrzebach
naszych Kklientow, Hotel DeSilva Opole
oferuje catering biznesowy oraz
okolicznosciowy. Z najwigksza starannoscig
oraz dbatoscia o najmniejsze szczegoty
jestesmy w stanie zapewni¢ wysokiej jakosci
obstuge cateringowg wszelkiego rodzaju
imprez. Obstugujemy przedsiewziecia na
terenie catego miasta Opola, jak i okolic.
Organizacja cateringu nawet w najbardziej
niestandardowym miejscu nie stanowi dla
nas wiekszego problemu.
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SZEF KUGHNI

Krzysztof Bonk - Szef Kuchni Hotelu DeSilva Premium Opole. Charyzmatyczny
i kreatywny — pasjonat w swojej dziedzinie. Uczestnik i finalista wielu konkursow
kulinarnych. Od 22 lat zbiera doswiadczenie w najlepszych hotelach i restauracjach
w Polsce. Od 2014 r prowadzi pierwszg w Opolu ,otwarta kuchnie” w restauracji hotelu
DeSilva Premium.

PERSONEL

Nasz personel to ludzie wykonujacy swojg prace z pasja i petnym zaangazowaniem.
Wychodzgc naprzeciw oczekiwaniom naszych gosci, stale podnosimy kwalifikacje
i umiejetnosci naszych pracownikow.

Nasi kucharze to mistrzowie w swoim fachu, a menu przez nich przygotowane uswietni
kazde przyjecie, nadajac niepowtarzalnego charakteru catej uroczystosci. Zaufaj
profesjonalistom i skorzystaj z naszego wieloletniego doswiadczenia.
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OFERTA KULINARNA

Nasza specjalnoscig jest cateringowa obstuga
szkolen, konferencji, eventdw, bankietow, spotkan
biznesowych, a takze roznego rodzaju przyjec
okolicznosciowych. Hotel DeSiva Opole oferuje
catering dla firm, instytucj, a takze da oséb
prywatnych. Klientom biznesowym Hotel DeSilva
Opole proponuje profesjonalny catering na targach,
konferencjach, szkoleniach, a takze spotkaniach
dyplomatycznych.

Catering jest takze ustuga, ktéorg Swiadczymy na
Zlecenia  Klientéw  indywidualnych,  zapewniajac
kompleksowg obstuge wesel, komunii, chrzcin oraz
roznego rodzaju prywatnych spotkan w domach. Jako
profesjonalna firma, jesteSmy w stanie skomponowac
dla Panstwa indywidualng karte dan, ktéra podkresli
wyjatkowos¢ wydarzenia, niezaleznie od tego, czy
bedzie to spotkanie biznesowe czy kameralne przyjecie
weselne.

Nasza oferta obejmuje m.in:
- $niadania

- przerwy kawowe

- lunche

- wykwintne kolacje

- pikniki

- grille

- live cooking

i wiele innych.










ZAPLECGZE
PRODUKCYJNE

Nasza  kuchnia  zlokalizowana  jest
w samym centrum Opola. Jest to miejsce
zaprojektowane i dostosowane do obstugi
wszelkiego rodzaju eventow i uroczystosci.

Dysponujemy nowoczesnym i wiglofunkeyjnym
sprzetem, ktéry pozwala nam na realizacje
najbardziej nietypowych zamdéwien. Nasze
zaplecze produkcyjne spetnia niezbedne
wymogi sanitarne i bezpieczenstwa.
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USLUGI
DODATKOWE

W ramach kompleksowych ustug

cateringowych zadbamy nie tylko

o wy$mienite dania i obstuge na

najwyzszym poziomie, ale takze o:

e oprawe muzyczng, nagtosnienie,
oswietlenie, obstuge techniczng

e dekoracje

* meble eventowe

e integracje gosci

e transport gosci

e nocleg

Firmy wykonujgce dla nas ustugi
dodatkowe to fachowcy w swoich
dziedzinach, a nasza wieloletnia
wspotpraca Swiadczy o pemnym
profesjonalizmie i indywidualnym
podejsciu do kazdego projektu.
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Hotel DeSilva
Premium Opole
ul. Powolnego 10

45-078 Opole
tel. +48 77 540 70 00
e-mail: opole@desilva.pl

www.desilva.pl/opole




