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Liviaison a domicile...

Spécialités montagnardes : raclette, tartiflette,

Ret"ouvez “os pl’Od“"ts fondues, croziflette, reblochonnade,
da“s “Ot"e maé)as‘“ crozets au Beaufort, gratins, etc...
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Commandes par téléphone avant 17h
livraison entre 18h et 20h30

Le Village 1800. 7/9 Hameau de la Meige

Place des Arcades. 38860 LES 2 ALPES Tel.0476792374-0681238419
Horaires d’ouverture : Ouvert tous les jours |esg alpes
HIVER : 7h - 12h30 / 16h30 - 20h -

- o ) . facebook : livraison2alpes
ETE: 8h-9h30/17h - 19h30 - (Fermé le dimanche) Site internet : www.livraison2alpes.com
E-mail : livraison2alpes@gmail.com
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CARTE DES RACLETTES (Minimum 2 personnes) SPECIALITES MONTAGNARDES PORTION

La PRIMOR : Raclette pasteurisée au lait de montagne 250 g, 5 charcuteries artisanales et maitre Tartiflette (400g environ) 11,90 €
artisan, 300 g de pomme de terre 13,90 € Croziflette (400g environ) : 11,90 €
La LAIT CRU : Raclette au lait cru de Savoie ou Hautes Alpes, 5 variétés de charcuterie artisanale Gratin de crozet 400g envit.’on) 11,90 €
et maitre artisan, 300 g de pomme de terre 16,90 € Lasagne (300g environ) W 8,90€
- - - - Gratin Dauphinois (400g) 8,90 €
La MIXTE : Raclette au lait cru Nature et Fumée (Savoie ou Hautes Alpes), 5 Charcuteries
Artisanale et maitre artisan, 300 g de pomme de terre 18,90 €
' 7 7 . «
La BLEUE : Bleu du vercors sassenage et Morbier, 5 variétés de charcuterie artisanale et CHAUSSON DE L'OISANS (vegetarien) A commander le matin
maitre artisan, 300 g de pomme de terre 19,90 € A la tomme de savoie 10,90 €
La TROIS LAITS : Raclette au lait cru de vache de Savoie ou Hautes Alpes, Goudoulet de chévre, Au Reblochon ) . . ) 11,90 €
raclette de brebis (haute loire) 5 Charcuteries artisanale et maitre artisan, Fromages fermier de I'Oisans, chévre ou brebis 11,90 €
300 g de pomme de terre 19.90 € Servi en liaison froide, faites chauffer le four
La 5 SAVEURS : Raclette au lait cru des Hautes Alpes, Ail des ours, Piment, Sariette, 3 poivres,
Truffe, 5 charcuteries artisanales et maitre artisan, 300 g de pomme de terre 21,90 € LES PLANCH ES
La REBLOCHONNADE : Reblochons IGP de fruitiére, 5 charcuteries, Pomme de terre. 18,90 € Planche apéro mixte fromage et charcuterie (100 g par personne mini 2 personnes) 7,50 €
Plateau charcuterie 7,50 €
Composition du plateau de Charcuterie Maitre artisan et Artisan P Planche de fromage 6,50 €
1 tranche de Jambon Blanc f \ AN
1 Tranche de Jambon Cru 3 \i \ DESSERTS
2 tranches de rosette campagnarde maitre artisan k. %ﬁ . .
2 Tranches de Coppe de coche artisanale N NPF Ll I"nyrtlll? maison L
2 tranches de viande de beeuf séchée. - J Ul Tarte myrtille maison 6 personnes 21,90 €
Tartelette aux pommes maison 3,90 €
CARTE DES FONDUES (Minimum 2 personnes)  PORTION Jaree 2uX Pommes malson G personnes  18,90¢
inimd P Yaourt natures fermiers de I'Oisans 1,00 €
Fondue maison 12,90 € Crémes dessert de I'Oisans 1,30 €
Sélection Maison de fromages au lait cru, mi-Savoie Mi-suisse
Fondue Savoyarde 14,50 € Minimum
Beaufort, Abondance, meule de savoie au lait cru VI NS livraison 30€
Fondue au Reblochon ) 16,50 € Domaine Roger Billard Vigneron indépendant
Reblochon, M‘eule de savoie, Abondance Blanc : Rouge :
Frhiellganss . - o Lt Abymes 9.90 € Gamay 9.90 €
Meule de Sav’o!e au lait cru, comté, Beaufort, cépes déshydratés, kirsch Apremont 9.90 € Wishdauss 10.90 € - Vente
Fondue au pétillant . . . . ) 21,50 € Roussette 10.90 € Méthode traditionnelle  12.90 € szpareils
Beaufort, Abondance, meule de savoie au lait cru, pétillant de savoie (1bouteille pour 2) :‘I?'Ues
bS (2 elfes
Inclus dans nos fondues 250 g de fromage/personne / Pain compris / Gousse d’ail B I E R ES I_O CALES
Vin (1/2 verre par personne) pot du montagnard. Gootwin Brewery 33 socL .
Notre fromage vous est livré rapé sauf pour le reblochon (a couper sur place) leg 4.90e " 7,00¢ OFFERT a partir Tarif de groupe
Wheat Bear de 80 € a partir de
SU PPLE’M ENTS / Pale Ale 10 personnes
\<_\ Sodas au choix 3,00 €

Plateau de charcuterie 7,50 € l|aportion
Kirsch mignonette 5,20 €
Salade Batavia et sa sauce 3,00 £ laportion Tél. 04 76 79 23 74 - 06 81 23 84 19




