
Bistrot Italien & Cuisine du MarchéBistrot Italien & Cuisine du MarchéBistrot Italien & Cuisine du Marché

84, avenue Honoré de Balzac 19360 Malemort
09-83-99-26-02

Nous vous accueillons dans un endroit chaleureux et cosy afin de vous faire
découvrir notre cuisine maison mettant à l’honneur les produits italiens (sélection

de charcuteries, fromages, vins…) et aussi les produits locaux, bio et/ou issus de
circuits  courts:

Glaces: Maison Manouvrier à St Genès
Fruits & Légumes: Jardins de Lagarde à St Viance

Café: l’Atelier de Nico à Brive
Poissons: Mericq à Donzenac



Liste des AllergènesListe des AllergènesListe des Allergènes
Nous cuisinons exclusivement à partir de produits bruts et frais susceptibles de contenir ces

allergènes.

Sur les plats élaborés par le chef pour cette carte sont présents les allergènes suivants:
lait,  œuf, gluten, fruits à coque, poissons , moutarde, et sulfites.

Concernant les plats de la formule du midi et les autres suggestions du chef, la présence des
allergènes vous est indiquée sur un affichage à l’entrée de notre établissement.

Si vous êtes allergique ou intolérant, nous vous remercions de nous le savoir de manière
anticipée. Par exemple, nous avons la possibilité notamment de préparer des pâtes sans

gluten, à condition de nous prévenir quelques jours avant  votre venue.

Merci pour votre compréhension.

oeuf / lait / moutarde /

céleri / arachide / fruits à

coque / sésame / gluten /

soja / mollusques et

crustacés / poissons /

lupin / sulfites

LISTE DES 14 ALLERGENES

Les commandes doivent

être passées:

avant 10h30 pour le

service du midi

avant 18h30 pour le

service du soir

⚠️Les contenants pour les

desserts à emporter étant

différents de ceux servis

sur place, la commande des

desserts doit être passée

24h-48h à l’avance⚠️ 

Modalités pour la Vente à EmporterModalités pour la Vente à EmporterModalités pour la Vente à Emporter



ROYALE 15,60€  
Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Jambon Blanc Italien Rôti aux Herbes  Rostello, Mélange de Champignons Frais,
Origan Bio, Olive 

BOUCHÈRE PIQUANTE 16,20€   
Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Viande Hachée Origine  Française, Spianata Calabrese, Pickles d’Oignons Rouges,
Jaune D’œuf, Olive.   

LA COMPLÈTE 16,80€
 Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Viande Hachée Origine Française, Gorgonzola Fermier D.O.P., Mélange De
Champignons Frais (selon le marché), Persillade, Jaune D’œuf, Olive.

4 FROMAGES 15,60€ 
 Ricotta, Mozzarella Fior Di Latte, Taleggio D.O.P., Gorgonzola Fermier D.O.P., Olive.

 PRIMAVERA 18,50€  
Sauce Tomate Bio  Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Tomates Confites, Pickles d’Oignons Rouges, Mélange De Champignons Frais, Petits
Pois Frais, Burrata, Huile d’Olive au Citron, Olive. (cette pizza est sujette à de possibles modifications selon les légumes du marché)

BRESAOLA 21€  
Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Bresaola Punta D’Anca I.G.P., Mozarella Di Bufala Campana A.O.C., Salade, Huile
d’Olive à la Truffe Blanche, Copeaux de Parmigiano Reggiano D.O.P. 24 Mois.

ITALIENNE 21€  
Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Jambon Cru de Parme D.O.P. 24 Mois d’Affinage, Gorgonzola Fermier D.O.P., Copeaux
de Parmigiano Reggiano D.O.P. 24 Mois, Olive.

TALEGGIOi 19,50€   
Sauce Tomate Bio Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Taleggio D.O.P., Jambon Rostello , Mélange de Champignons frais, Persillade, Olive.

PISTACHE 19€
 Ricotta, Mozzarella Fior Di Latte, Mortadelle de Bologne IGP à la Pistache, Tomates Confites , Crème de Pistache au Citron, Mozzarella di
Bufala Campana AOC, Pistaches Torréfiées , Olive.

 SAUMON  22,50€
  Crème de Courgettes au Poivre de Timut Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Saumon d’Écosse fumé par nos soins, Burrata,  Huile d’Olive
au Citron, Tomates Confites, Olive

 CABECOU & COPPA 19,50€  
Crème de Courgettes au Poivre de Timut Maison, Mozzarella Fior Di Latte, Cabécou du Périgord, Coppa de Parme IGP, Olive. 

Nos Pizzas MaisonNos Pizzas MaisonNos Pizzas Maison



PANNA COTTA 6,50€
Eau de Fleur d’oranger Bio, Praliné Maison aux Pistaches, Granola Maison

TIRAMISU DU CHEF 7,60€
Selon son inspiration…

COUPE DE FRUITS DU MOMENT 4,50€
Selon ﻿la saison.…

Formule du midiFormule du midiFormule du midi
POUR 4 PERSONNES 26,50€

 Assortiment de Charcuteries et
Fromages italiens, Grissinis

Planche ApéritivePlanche Apéritive  Planche Apéritive 

Desserts MaisonDesserts MaisonDesserts Maison

Le midi du mardi au vendredi
 (hors jours fériés)

 ENTREE + PLAT  / OU / PLAT + DESSERT  =  16,50€

 ENTREE + PLAT + DESSERT =  19,50€ 

à commander 48h

à l’avance!!!
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