
Menu de la semaine 

FORMULES DU MIDI (Hors jours fériés)


18,50€ = 1 entrée + 1 plat + 1 dessert.


17,00€ = 1 entrée + 1 plat ou 1 plat + 1 dessert

“❖”————  13 AVRIL————“❖”

“❖”———— NOS ENTRÉES – 4,50€ ————“❖”


LEMPER: Bouchée traditionnelle de riz glutineux cuite à la vapeur, farcie de poulet effiloché 
parfumé aux épices balinaises, servie avec sa sauce sambal tomate.


SALAD URAP URAP: Salade d’haricots verts croquants et de petits légumes, relevée d’une sauce 
parfumée au curcuma, citronnelle et citron vert, avec coco fraîchement torréfiée.

“❖”———— NOS PLATS  – 14,50€————“❖”


LAKSA: Nouilles de riz dans leur bouillon maison au lait de coco parfumé au galangal, piment et 
feuilles de citronnier, garnies de crevettes et de petits légumes.


AYAM SISIT: Poulet balinais effiloché sauté au sambal, servi avec riz blanc et aubergines 
fondantes laquées au kecap manis.


SATE KAMBING: Brochette d’agneau grillée nâpée de sa sauce à la cacahuète onctueuse, servie 
avec riz blanc et petits légumes.

“❖”———— NOS DESSERTS – 4,50€ ————“❖”


BOLU PANDAN STROBERI: Génoise moelleuse parfumée au pandan, garnie d’une crème légère 
au mascarpone et de fraises fraîches. 

 

ES TELER: Dessert indonésien rafraîchissant à la glace pilée, mangue et avocat, nata de coco, 
nappé d’une crème de lait de coco délicatement sucrée au lait concentré.


COUPE DU PAPA WAYAN: Boule de glace Don Papa, shot de rhum Don Papa, speculos, ananas, 
cacao noir. (Pas inclus dans la formule midi) 7,50€ 


1 BOULE DE GLACE DES ALPES 3,00€. 2 boules 5,00€ : Caramel / Chocolat / Noix de coco / 
Pistache / Thé vert matcha / Vanille / Cacahuète / 

Citron basilic* / Fraise* / Mangue* / Jasmin pêche blanche*. 
         * Sorbets. 

Bali Café

Cuisine Indonésienne- Saint Etienne
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