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Cuisine Cantonaise Raffinée

Refined Cantonese Cuisine

PUSE/s2» - Entrées/Dim Sum - Starter

ERIMEREEERE 3p/8€
“Siu Mai” bouchées vapeur aux crevettes, porc et shiitake
“Siu Mai” steamed open buns with shrimp, pork and shiitake

IKEREFIR 3p/8€
“Ha Kao” raviolis vapeur aux crevettes
“Ha Kao” steamed shrimp dumplings

HBFENERERES 2p / 6€
(V) Rouleaux de printemps frit aux chayote, eryngii et navet séché
(V) Crispy spring roll with chayote, eryngii and dry radish

BNEDINES 3p/ 7€
“Xiao Long Bao” farcis de porc vapeur
“Xiao Long Bao” steamed little juicy pork buns

WERREE S 14€
Calamars sautés a la sauce poivron rouge fumé
Stir-fried squid with smoked red pepper sauce

BRI EN KRR 12€
Coques sautées au Sakeé et au basilic
Stir-Fried little clams with Sake and basil

RRAMEEZ 8€
Soupe Wonton aux crevettes
“Wonton” soup, dumpling with shrimps




%3 - Plats - Main Course

IR RO &S 23€/ #FR-demi-half 39€ / #R-entier-whole 68€
Canard laqué aux 5 parfums fagon cantonaise, fumé au bois de cerisier
Cantonese 5 spices roast duck, smoked with cherry wood

BRI 19€
“Char Siu” porc fermier laqué et caramélisé

“Char Siu” roast and caramelized free-range pork

B AR 23€
Bar vapeur avec champignons eryngii a la sauce aux haricots noirs
Steamed sea bass with eryngii mushrooms, black bean sauce

EEXEREEF 22¢€
Crevettes frites sautés a l'ail et piment fagon Hongkongaise
Fried shrimps with garlic & chilli “Typhoon Shelter” Hongkong style

TRt 247 BPET 24€
Gambas vapeurs aux vermicelles a la sauce a l'ail
Steamed prawns with vermicelli, garlic sauce

MERITRIFNG 23€
Poulet fermier vapeur au shiitake et jujube, enveloppé dans feuille de lotus
Steamed farm chicken with shiitake and jujube, wrapped in lotus leaf

FRIRFRIFIR 24€
Riz “Claypot” casserole en céramique a I'entrecéte
Claypot rice with rib steak

TR g gE K NEIZR 16€
(V) Mini pak choi sauté a I'ail avec champignons eryngii

(V) Stir-fried mini pak choi with garlic and eryngii mushroom

TRET) 222K F 16€
(V) Aubergine vapeur aux vermicelles a la sauce a l'ail

(V) Steamed eggplant with vermicelli, garlic sauce

G S EE HRR R FicK
*Accompagnement de légumes mélangés a I'huile de sésame inclus
*Side of mixed vegetables with sesame oil included

E8 - Side Riz/Nouille - Rice/Noodle

BERXFEIEEIR 10€
Riz sauté aux légumes et ceufs fagon cantonaise
Cantonese wok rice with vegetables and eggs




BEF| 12€
Nouille sautée aux légumes fagon cantonaise
Cantonese wok noodle with vegetables

ZEEFXKIR 2€
Riz nature parfumé
Fragrant plain rice

iHaa Desserts
Bt HEE 6€

“Yang Zhi Gan Lu” purée de mangue avion au lait coco et tapioca
“Yang Zhi Gan Lu” Fresh mango puree with coconut milk and tapioca

R PRI ERRIME 2p / 6€
Boule de sésame vapeur (cromesquis cceur a la creme a I'ceuf et au lait)
Steamed sesame ball (stuffed with egg and milk custard)

RUERH£IHEEERE 6€
Géateau de riz poélé au jus de coco et sucre roux
Pan-fried sticky rice cake with coconut juice and brown sugar

IR OIERE 2p /6€
Gateau de chataigne d’eau chinoise vapeur
Steamed Chinese water chestnut cake

HEFSANSER RS R A AN IR LR, AJREtRIBITSZET5. R NG gAML,
Les suggestions et la carte ci-dessus ne sont pas exhaustives et pourraient changer et varier
selon la saison, I'arrivage et 'humeur du Chef

The suggestions and the menu above are not exhaustive and could change and vary according to the
season, the arrival and the mood of the Chef



