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AUS DER SUPPENKUCHE

KALBSBRUHE MIT FLADLE ODER GRIEBNOCKEN Kr. 5, 0
SALVATORS RINDERGULASCH (Gr. mit BroT) Kr.5°°/Gr. 9,%°
LEBERKNODELSUPPE IN KALBSBRUHE Kr.6,*/Gr. 9,%°

A G SCHEIDE BROZEIT

BREZ‘N 2,2
HAUSGEMACHTER OBATZDA 0DER GRIEBENSCHMALZ 1M GLASCHEN 5,%
DREIERLEI ZUM BIER, KRAUTERQUARK, OBATZDA,

PAPRIKA-AUFSTRICH, RADIESER ‘L UND ZWIEBELRINGE, BROT, BREZ‘N 10,90

SCHMANKER ‘L TELLER LANDJAGER, BAUERNSCHINKEN, EMMENTALER
SCHNITTLAUCHBROT ZIEGENFRISCHKASE-KRAUTERQUARK

GEWURZGURKEN, BREZ‘N , BROT, BUTTER ... 14,90
SALATE
* OFENKARTOFFEL i KRAUTERQUARK UND EIN KLEINER MIX-SALAT ¢ 12,90

* SALVATOR SALAT i MIT M1X-SALAT, E1, CROUTONS, PARMESAN, RADIESERL,
JOGHURT-DRESSING 14,90

* VIKTUALIENMARKT SALAT ¥ MIT MIX-SALAT, GEBRATENEN CHAMPIGNONS,
CROUTONS, ROTE ZWIEBELN, TOMATEN, RADIESERL,
VINAIGRETTE EsSIG-OL-SENF 14,90

SALAT BACKHENDL i MIT KIKOK - MAISHAHNCHEN, ROTE ZWIEBELN,

KARTOFFEL-GURKEN-SALAT, RADIESERL, VINAIGRETTE Ess1G-OL-SENF 19,90

* DIE DIE SALATE KONNEN, WENN SIE MOCHTEN
MIT EINER DER FOLGENDEN BEILAGEN KOMBINIERT WERDEN

1/2 SCHWEINSHAXE UND ESSIGGURKEN * 5,00
GEBRATENER MAULTASCHEN 200°¢ * 3,%
ZIEGENKASE KARAMELLISIERT ¢ * 3,%
GARNELENSPIEGE 2*506 * 3,°
HAHNCHENBRUSTFILET 160° * 3,0
LAcHs 80° * 3,%

* Diese sind nur in Kombination mit den Salaten erhéltlich. Werden nicht einzeln verkauft.

MUNCHNER WURSTSALAT VON ,, WURSTCHEN REGENSBURGER ART*
MIT ROTEN ZWIEBELRINGEN UND ESSIGGURKEN 14,°

DAzU AuCH EMMENTALER KASE 15,90

% VEGETARISCH

Wirtshaus Salvator
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SCHNITZEL

*** SCHWABISCH HALLISCHEN LANDSCHWEIN

MEERRETTICH UND SENF 23 :90

BAUERNSCHNITZEL (***) MIT ZWIEBELN, SPECK,

CHAMPIGNONS UND EI 22,%
CHAMPIGNONSCHNITZEL (***) 19,
PFEFFER-COGNAC-SCHNITZEL (%) 19,
SCHNITZEL WIENER ART (***) 16,

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL (VOM KALB) ZITRONE, KAPERN,
PREISELBEEREN 25,

SCHNITZEL WERDEN MIT BEILAGE SERVIERT,
BITTE WAHLEN SIE EINE BEILAGE AUS DER FOLGENDEN LISTE:

PomMMmES FrITES, ROSTI, KLOB MIT SAUCE, KARTOFFELBRE],
BLAUKRAUT, FASS-SAUERKRAUT

SIE KONNEN IHRE BEILAGE WIE FOLGT ANDERN ODER

ERGANZEN:

BRATKARTOFFELN * 2,00
FOLIENKARTOFFEL MIT KRAUTERSCHMAND * 3,00
* 50

KRAUTSALAT 2,
KARTOFFEL-GURKEN-SALAT * 3, 0
* 50

SPIEGELEI (1) 1,
KETCHUP ODER MAYONNAISE EINZELPORTION (17ML) 0,

* DIESE SIND NUR IN VERBINDUNG MIT EINER HAUPTSPEISE ERHALTLICH
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KALT TRIFFT WARM

ROASTBEEF - ROSA GEBRATEN UND KALT AUFGESCHNITTEN -
MIT REMOULADE, SALATGARNITUR UND
BRATKARTOFFELN

23 20

SAHNEHERING MIT ZWIEBELRINGEN UND BRATKARTOFFELN

SULZEN (SCHWEINERUCKEN, HAUSMACHER SULZE),
MIT REMOULADE, SALATGARNITUR UND BRATKARTOFFELN

SALVATOR SCHMANKERL

17 20

15 90

KNUSPRIGE SCHWEINSHAXN (1,2kG) MIT KLOS,
SAUERKRAUT UND NATURSOBE (NUR FUR 1 PERS)

1/2 SCHWEINSHAXE MIT KLOB
SAUERKRAUT UND NATURSOBE

25.%

1690

ALLGAUER KASSPATZLE ¢
MIT ROSTZWIEBELN

2 KALBERNES (100%) FLEISCHPFLANZERL MIT NATURSOBE UND
KARTOFFELSALAT

LEBERKAS MIT KARTOFFEL-GURKEN-SALAT
DAZU EIN SPIEGELEI

LEBERKNODEL ,,BAYERISCHE ART'" MIT SPECK-ZWIEBELSOSE,
DAZU FASS-SAUERKRAUT UND CREMIGER KARTOFFELBREI

SALVATOR TELLER

14,4
14.°
11 90

13 40

14.°

ST. THOMAS-TELLER ROSTBRATWURSTE (3. *** ), 1/2 SCHWEINSHAXE,

1/2 SCHNITZEL (*** ) MIT FASS-SAUERKRAUT UND
CREMIGEM KARTOFFELBREI 2480

BIERKUTSCHER-TELLER MAGERBAUCH - KRUSTENBRATEN (*#% ),
1/2 SCHWEINSHAXE, SCHWEINSBRATEN (*** ) MIT
BLAUKRAUT UND KLOB 24,

SALVATOR-W URSTELTELLER, RINDERWURST, WILDBRATWURST,
WINZERBRATWURST, GROBE BRATWURST MIT
FASS-SAUERKRAUT UND K1LOB 19,

UMBESTELLUNG AUF BRATKARTOFFELN BERECHNEN WIR EINEN AUFPREIS VON 2,00€




SCHWABISCH HALLISCHES LANDSCHWEIN #++

#+* WEIBWURSTE ""MUNCHNER ART"
ZWEI STUCK 6,
BREZ‘N 2,2

“#* ROSTBRATWURSTE (6) MIT FASS-SAUERKRAUT,
NATURSOBE UND CREMIGEM KARTOFFELBREI 14,%

“** M AGERBAUCH - KRUSTENBRATEN (2)
MIT DICKE BOHNEN UND NATURSOBE 14,

% SCHARFE PAULA
2 GEPELLTE WEIBWURSTE (SHL) mIT
CURRY-ZWIEBELSOBE UND POMMES FRITES 13,

“** BAYERISCHER LANDSCHWEINEBRATEN (2)
MIT NATURSOBE DAZU KLOB UND
RoTKOHL 16,90

SEIN OPTISCHES MARKENZEICHEN IST DAS SCHWARZE KOPFLE UND DAS SCHWARZE HINTER-
TEIL. ,,SCHWARZER KOPF “ NENNEN DIE HOHENLOHER DAHER LIEBEVOLL DAS
SCHWABISCH-HALLISCHE LANDSCHWEIN.

IN DEM IDYLLISCHEN LANDSTRICH ZUCHTEN DIE HOHENLOHER BAUERN DIE ALTE LANDRASSE
SO WIE FRUHER: MIT GESUNDEM, GENTEC-FREIEM FUTTER AUS DER REGION, IN STALLEN MIT
STROHEINSTREU UND MOGLICHST VIEL AUSLAUF. ARTGERECHTE TIERHALTUNG UND
FUTTERUNG ERGIBT VORZUGLICHES FLEISCH MIT DEM TYPISCHEN AROMA UND DEM
KRAFTIGEN GESCHMACK. BESONDERS GESCHATZT WIRD DAS MARMORIERTE UND FESTE
FLEISCH DIESER ALTEN LANDRASSE.

ERLEBEN SIE DEN GESCHMACK DER REGION HOHENLOHE, DIE VON DER EUROPAISCHEN UNI-
ON GESCHUTZT IST.

Dieses FLEISCH STAMMT DIREKT VON HOHENLOHER BAUERN - GARANTIERT!

BE1 UMBESTELLUNG AUF BRATKARTOFFELN BERECHNEN WIR EINEN AUFPREIS VON 2,00€

Wirtshaus Salvator



FLAMMKUCHEN

ELSASSER ART CREME, SPECK UND LAUCHZWIEBEL
LACHS UND LAUCHZWIEBELN

BAYERISCHER FLAMMKUCHEN ¢
CREME, LAUCHZWIEBEL, PAPRIKA UND OBATZDA.

* FUR KINDER BIS 8 JAHRE

BENJAMIN BLOUMCHEN *
3 ROSTBRATWURSTE, POMMES FRITES
HARRY POTTER *
KLEINES SCHWEINESCHNITZEL PANIERT, POMMES FRITES
FusBALL IM BATZ *
CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES
PINOCCHIO *

I KUGEL VANILLEEIS SERVIERT MIT SAHNE

Z;UM SUBEN SCHLUSS

»»Z . WETSCHKEN-CRUMBLE*
MIT STREUSELN UND VANILLEEIS

»»APFEL-CRUMBLE*
MIT STREUSELN UND VANILLEEIS

+» TANTE PAULA'S APFELSTRUDEL
LAUWARM SERVIERT MIT VANILLEEIS, SAHNE UND
BOURBON-VANILLESOBE

»»SCHOKOLADENSOUFFLE MIT FLUSSIGEM KERN
SERVIERT MIT VANILLEEIS UND ROTE GRUTZE

6,90

6,90

20
7,

90
8,

12 50

16 50

15 90

Wirtshaus Salvator



