| e Goiit des [ {6tes

3 bis chemin du chateau 69330 /Dus{gnan — OF-72-05-10-26

Lcs E_ntrccs

| es formules déjeuner
vy

« Saime ce qui me nourrit : Je boire, le manger, Jes
fivress
[ tienne de [ a Roétie 1530-1563
Nos menus changcnt tous les tijours pour
le Plaisir de tous....
Menu servi du lundi 9 mars au vendredi 20

mars

Tcrrlnc de foie gras maison For‘to et Cognac et chutncy
de mangue aux 4 éPICCS et glngcmbrc (supp :2.50€)

o Velouté d’asPcrges blanches aux éPiccs tandoori

° Tar'tclcttc aux éPinarc!s etau 5aint~Marcc“in

e Ballotine de saumon et crevettes et mayonnaise au

curcuma

| lentrée géante :

Lcs entrées Pcuvcnt étre servies en formule

géante et rcmp/accr ainsi le p/at a’ujour

| es plats dujour:

Plat du jour 15.00€
[ ntrée géante 15.00€
[ ntrée géante / Dessert 21.00€
E ntrée / Plat 21.00€
Plat / Dessert 21.00€

[ ntrée/ Plat / Dessert 26.00€
Cafe gourmancl 9.00€ / T he gourmand 10.00€

° Araignéc de porc facon Picadi”os ct potatoes maison au
Papﬁka

° bocmc strogonov (dans la hampc) aux champignons et
gratin dauphinois (sulop : 3.00€)

° \/ol au vent de moules au curry et flan de pomme de terre
%atha au comté

o (Galette de boulgour et de lentilles corall, Poéléc de
Shitakés et coulis de tomate maison (/o/ai’ Végét’an'cn)

Lcs Dcssc rts : [ ous nos desserts sont « maison »

o (reme brulée au bailcys
]:ondant chocolat/coco

Rizau lait vanillé et raisins secs

Saladc de fruits frais
Glacc et sorbct (cﬁantt/[y sup / ’éj




