COSTA SMERALDA

BE N R

GenielRen Sie die Saulen der italienischen Ktiche mit ihrer regionalen
Vielfalt, der hohen Qualitat inrer Produkte und ihrem klassischen
Traditionsbewusstsein, beste, typisch italienische Rezepte und
hervorragend dazu passende italienische Weine.

Reife Friuchte, frisches Gemuse, sorgfaltig ausgesuchte Lieferanten fur
Fleisch und Fisch, deliziose Aromen und erst der wunderbare Geruch.

All dies, lasst Ihnen bei uns das Wasser im Mund zusammenlaufen.

Essen dient in Italien nicht einfach nur als Lebenserhaltung, sondern
vielmehr als eine Kunstform, die eine der schonsten Manifestationen der
italienischen Kultur darstellt. Diese kulinarische Kunst spiegelt die reiche
Geschichte, die Traditionen und die Brauche des Landes wider.

Gutes Essen, guter Wein und gute Gesellschaft.

,Der Mensch ist, was er isst.” Ludwig Feuerbach
In diesem Sinne, herzlich willkommen und guten Appetit.




KARTE VON SARDINIEN/ ITALIEN.

DIE KUSTE "COSTA SMERALDA" (SMARAGDKUSTE), LIEGT IM NORDOSTEN VON SARDINIEN.
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APERITIF

KIRR
Frascati Wein und Cassis

KIRR ROYAL

Sekt und Cassis

MARTINI
rot/weild

CAMPARI
CAMPARI

soda/ orange
CYNAR

PORTWEIN

SHERRY

PERNOD

RICARD

APEROL SPRITZ
HUGO
LIMONCELLO SPRITZ
BITTERINO

alkoholfrei

CRODINO

alkoholfrei

01L

01L

5CL

4 CL
4 CL

4CL
5CL
5 {ClL
2CL

21C15s

3,80
5,60
4,50

5,90
4,50

4,50
4,20
4,20
4,70
4,70
7,20
7,20
7,20
3,50

3,50

VODKA CHRYSTAL
VODKA LEMON

GIN

GIN TONIC

JACK DANIELS

JACKY COLA

JIM BEAM

JIM BEAM COLA
HAVANNA CLUB RUM

HAVANNA CLUB RUM COLA

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen

Mehrwertsteuer und Service.

4,50
7,00
4,50
7,00
5,50
7,00
4,00
6,50
4,50
7,00






VORSPEISEN

PARMASCHINKEN MIT GELBER
HONIGMELONE 2

KRABBENCOCKTAIL =8

mit einer Cocktailsauce

BRUSCHETTA @

3 gerostete WeiRbrotscheiben mit Knoblauch,
Ol, Tomaten, Basilikum, Salz, Pfeffer, Baguette.

PIZZABROT 2

mit einem Hauch Tomatensol3e, Oregano
und Knoblauch

POMMES FRITTES

WEINBERGSCHNECKEN 6 STK

mit trockenem Riesling pochiert mit
Petersilienbutter im Hauschen serviert

CARPACCIO

rohes Rindfleisch mit Rucola, Parmesan
und Olivendl

GEMISCHTER VORSPEISENTELLER
Flr 2 PErsonen mit Parmaschinken, Mortadella,
Salami. (Auf Anfrage auch mehrere Personen)

SUPPEN

ZWIEBELSUPPE 2 ¢
TOMATENSUPPE ¢
TORTELLINISUPPE 2
HUHNERSUPPE =
HUMMERSUPPE ¢

MINESTRONE 2
Bunte GemuUsesuppe mit Gemuse der Saison

15,50
15,50

4,80
4,90

4,90

8,50
15,50

17,50

6,20
6,20
6,20
6,20
7,90
6,50

SALATE

KLEIN

SALAT COSTA SMERALDA 2

Tunfisch, gekochter Hinterschinken,
Kase

10,00

SALAT ITALIA b d

Gekochter Hinterschinken, Artischocken,
Kase

SALAT NIZZA b ¢

Tunfisch, Zwiebeln, Sardellen,
Artischocken

SALAT CHEF »bd.f

Argentinische Roastbeefstreifen,
Champignons

SALAT CAPRICCIOSA " 23.b.d

Krabben, Tunfisch, Kase, gekochter
Hinterschinken, cremige Cocktailsauce

8,50

9,50

KNACKIGER SALATMIX
Kopfsalat, rote Paprika, Gurke,
Lauchzwiebeln, Karotten,
Tomaten, Mais

6,90

TOMATENSALAT
Tomaten, Zwiebel, Knoblauch, Basilikum,
Senf, Olivendl, Balsamicoessig

6,90

BEILAGENSALAT
TOMATEN MIT MOZZARELLAKASE

4,50

SALAT MIT PUTENBRUST UND
CHAMPIGNONS ®

SALAT MIT GEBRATENEM LACHS
UND KRABBEN 3

GEMISCHTER SALAT MIT
GAMBERONI 3

SALAT MIT RINDERFILETSPITZEN

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzlichen
Mehrwertsteuer und Service.

GROR
12,50

11,50

13,50

18,00

17,50

14,00
17,00

17,00

18,00

21,00



ALLE PIZZEN BIETEN WIR AUCH FUR KINDER AN. 2.- EURO WENIGER. DURCHMESSER 26CM.

PIZZA

UND AUCH ALS PIZZA GRANDISSIMA, DURCHMESSER 32CM. 2.- EURO MEHR.

SOFIA LOREN 1-23.a.b
NAPOLITANA 3.2

mit Sardellen und Oliven

CAPRICCIOSA " 23.2

Mit gekochtem Hinterschinken,
Champignons, Oliven und Artischocken

PESCATORA "2

Mit Meeresfriichten

COSTA SMERALDA 23 e b dafig:

Mit Pepperoni-Salami, Champignons und Salami

CHEF 32.¢

Mit Pepperoni-Salami, Zwiebeln, Kapern
und Sardellen

4 JAHRESZEITEN 123 2b
Mit Sardellen, Champignons, Paprika,
Pepperoni-Salami und Zwiebeln

HAWAI| 232
Mit Schinken und Ananas

VEGETARIA @

CASTELLO "23.a

Mit Knoblauch, Artischocken, gekochter
Hinterschinken und Champignons

DIAVOLO (SCHARF) 232

Mit Pepperoni-Wurst, Tunfisch und
gekochtem Hinterschinken

FERRAR 232

Mit Artischocken, Pepperoni-Wurst und
Parmaschinken

PICCANTE 232
Mit griinen Pepperoni, Hackfleischsol3e
und Champignons

P1ZZA QUATRO FORMACI
4 mal Kase, Gorgonzola, Gouda, Mozarella,
Parmesan

11,50
10,50

12,00

13,40

12,50

12,50

12,50

11,00

12,20
12,00

12,50

13,00

11,50

14,00

MARGHERITA .2
BOLOGNESE (SCHARF) "-%3.2

Mit Hackfleischsol3e, Salami und Champignons

PEPPERONI "23.2
Mit griinen Pepperoni, Pepperoni-Salami
und Paprika

TONNO 2
Mit Tunfisch und Zwiebeln

SALAM]| ".23.a
Mit Salami

PARMA 22
Mit Parmaschinken

FUNGH] 32
Mit Champignons

GUSTOSA "-2.32

Mit Salami und Champignons

PROSCIUTTO FUNGH] 232
Mit gekochtem Hinterschinken und Champignons

GORGONZOLA "22¢

Mit Gorgonzola Kase und Parmaschinken

TESTA ROSSA (SCHARF) .2 3.2

‘Mit gekochtem Hinterschinken, Champignons,

Peperoni-Wurst und Paprika

CAPITANO "232
Mit Salami, Champignons und Parmaschinken

CARPRESE "2

Mit frischen Tomaten und Mozzarellakase

SALMONE "33
Mit Lachs und Krabben

DON FERNANDQO " 232.d

Mit Champignons, Salami, Zwiebeln, Knoblauch,
Gorgonzolakase und Basilikum

PARMA RUCCOLA "2 32

Mit Parmaschinken und Ruccolasalat

Sollten Sie einen Extrabelag winschen, scheuen Sie sich nicht unseren Service anzusprechen.

Alle Zusatzwiinsche +1€. Lachs und Meeresfriichte +2,50€.

10,00
12,00

11,00

11,00

10,50

13,00

11,00

12,00

11,50

13,50

12,00

13,50

10,80

13,00

13,00

14,00



FLAMBIERTE NUDELN

(IN DER PFANNE FLAMBIERT)

SPAGHETTI/ RIGATONI CHEF ¢-f 14,00

Chefsauce und Fleischstlickchen von Rind
und Schwein und Champignons

TORTELLINI CHEF 24 f 15,00

Champignoncremesof3e und Fleischstlickchen
von Rind und Schwein

SPAGHETTI/ RIGATONI COSTA 14,50
SMERALDA @ b.d.fg

Hinterschinken und Champignons, RahmsoRe
+ Fleischstticken von Rind und Schwein

TAGLIATELLE COSTA SMERALDA &>dfe 14,50

Hinterschinken und Champignons, Rahmsof3e
+ Fleischstticken von Rind und Schwein

TORTELLINI COSTA SMERALDA *dfg 16,50

Hinterschinken und Champignons, RahmsoRRe
+ Fleischstticken von Rind und Schwein

RIGATONI NONNA ¢ 13,60

Oma's Rigatoni mit Oliven Kapern und
Tomatensol3e

"HEU UND STROH" VOM CHEF & ¢f 15,00

Bandnudeln weil3 grin, Chefsol3e,
Fleischsttickchen und Champignons.

UBERBACKENE NUDELN

LASAGNE 3¢ 12,50
SPAGHETTI @ 11,50
TORTELLINI @ 12,00
COMBINAZIONE 12,50

mit Sahne und BolognesesofRe

ANGELOTTI GRATINATA 14,60
Mit Spinat gefullte Teigtaschen

TAGLIATELLE AL FORNO 11,80

GNOCCHI

GORGONZOLA ¢

Sahnesof3e mit Gorgonzola Kase

POMODORE

Tomatensol3e

CAPRESE ¢

Tomaten Mozzarella Basilikum

RAVIOLI

MIT STEINPILZEN

und RahmsoRe

MIT SALBEIBUTTER ¢
MIT SALMONE/ LACHS ¢
MIT TOMATENSOSSE
MIT 4 MAL KASE

Gorgonzola,Mozarella,Gouda, Parmesan

TAGLIATELLE

VIERMAL KASE ¢

Gorgonzola, Mozzarella, Gouda, Parmesan

MIT STEINPILZEN ¢

und Rahmsosse

MIT HACKFLEISCHSOSSE/ BOLOGNESE ¢
MIT LACHS/ SALMONE ¢3

und TomatensahnesolRe

MIT KLEINEN KRABBEN ¢
und Tomatensahnesol3e

MIT GAMBAS UND KRABBEN

mit Tomatensahnesol3e

PANNA ¢
Mit SahnesoRRe und gek. Hinterschinken

MIT PESTO ¢

Basilikum und Cashew NUssen

HOLZFALLERART/ BOSCAIOLA 2.3.d

Mit Champignons, Erbsen, gek. Hinterschinken
in Tomatensahnesol3e

15,00
12,50

15,00

18,00

13,00
17,00
17,00
16,50

14,50
16,00

11,80
16,50

17,00
18,50

9,90
11,50

13,00



RISOTTO

MIT MEERESFRUCHTEN
VEGETARIO

MIT STEINPILZEN

MIT CHAMPIGNONS
AL FORNO

Uberbackenes Reisgericht mit HackfleischsoRe,
Tomaten, BechamelsoRRe

TORTELLINI

BOLOGNESE

Mit Hackfleischsauce

PESTO

Mit Basilikum und CashewnUssen
MIT TOMATEN/ POMODORO
MIT GORGONZOLAKASE

PANNA 23
Mit einer Schinkensahnesauce

DIVERS

GEMISCHTE NUDELN PASTA MISTA ¢

Lasagne + drei weitere Nudelarten mit
verschiedenen Sof3en

NUDELN ,,MEER UND BERGE” MARE

ET MONTI
Meeresfrichte, Champignons, Eier, Erbsen

AGNOLOTTI ¢
Mit Quark-Spinat Fillung

15,90
11,50
14,50
11,50
11,50

12,00

12,00

11,50
12,90
12,00

19,00

19,00

17,00

SPAGHETTI/ RIGATONI

MATRICIANA 23
Mit Tomatensol3e und Durrfleisch

CARBONARA 23/b.d
Mit Ei und Durrfleisch

VONGOLE %3

Mit kleinen Venusmuscheln

DIAVOLO (SCHAREF) 3
Mit Peperoni und Paprika

MARINARA'
Mit Meeresfriichten

SALMONE"
Mit Lachs

PANNA @
Mit gekochtem Hinterschinken und

-.Sahnesol3e

ARRABIATA

Mit Tomaten, Chili, Knoblauch und Petersilie

AGLIO OLIO

Mit Ol Knoblauch und Peperoncino

GORGONZOLA

Mit Gorgonzolakase

PIZZAIOLA

Oliven, Kapern, Sardellen und TomatensofRe

BOLOGNESE
Mit Hackfleischsole

POMODORO

Mit Tomatensol3e

MIT PFIFFERLINGEN
MIT ARTISCHOCKEN

11,50
12,50
14,50
12,50
17,00
15,50

11,50

11,00
10,50
12,90
11,50
10,50

9,50

14,50
12,50



VOM KALB

KALBSSTEAK VOM GRILL
PICCATA MIALANESE ¢

Mailander Kalbsschnitzel

SALTIMBOCCA ROMANA

Gebratenes Kalbsschnitzel mit Schinken,
Salbei und Scheibenkase.

KALBSSCHNITZEL MARSALA

Mit Marsalasol3e, ein sll3er Dessertwein

KALBSSCHNITZEL

in Weilweinsauce

KALBSSCHNITZEL MIT PFIFFERLINGEN,
RAHMSAUCE ¢

KALBSSCHNITZEL MIT STEINPILZEN
UND RAHMSAUCE

VOM LAMM

LAMMKOTELETT VOM GRILL
Mit Krauterbutter

LAMMKOTELETT PIZZAIOLA ¢

Tomatensauce, Oliven, Karpern

LAMMKOTELETT PROVENCIALE ¢

Mit Rosmarin, Thymian, Petersilie

LAMMKOTELETT BALSAMICO

Honig/Rotwein-Balsamico Reduktion

LAMMFILET ¢

mit Krautern und Knoblauch

LAMMEFILET PIZZAIOLA

Oliven, Kapern, Tomatensauce

LAMMEFILET BAROLO

mit einer Rotweinsauce

LAMMEFILET MIT STEINPILZEN
LAMMEFILET MIT PFIFFERLINGEN

24,00
26,00

26,00

25,50

25,50

26,50

27,50

25,50

26,50

27,00

28,00

29,00

31,00

31,00

32,50
31,50

ZWEI PERSONEN

CHATEAUBRIAND
Doppellendensteak aus der Mitte des Rinderfilets

MIXED GRILL COSTA SMERALDA

Kalb, Schwein, Rind, Pute, Lamm

VOM SCHWEIN

RAHMSCHNITZEL ¢

Chapignonsrahmsauce

PAPRIKASCHNITZEL

mit Paprika und Zwiebeltomatensofe
SCHNITZEL ,, WIENER ART" ab

SCHNITZEL BOLOGNESE ¢
Tomatensole, Sahne, Schinken, Kase, Uberbacken

PARMESANSCHNITZEL/ PARMIGANA®

paniert, flambiert, Hackfleischsol3e,
Gouda Kase, Uberbacken

CORDON BLEU¢
Mit Champignonrahmsofe

SCHWEINEFILET RAHMSAUCE ¢
SCHWEINEFILET SENFRAHMSAUCE 48
SCHWEINEFILET PFIFFERLINGE ¢
SCHWEINEFILET IN SALBEIBUTTER®
SCHWEINEFILET PFEFFERSAUCE ¢
SCHWEINEFILET GORGONZOLA KASE®¢
SCHWEINEFILET STEINPILZE ¢

mit Rahmsole

Alle Fleischgerichte werden jeweils mit Pommes

frites, Gemuse und Salat serviert extra Beilage 3,50

Alle Preise in Euro, inclusive der gesetzlichen
Mehrwertsteuer und Service.

72,00

75,00

16,50

16,50

14,50
17,00

17,00

18,00

19,00
18,00
19,00
18,00
18,00
21,00
20,50



VOM RIND

(ARTGENTINISCHES ROASTBEEF)

STEAK VOM GRILL 26,50
STEAK BAROLO 27,50

mit RotweinsolRe

STEAK CHAMPIGNONS UND
ZWIEBELN 28,00

STEAK PIZZAIOLA 28,00

Karpern Oliven Tomatensauce

STEAK COSTA SMERALDA 2bdfe 32,50

Steak+ zwei Gambaroni + Cocktailsauce
+ Krauterbutter

STEAK GORGONZOLA ¢ 29,00
STEAK MIT PFEFFERSAUCE 27,50
FILET VOM GRILL 28,00
FILET MIT CHAMPIGNONRAHM

SAUCE ¢ 29,50
FILET MIT CHAMPIGNONS UND

ZWIEBELN 31,00
FILET MIT PFIFFERLINGEN ¢ 32,50
FILET MIT STEINPILZEN ° 32,50
FILET IN GORGONZOLASAHNESAUCE ¢ 31,50
FILET IN STEINPILZRAHMSAUCE 31,00
FILET COSTA SMERALDA 2b4s 35,50

Filetsteak + 2 Gambaronis + Cocktailsauce
+ Krauterbutter

FILET BAROLO ROTWEINSAUCE 32,00
FILET MIT PFEFFERSAUCE ¢ 31,00
FILER.CHERR: " 31,50

Leicht pikant in einer hellen Rahmchampignonsauce
Alle Fleischgerichte werden jeweils mit Pommes
frites, Gemuse und Salat serviert. Extra Beilage 3,50

VOM FISCH

GAMBARONI/ RIESENGARNELEN
gegrillt 3 Stuck

GAMBARONI/ RIESENGARNELEN
PROVINCIALE

in WeildweinsoRe

KALAMARI/ TINTENFISCH
frittiert, leicht mehliert

KALAMARI/ TINTENFISCH
gegrillt

LACHS/ SALMONE VOM GRILL

LACHS 7/ SALMONE

mit HummersoRRe

FISCHPLATTE FUR 2 PERSONEN

Seezunge, Calamari, Lachs, Gamberoni

SEEZUNGENFILET ¢

mit Champagnersol3e Aus der. Pfanne,
Butter und Zitronensaft

Alle Fischgerichte in Weilweinsol3e, oder
ChampagnersolRe oder Provencale, oder Natur.

Alle Fischgerichte werden jeweils mit Reis oder
Salat serviert.

Extra Beilage 3,50

31,50

33,00

24,00

24,00

26,00

30,00

72,50

35,00
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BIER UND VIEZ SOFT DRINKS
BITBURGER 0,25L 2,70 0,50L 4,60 COLA, COLA LIGHT '3 020L 2,60
PILS VOM FASS Do A LG
MISCHBIER 0,25L 2,70 0,50L 4,60 COLA ZERO 020L 2,60
(MIT MALZBIER) 040L 4,50
0,40L 4,50
PANASCHE 0,25L 2,70 0,50L 4,60
(BIER MIT LIMO) SPEZI 0,20L 2,60
0,40L 4,50
WEIZENBIER 0,50L 4,60
TONIC WATER 0201210
WEIZENBIER ALKOHOLFREI 0,50L 4,60 BITTERLEMON 020 310
VIEZ FEINHERB 0,20L 2,60 SAN PELEGRINO/ 0:25L -+ 2,80
0,40L 4,50 MINERALWASSER 050L 4,50
0,75L 6,20
VIEZSCHORLE 0,20L 2,60
0,40L 4,50 GEROLSTEINER NATUR 025 2,80
0,50L 4,50
MALZBIER 0,33L 3,00 651 % 56,00
BITBURGER 0,0% 3,00 SAFTE aucu aLs scrorLEN
BITBURGER 0,0% RADLER 3,00 TRAUBENSAFT 020 2,80
KARLSBERG FRESH 3,00 020 e o0
JOHANNISBEERSAFT 020L 2,60
0,40L 4,50
ALLE PREISE IN EURO INKL.
MEHRWERTSTEUER UND SERVICE MULTIVITAMINSAFT 0,20L 2,60
0,40L 4,50
ORANGENSAFT 020L 2,60
0,40L 4,50
APFELSAFT 020L 2,60

0,40L 4,50



LIKOR CHAMPAGNER

AMARETTO 2cL 3,60 BITTE FRAGEN SIE UNSER SERVICE
SAMBUCA 2L 3,60 A

MARSALA 2L 3,60

MONTE NEGRO 2cL 3,60 SEKT

SAARWINZER 0,10L 4,50 0,75L 28,00

MAGENBITTER CREMANT 0,10L 4,50
AVERNA 4L 4,50 CREMANT FLASCHE 0,75L 25,90
RAMAZOTTI 4L 4,50
FERNET 4CL 4,50
JAGERMEISTER acL 4,50 SPIRITUOSEN
DOKTOR 6l i8;00 MIRABELLE KIRSCH. WILLIAMS  2cL 4,20
CALVADOS 2L 4,20
GRAPPA WHISKY BALLANTINES 2cL 3,90
; Blended ScotchWhisky
GRAPPA ANDREA DA PONTE 2cL 6,00
WHISKY JONNY WALKER 2cL 3,90
GRAPPA DE MOSCATO 2CE i 200 Red Label

GRAPPA STRAVECCHIA 2cL 4,60 CHIVAS REGAL 2cL 4,90




WARME GETRANKE

TEE VERSCH. SORTEN

KAFFEE 3

KAFFEE HAAG 3

ESPRESSO 3

CAPUCCINO MIT SAHNE ¢3
CAPUCCINO ITALIANO ¢

LATTE MACCHIATO ¢3

HEIRE SCHOKOLADE ¢

HEIRE SCHOKOLADE MIT SAHNE ¢
AMARETTO SPEZIALE ¢

ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE:

ENTHALT WEIZEN

ENTHALT El UDGE*

ENTHALT ERDNUSSE UDGE*
ENTHALT MILCH UDGE*
ENTHALT MANDELN UDGE*
ENTHALT SELLERIE UDGE*
ENTHALT SENF UDGE*
ENTHALT SULPHITE UDGE*
ENTHALT SCHALENTIERE UDGE*
ENTHALT KOFFEIN UDGE*
FARBSTOFF

MIT KONSERVIERUNGSSTOFFE
MIT ANTIOXIDATAIONSMITTEL

TS 00D (D S Ol 8O g I st Q)

(o) R\ =N =

UDGE = UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

ALLE PREISE IN EUR INKLUSIVE DER GESETZLICHEN
MEHRWERTSTEUER UND SERVICE.

2,20
2,90
2,90
2,60
3,50
3,00
3,50
3,50
3,70
4,40

BDESSERE:

VANILLEEIS MIT HEIREN HIMBEEREN
TARTUFFO CLASSICO

Schoko - Eispraline mit Milcheiskern

CASSATA

Eisbombe aus Himbeer-, Vanille- und
Schokoladeneis und kandierten Friichten

PANNA COTTA

puddingartiges ital Dessert mit Schlagsahne,
Zucker, und Gelatine

TIRAMISU EIS

MAFIOSO
Amaretto 2 CL, mit Sahne

IRISH COFFEE

gesuRter Kaffee mit irischem Whiskey und
einer Haube aus leicht geschlagener,
aber noch flussiger Sahne

SORBET

halbgefrorene hausgemachte Speise aus
Fruchtsaft, Fruchtplree und Zucker
Grappa, Cremant

EISCAFFEE

Zwei Ballchen Vanilleeis und kalter Kaffee

ADVOKADO

Eine Kaffeetasse mit 1 Ballchen Vanilleeis und
heilRem Espresso.

6,90
6,90

6,90

6,50

6,90
4,90

6,50

7,20

7,50

4,20



COSTA SMERALDA

ARRIVEDERCI

Wir hoffen sehr, dass Sie Ihren Aufenthalt
bei uns geniellen konnten. Und freuen uns,
Sie bald wieder in unserem Restaurant
begruflRen zu durfen!

INHABER:

Alban Gashi
Trierer Strasse 27 - 66663 Merzig
Deutschland

Design & Druck :

® "
pruemConcept daflna
Erfolgsideen fiir mehr Umsatz i i
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