
MENU
ANTIPASTI

insalata tiepida di seppie e bieta
alici fritte, salvia fritta e salsa tartara

polpette di bollito, puntarelle alla romana, rafano
tartare di manzo, senape, radicchio, borrettane al balsamico

barbe rosse, spinacino, panna acida e aringa affumicata

PRIMI
tortelli di zucca all’emiliana, burro e Parmigiano

spaghettone, aglio, olio, peperoncino e bottarga di Muggine 
cappelletti emiliani in brodo di carne

pappardelle al ragù di cinghiale
crespella gratinata, cavolo nero, porri e Parmigiano

SECONDI
trancio di ricciola, iceberg alla griglia, salsa aioli

baccalà, porri e crema di patate
diaframma di manzo alla Yakitori, cime di rapa ripassate

quaglia arrosto, il suo fondo, patate al forno
falafel di lenticchie bio, insalata di cavolo cappuccio e yogurt

 
 


