
Apéritif : Le Pétillant de l’an

Amuse bouche : Tiramisu au Saumon

Entrée : Œuf poché sauce au Comté vieux, 
Guanciale italien, Truffe 

Amuse bouche : Velouté de Châtaignes, 
Foie gras et Pain d’épice

Chapon sauce Albufera, pommes grenailles, carottes fanes 
et oignons grelots

Ou  Risotto au Potimarron, Saint Jacques poêlées, 
sauce Foie gras, Truffe 

Tiramisu aux Framboises et Chocolat blanc

Coupe de Champagne 70€/pers
Uniquement sur réservation avant le 27 décembre au 04.50.91.80.25

(Chant, danse, blind test)

Soirée conviviale animée 
par Thomas Jedar 
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