
 

 

Brunch 
 

Service Brunch 

Présenté et cuisiné par Cheffe Lau’, avec des 

produits frais et locaux. 

 

 

 
 
 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

Viennoiseries  

 

 

 

Planches à partager 

 

 

 

Douceurs sucrées 
 
 
 
 
 
Plats chauds et froids 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Prix par personne, sauf si mention spéciale : 

- Baguette   1,5€ pièce 
- Petits pains spéciaux   3€ pièce 
- Assortiment : petit beurre, confitures et pain    4€ 

 
- Plateaux : 

                         - Planche de charcuterie et/ou fromage    

                   - Légumes croquants avec sauces   

 
      -     Petits plats : 
                               - Salade de saison    5€ 
                               - Soupe de saison   3 à 5€  
                               - Frites maison   3,5€ 
                               - Houmous et tartines    3€ 
                               - Bagel saumon ou gésiers   9€ 
                               - Wraps végétarien ou aux lardons   8€ 
                               - Omelette, bacon et toast beurre salé   7€ 
                               - Haricot et saucisse, toast beurre salé   8€ 
                               - Œuf au plat, jambon cuit et frites maison   9€ 
                               - Poulet à la crème, champignons, noisettes et frites    12€ 
                               - Poulet à la crème citronnée, risotto de mimolette   13€ 
 
      -     Douceurs sucrées : 
                               - Mini Viennoiseries   8€ (les 10) 
                               - Gâteau familial   20€ (8 parts) 
                               - Tarte aux fruits de saison   25€ (8 parts) 
                               - Muffin   3€ 
                               - Fondant chocolat   3,5€ 
                               - Fromage frais et coulis   2,5€ 
                               - Pancakes   3€ (2 pancakes avec sirop d’érable) 
                               - Cookie   2,5€ (Aux pépites de choco, ou autre envies) 
                               - Salade de fruits de saison   3 ,5€ 
 
      -     Boissons :

                          - Jus de fruits en cocktail soft   25€ (5L) / 40€ (8L) 
                               - Jus de fruits en cocktail alcoolisé   40€ (5L) / 64€ (8L) 
                               - Café   1,5€  
                               - Thé   1,5€   
                               - Chocolat   2€ 
 



 

 

 
Pour finir : 

 
 

Les produits Luxes, tel que : Foie gras, Saumon, Gésier etc. 
Sont en supplément, comptez 1€ de plus sur chaque produit. 

 
Les menus sont imaginés par la Cheffe, selon vos envies et 

avec des produits de saison. 
 

Tout est cuisiné par nos soins, au possible. 
 Il est vrai que nous n’avons pas de ferme ni de grand jardin, 

mais un petit balcon suffit pour quelques aromates ! 

 
Pour les régimes spéciaux : Végétarien, vegan, sans porc, 

sans gluten etc.  
N’hésitez pas à demander, nous pouvons nous adapter. 

 
Les contenants, assiettes et serviettes jetables sont compris. 
-  Le service couverts et assiettes non jetables sont à louer - 

 
La privatisation et le déplacement ne sont pas pris en 

compte dans les prix. 
 

Pour fonctionner, notre camion a besoin d’une prise 16A. 
 
 

 
     

A votre service, 
Cheffe Lau’ 


