
n.4 

n.2  

Antipasti crudi 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

Degustazione di tartare (tonno,salmone e ricciola)………….€25.00 
Tartare tasting (tuna, salmon and amberjack) 
 
Tartare di tonno con aceto balsamico………………………..€18.00 
Tuna tartare with balsamic vinegar  
 
Tartare di salmone norvegese con melograno….………..€18.00  
 Norwegian Salmon tartare with pomegranate  

           
Tartare di salmone al frutto della passione con avocado…..……€20.00 
Salmon tartare with avocado and passion fruit  
 
Tartare di ricciola con cipollotto e crema di limone………….€18.00 
Amberjack tartare with spring onion nd lemon cream  
 
Carpaccio a scelta………………………………………………….…€20.00 
Carpaccio of your choice  
 

Cruditè di fish & Wine…………………………………………….€45.00 
Fish & wine cruditè (mixed raw fish) 
 

Ostrica cad.1 (oyster cad.1)...…………………………..………………….€4.00  
 

Scampo o gambero rosso di mazara cad.1………………….€5.00 
Scampi or mazara red prawn  
 

Scampo extra o gambero extra di Mazara cad.1..………….€7.50 

Fasolare o cannolicchio o mandorla cad.1………………….€ 1.50 

Riccio di mare cad.1 (Sea urchin)……….……………………………€3.50 

n.2 – 4 - 14 

n.14 



Antipasti cotti 
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

Degustazione fish & wine…..……………………………………€ 23.00 
Fish & wine tasting (mixed cooked appetizer) 
 
Insalata di mare……….…………………………………………….€16.00 
Seafood salad 
 
Insalata di polpo con pomodorini, olive e capperi…..……….€18.00 
Octopus salad with olives, tomatoes and capers 
 

Insalata di polpo con patate……………………………………€15.00 
Octopus salad with potatoes  
 
Misto gratinato ……………………………………………………..€18.00 
Mixed fish gratin 
 
Capasanta gratinato cad.1………………………………………€4.50 
Gratin scallop 
 
Antipasto pesce marinato……………………………………..€15.00 
Marinated fish appetizer  
 
Gamberetti alla catalana………………………………………€15.00 
Catalana shrimps (shrimps salad with onion and tomatoes)  
 

Sautè vongole e cozze…………………………………………..€18.00 
Sautè mussels and clams  
 
Impepata di cozze………………………………………………….€13.00 
Peppered with mussels  
 
Moscardino in umido (stewed octopus).........………………….€15.00 

n. 3-4-7-14 

n.2-14 

n. 1 + (grano) - 2 - 4- 7- 14 

n. 1 + (grano) - 7- 14 

n. 4 – 5 - 12 

n. 2  

n. 14 



Primi piatti    
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Spaghetti con cozze e pomodorini…………………………….€12.00 
Spaghetti with mussels and cherry tomatoes  
 
Linguine ai frutti di mare…....................…………………….€15.00 
Linguine with seafood   
 
Spaghetti alla vongole…………………………………………….€15.00 
Spaghetti with clams   
Spaghetti ai ricci di mare…………………………………………€20.00 
Spaghetti with sea urchin  
 
Tagliolini freschi all’astice………………………………………..€20.00 
Tagliolini with lobster 

Tagliolini all’aragosta………………………………………………€35.00 
  
Tagliolini allo scorfano…………………………………………….€23.00 
Tagliolini with redfish 

Tagliolini al nero di seppie con gamberi rossi….……………..€ 18.00 
Tagliolini with cuttlefish ink   
Tagliolini vongole e bottarga…………………………..………..€20.00 
Tagliolini with clams and bottarga  
 
Paccheri con ricci di mare e burrata………………………….€18.00 
Paccheri with sea urchin and burrata  
 
Tortellini con burrata e tartare di gamberi rosso….…………..€20.00 
Tortellini with tartare red pawn and burrata 
 
Tortellini con scampi, pomodorini e pistacchio………………..€20.00 
Tortellini with scampi, cherry tomatoes and pistacchio  
  
Ditalini con cozze e pecorino……………………………………€15.00 
Ditalini with cozze e pecorino     
 
Paccheri al sugo di datterini con cozze e calamari…..………€15.00   
Paccheri with datterini sauce with mussels and squid                                                     

n. 1 + (grano) – 6 – 14  

n. 1 + (grano) – 2 – 3  

n. 1 + (grano) – 2 - 3 

n. 1 + (grano) – 3 - 4 – 13  

n. 1 +(grano) - 2 - 3 - 
7 – 10 - 14 

n.1+(grano) – 2 – 3 
– 7 – 8 – 10 - 14 

n. 1 + (grano) – 3 - 4 

n. 1+(grano) – 
2 – 3 - 14 

n.1+(grano) – 2 – 
3 – 7- 8 – 10 - 14 

n. 1 + (grano) 3 – 6 - 7 - 10- 14 

n. 1 + (grano) – 6 - 14  

n. 1 + (grano) – 6 - 14 

n. 1 + (grano) – 6 - 14 

n. 1 + (grano) - 2- 3 – 7 – 10 - 14 

 



Secondi piatti  
…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 
Fritto misto……………………………………………………………€15.00 
Mixed fried fish  
 

Baccalà fritto…………………………………………………………€15.00 
Fried cod  
 
Alici fritte………………………………………………………………€13.00 
Anchovies fried  

 
Filetto di branzino o orata a piacere….…………….…………€17.00 
Sea bream or bass fillet to your liking  
 
Gamberoni e scampi a piacere…………………………………€23.00 
Big prawns and scampi to your liking   
 
Trancio di pesce spada a piacere………………………………€17.00 
Swordfish steak to your liking   
 
Trancio di tonno o salmone alla griglia……………………….€18.00 
Grilled tuna or salmon steak  
 
Grigliata mista…………..…………………………………………..€30.00 
Mixed Grill 
 
Zuppa di pesce………………………………………………………€23.00 
Fish soup  
 
Zuppa speciale……………..……………………………………….€30.00 
Special fish soup  
 
Pesce pescato a piacere…………………………………………….€/Kg 
Caught fish to your liking  

n. 1 + (grano) - 2 – 4 – 5 - 14 

n. 4 - 5 

n. 4 - 5 

n. 4 

n. 2 

n. 2 -4 -14 

n. 2 – 4 – 13 - 14 


