La friggitoria

La tradizione dei fritti napoletani in alcuni prodotli tipici
e rappresentativi. Pizzanto la propone con alta qualita di
ingredienti, ricette fedeli e sapienza nella preparazione...

Cuoppo partenopeo. ... £ 8,00
crocche’ di patate provola e pepe, palla di riso alla mpﬂlﬂana.

maozzarella in carrozza , pasta cresciuta e calzoncini ripieni.

Frittatina di pasta SRR N |
Con ripieno di carne trila piemontese, mozzarclla, piselli ¢ besciamella

Mozzarella in CArPOZEA. ..o essnand €6.00
Triangoli di pane fritto ripieni di mozzarella I'nr di latte

Montanare al ragin.................. € 6,00
Pizzette fritte condite con ragi napuli:lnnu,lrmﬂ:arclla fior di latte,
grattugiato di parmigiano reggiano DOP

e o e £5,00
Patatine [ritte stick o sloglia

€ 7.00
50) g servita con insalata
Fine di oliva

€ 10,90
0P, da 250 g con prosciutto crudo

: € 10,00
!-ﬁ‘ da 250g con pomodoro
ne di oliva e origano

e




Le Insalate

Freschezza e qualitd degli ingredienti, fantasia di ricette e
sapore all'insegna della leggerezza e del mangiar sano.

Insalata Alpina..... e 9,00
Insalata mista fl::eberg. mdmchlo, songino, ruml:-l Cﬂrﬂtm

pemodorini) Bresaola della Valtellina igp, noci sgusciate,
lamelle di Grana Padano dop

Insalata Amalfitana.... A vl 9,00
Insalata mista fl::eberg, mdjcchlm songino, n.u:ula carole,
pomodorini} Tonno sottolio, Olive Gaetane,

bocconcini di mozzarella di bufala dop,

suceco di Limoni della costiera

Insalata Casertana.... e 2,00
Inzalata mista Ucchﬂg, r:uJJLthu mngu‘lu. rm.uid.. 'LEIIJ'.E.. LR
pomodorini) melanzane grigliate, bocconcini di morzarella di bufala dnp, lamelle di caciocavallo

InsalataAmericana................ 9,00

Inzalata mista flceberg_. radlcv:hlo SOnEIn., rucnln carote, pDI’I‘.lOdOTI]'iI:I, arrosto di tacchino taghato a cubet-
ti , salsa dr:s's.[rl.s fresella a barchetla mln:sralt lamelle di grana Fatkam} succo di limoni italiani

Insalata croccanie... LE9.00

Insalata mista ( lmhrrg rad:cchm ﬁnngmn,rumla, camlc, pﬂmdnnm} con I']leltl d.l PﬂHD in tempum e fritti
glassa di aceto balsamico

Insalata atlantica... . E 9,00

Insalata misia lLeberb rad!tchm sr}nglnn r'l.l.r:n-la.. carote, pi:-mndnrlm gambe:elu & SUCo d1 J.lmun-e de-!.ta
costiera i.g.p.




MARGHERITA VERACE*

€ 9,00
Mozearella fior di latte di Agerala,

pomodorinl, parmigiano reggiano
dop. . olio e.vo.
MARGHERITA CLASSICA®
€ 6,90

Pomodoro, fior di latte di Agerola,
parmigiano reggiano dop, olio evo

MARGHERITA CON

BUFALA*
£ 9,00
Pomodoro  morzarella di bufala

campana dop, parmigiano reggia-
no, olio evo

MARINARA*
€5,90
Pomodoro, aglietio, origano,

olio evo

NAPOLI*

€ 8.50

Pomadoro, mozzarclla fior di latte
di Agerola, alici di Sciacca, origa-
no, olive nere di Gaeta

LA VALTELLINESE*

£ 12,00

Bianca, mozzarella fior di latte di
Agerola, bresaola valtellinese Lg.p.
funghi porcini, caciocavallo silano

CAPRICCIOSA™

€9,00

Pomodoro, posciulle collo, car-
ciofini, funghi ¢ olive nere di Gaeta
mozzarella

PARMIGIANA DI TOTO'
Pizza bianca con. proy

NDUJA E STRACCIATELLA

€ 10,00

Base rossa con nduja calabrese e
all'uscita dal lorno stracciatella
pugliese e olio evo

CARRETTIERA*

€ 10,00

Morzzarella, provola affumicata di
Agerola, friarielli, salsiccia napole-
tana “a punta di coltcllo”, olio evo

LA MISS

€ 10,00

Base bianca con mozzarella fior di
latte di Agerola, prosciutio crudo
di parma , stracciatella pugliese e
olio evo

LA SCIACCA™

€9,00

Pizza base di focaccia con pomo-
dorini e olio, all'uscita dal forno

viene ultimala con stracciatella di
bufala e alici di Sciacca

PASSIONE VESUVIANA

€ 10,00

Pizza con ragh napoletanno, moz-
zarella fior di latte di Agerola, ciul-
fi di ricotta di bufala campana dop
e grallugiata di grana padano dop

CRUDO, RUCOLA E GRANA
€ 10,00

Pomodoro, morzarella , prosciutto
crudn, rucola e scaglie di grana

LA MOUSSE

€ 12,00
Base bianca, mozzarella fior di lat-
te di Agerola , mousse di ricotia

- di bufala dop, salame napoletano,

lamelle di pecorine bagnolese pre-
sidio slow food € macinato ai quat-
tro pepi, olio evo

SALSIGIANA
€ 10,00
Mozzarella fior di latte di Agerola

straccetti di parmigiana di melan-
zane, salsiccia napoletana, olio evo

INDIAVOLATA

€ 10,00

Pomodoro, mozzarella fior di latie
di Agerola, salame piccante napo-
letana, nduja calabrese, olio al pe-
peroncing

LA FIGONE

€ 10,00

Pesto di basilico, pomodorini ci-
liegino, mozzarella fior di latte,
prosciutto crudo di Parma e la-
melle di grana padano dop

PANCETTA E GENOVESE

CONFIT

€ 10,00

Base preparata con confeltura di
cipolle miste, preparate alla * ge-
novese napoletana’, pancetla pia-
centing, fior di latte di Agerola,
scagliette di grana padano dop

MISERIA E NOBILTA’

€ 12,00

Biancacon funghi porcini, provola
affumicata, cicoli napoletani, ciuf-
fettini di ricotta di bufala e peco-
rino bagnolese presidio slow food



LA TIROLESE

€ 9,00

Pomodoro, moezzarella fior di lat-
te di Agerola , speck igp . funghi

porcini ¢ olio evo

FOCACCIA

MEDITERRANEA™

£ 12,00

Base di focaccia con v:.app:rj di
Pantelleria, all'wscita dal forno
condila con pomodorini ciliegi-
na, alici di Sciacca, bocconcini di

rnn'.t.r.artﬂa di hufala n:.'an'lpana L{[IP
olive nere di Gaela, rucola olio evo

LA FRESCHEZZA

€ 10,080

pomodorini ciliegino, mozzarella
fior di latte, bresaola, insalata son-
ﬁil'l[:l, suceo di limone e lamelle di

grana padano

RUOTA DI CARRO

€ 12,00

Pomodoro, morzarella, con
cormicione ripieno di ricotta

RIPIENO AL FORNO
€9,00 -
Pomodoro, mazzarclla fior di latte
di Agerola, ricotta di bufala e

MASTRO CARMELO

€8,90

Pizza bianca con provola affumi-
cata di Agerola, prosciulto cotlo,-
gorgonzola stagionato [LO.P fun-
ghi c}lampism:n, s].as-sa di aceito
balsamico di Modena i.g.p. Olio
2.0,

[y
| ;\ /  * Gluien Free

b

TONNARELLA

€9,00

pomodorini, tonno sottolio extra
vergine doliva, fior di latte , olive
nere © basilico

MELANZU'

€ 7,50

Pomodore, fior di latte, melanzane
alla napoletana, parmigiano reg-
giano [LOP ¢ olio evo

LA CETARESE

€8,90

Base bianca con fior di lalle, acciu-
ghe sollolio doliva, olive nere,po-
modorini, cipolla rossa di Tropea,
arigano € olio evao.

LA FOCOSA

€ 10,00

Pomodoro, fior di latte, salamino
stagionato dolce, nduja di Spilinga,
melanzane alla napoletana, pepe-
roncino calabro, scagliette di ricot-
la dura sarda olio e.v.o.

€ 10,00

Base con crema di zucchine, fior
di latte, guanciale amatriciano, la-
melle di pecorino romano, pepe e
olio e, v.o.

£ 9,00

Pizza allombra di pomodoro con
pomodorini , guanciale amatricia-
no, lamelle di pecorino e pepe

TERRONA

€ 10,00

Pomodoro, mozzarella, salamino
dolce stagionato, nduja calabrese,
friarielli napoletani

LA CONTADINA

€ 10,00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto
collo, melanzane alla napoletana,
lamelle di parmigiano reggiano

PIZZA FRITTA

€ 9,00

Ripieno fritto con circoli napo-
letani, ricotta di bufala.provola
alfumicata e pepe

IL PANUOZZ0
€12,00

Panuorzo con salsiccia, friarnclli ¢

provola

SFOGLIANDING PARMA

€ 10,00
Prosciutio crudo di Parma,
morzarclla di bufala campana
D.O.P. insalta songino, po-

modorini e lamelle di Grana
Padano




Le dolcezze scelte per voi da Pizzanto selezionate tra
le migliori pasticcerie d'ltalia.
Ricette esclusive su prodotti tradizionali e novita.

La Pasticceria p 3

DELLIIA ALLIMONE € 00

Pan di Spagna con crema pasticciera al succo di limone e ricoperto con una salsa
profumata con bucce di “limoni Costa di Amalfi IGP™

SANTA ROSALILAEG00
Pasta frolla al burro ¢ pistacchi, farcita con crema di ricolta ¢ pistacchio siciliano
produzione Sal De Riso

TIRAMIEC €600
[Dolce della casa con savoiardi imbevuti con caflé espresso e ricoperti
da un cremoso di mascarpone

ENOECOOWSSE c650
Mousse al cioccolato bianco alle mandorle con un interno di cremoso al cioccolato fondente,
produrione Salvalore de riso

(HEESECAKE ALLE FRAGOLE . = Ll

Torta con crema di formaggio ricoperto da un cremoso di fragole

PECCATO DI GOLA 5w o W)
Ciambelline calde ricoperte con nuiella e granella di nocciole \ﬂ" ==

TORIA 5 SENSI 6.0

Tarta al cioccolato con cremoso alle nocciole, croccante di eloceolato fondente




