WOK WOK WOK
* VEGETARISCH *ENTE ; ; ; e GEBRATENE NUDELN UND REIS
dazu gedampfter Jasmin Duftreis oder gebratene Nudeln als Beilage dazu gedampfter Jasmin Duftreis oder gebratene Nudeln als Beilage
d01 Grapau Ente 9,50 € f01 Bami Goreng 6,50 €
a01 Mix Vegetables () 6,00 € Gebratene Entenbrust mit Basilikum, Peperoni Gebratene Nudeln vegetarisch
Verschiedenes Gemuse der Saison, mit und Knoblauch (leicht pikant)
Sojasauce in Wok gebraten d02 Sweet & Sour 8,90 € + H&hnchenbrustfilet 0,50 €
@02 Tofu Wok () 6,50 € Knusprige Enfenbrust stB-sauer mit Ananas + Garnelen 2,00 €
mit SaisongemUse und . . 50
Sojasauce do3 Ehfcl-gur?f o oy, Kokosmilch. Gam 9.00€ {02 Pad Thai - best Pad That in Town 6,50 €
ntenbrust in rotem Curry, Kokosmilch, Gemuse, . .
Basilikum (leicht pikant) Relsbqndnudeln gebraten in
Tamarindensauce, gehackten
d04 Pad King Ped i) 9,50 € ErdnUssen, Limette und frischen
Gebratene Entenbrust mit Austernsosse, Ingwer, Sojasprossen, fruchtig/ sGBsauer
. d Peperoni, Knoblauch und Saisongemise (leicht pikant)
a03 Thai Curry 6,50 €

Kokosmilch, GemUse, Basllikum und mit rotem

do5 Crispy Duck 9.50 €
Ente kross, Saisongemuse,

Curry (leicht pikant) Sojasprossen + gebackene Tofu 0,50 €
+ Hahnchenbrustfilet 1,00 €
* HAHNCHENBRUST + Gamnelen 2,00 €
dazu gedédmpfter Jasmin Duftreis oder gebratene Nudeln als Beilage X W
f03 Nasi Goreng 6,50 €
b01 Chop-Suey ) 7.00 € Gebratener Reis vegetarisch
In Wok gebratenes Hahnchenfleisch mit « GARNELEN oder FISCH . )
Saisongemuse dazu geddmpfter Jasmin Duftreis oder gebratene Nudeln als Beilage + Hahnchenbrustfilet 0,50 €
Hahnchenfleisch BBQ 1,00 €
b02 SiB-Saver | 7,00 € i ;
Panierte H&éhnchenbrust mit Saisongemise e01 Garnelen Chop () 8,90 € + Garnelen 2,00 €
b03 Thai-C best Th 750 € Garnelen gebraten mit Saisongemuse
ai-Curry - best That Curry ) f04 Thai Curry Reis 6,50 €
H&hnchenbrust in rotem Curry, Kokosmilch, €02 Acht Kostbarkeiten 9,50 € " Y . .
. A e : . i (L In mildem Curry gebratenen Reis vegetarisch
Saisongemuse, Basilikum, (leicht pikant) Garnelen gebraten mit Hohnchen- und
Rindfleisch, Saisongemuse .. .
b04 Pad Prik Gaeng 8,00 € + H&hnchenbrustfilet 0,50 €
Gebratene Hahnchenbrust mit rotem Curry e03 Thai- CU"'Y Lachs - best That OMYY% 9,50 € + H&hnchenfleisch BBQ 1,00 €
Basilikum, Peperoni, Bohnen , (leicht pikant) Kokosmilch, GemUse, Basilikum, + Garnelen 2,00 €
mit rotem Curry (leicht pikant
Gebratene Hahnchenbrust mit Austernsosse, €04 Crispy Gung 9,00 € i . z
Ingwer, Peperoni, Knoblauch, Morcheln und Garnelen kross in Teigmantel an Gebratene Glasnudeln mit SaisongemUse
Saisongemuse (leicht pikant) sUB-sauer Sauce, mit Saisongemuse
€05 Lachs Terriyaki 9,50 € + Hahnchenbrust S0
* RINDFLEISCH aus der STEAKHUFTE Gegirilltes Lachsfilet in Teriyaki Sauce ’ + Rmelilsiein @ e Sisel itins 1,00 €
dazu geddmpfter Jasmin Duftreis oder gebratene Nudeln als Beilage {05 Pad Siew 7.00 €
c01 Kung Pau @ 7,50 € Reisbandnudeln gebraten mit Saisongemuse
In Knoblauch- und Soja-Sauce gebratenes
Rindfleisch aus der Steakhufte nach + Tofu 0,50 €
Kung Pau Art mit SaisongemUse + Hahnchenbrustfilet 0,50 €
+ Rindfleisch aus der Steakhufte 1,00 €
€02 Drunken Beef 7,50 € + Garnelen 1,50 €
gebratenes Rindfleisch aus der Steakhufte
mit Zwiebeln, SaisongemuUse , verfeinert mit Sake ASIA FUSIONFOOD o DESSERT
c03 Thai-Curry - best That curry 8,00 € 50 Crispy Banana 4,50 €

Rindfleisch aus der SteakhUfte in rotem Curry,
Kokosmilch, Saisongemse, Basilikum (leicht pikant)

WilhelmGalerie Ludwigsburg
Wilhelmstr. 24 - 71638 Ludwigsburg

gebackene Banane mit Honig

e Unsere Speisen werden stefs frisch und sorgfciltig zubereitet. Wir méchten jedoch hinweisen, dass wir
Zutaten verwenden, in denen Geschmacksverstdrker enfhalten sind.
o (1) enthdlt Konservierungsstoffe (enthalten u.a. in Austernsosse, Sambal Oelek, Bohnenpaste), eine
Ubersichf aller Allergene und Zusatzstoffe ist an der Kasse einsehbar

Tel.: 07141-6483951
facebook.com/ZenGyoza



