
LUNDI

15 SEPTEMBRE

MARDI

16 SEPTEMBRE

MERCREDI

17 SEPTEMBRE

JEUDI

18 SEPTEMBRE

VENDREDI

19 SEPTEMBRE

FERMÉ

(Menu à 14,90€)

PAVE DE VEAU DUROC

Cocktail « maison »

Ses feuilletés

-

Œuf cocotte à la florentine

-

Pavé de veau DUROC

Son écrasé de PDT

Sa poêlée de champignons

-

Dessert

(Préparé par nos stagiaires)

FERMÉ

(Menu à 21,90€)

RIZOTTO DE LA MER 

AUX GAMBAS

Cocktail « maison »

Ses feuilletés

-

Quiche de légumes de 

saison

-

Rizotto de la mer aux 

gambas et sa bisque de 

crustacés

-

Dessert

(Préparé par nos stagiaires)

(Menu à 16,90€)

ROTI DE GIGOT 

D’AGNEAU

Cocktail « maison »

Ses feuilletés

-

Potage St Germain

-

Rôti de gigot d’agneau au 

jus

Sa mousseline de chou 

fleur et confit de butternut

-

Dessert

(Préparé par nos stagiaires)

RESTAURANT PÉDAGOGIQUE

Ouvert uniquement le jeudi et vendredi.

(12h15/13h30) avec parking,

-------------

ADRESSE : 48 Avenue Marcel

Delprat, 13013 Marseille

-------------

HORAIRES DU RESTAURANT : 

De 12h15 à 13h15 avec Parking

A l’entrée livraison (côté gauche du restaurant)

-------------

Réservation en ligne : acpmrestauration

Réservation par tél. :

0766815036 - 0491077516

ACPM SEMAINE 38

INFORMATION RESTAURANT
Réservation UNIQUEMENT en ligne sur 

www.acpmrestauration.fr

Ou par tel. au 0766815036 / 0491077516

(Du lundi au vendredi)
RESERVATIONS :  Jusqu’à 09H30 maximum du même jour

https://acpm.eatbu.com/?lang=fr
https://www.facebook.com/ACPM-Formation-Restauration-588551754636737/
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