Les planches a deux

LA DOREE 166

ame mb S panés, onions rings et

LA TROMAGERE 17,508

LACOCHONAILLE, _~ 16€

mpg rillet dp
LbIRgm dIIIGPp p nte

LA MIXTE 19€

Un mélange des 3 planches, pour 4 personnes

|_es entrées

LE MIMOSA be

nels ceufs mimos

LE CAMEMBERTROTI  10€

Camember

LA TERRINE I

LA SALADE DEGESIERS, 8¢
6,506

Salade de gés

LA TARTINE

campagnarde lardons, fromage, créme de
blmq

|_es plats

LE BOUDIN NOIR 126
LE POISSON DU JOUR 176

18@

ALAAf\ANDOUILLETTE 16,50€

OQHETTE ASIATIQUE

ULEJTCITRON 18 50¢€

|
en 3 facon Igm

LES SAUCES

roquefort, poiv t, moutarde a I'a

os grillades compagnées de frit ites dans le
bI d boeuf e d Iade

Formule (Ju midi

ENTREE, PLAT, DESSERT 14,50€

ENTREE, PLAT OU 12,50€
PLAT, DESSERT

Menu en{:ant ]Og

ENTREE -
LE MIMOSA OU LA TARTINE

PLAT .
LE STEAK HACHE OU LE POULET CITRON
DESSERT -
LA CREME BROLEE OU DEUX BOULES DE
GLACE

Aux parfums du moment

Les lourgers

LE CLASSIC CHEESE 1553

Cheeseburger au cheddar ancien, stea
de 150g

LE KOBE

Cheesebur g a la Tomme fleu
Domaln eak haché Wagyu de 150g
Cuisson bI eeeeeeee ignant uni iquement

LE BURGER DU MOMENT 18,60€

ngdhf ande locale, il change selon
I'humeur du pat

k haché charolais

22,90¢

rie du GAEC des

|_es desserts

LE MI-CUIT CHOCOLAT 7§

10 min de cuisson

LA CREME BROLEE ho

Vanille de Bourbon

LE BABA AU RHUM 8t

c le sirop de rhum a

LE RIZ AU LAIT CARAMEL  5€

LES PROFITEROLES ~ 7.50¢

Les glaces
LARUITS ROUGES 6%
LA DAMEBLANCHE 68
LE COLONEL 8¢

LAPECHEMELBA 6,508
9,508

anille, péches pochée:

LA BRETONNE




