
Le Café Nouya

Les entrées

LE MIMOSA
Traditionnels œufs mimosa

LE CAMEMBERT RÔTI
Camembert rôti et croûtons

LA TERRINE
Terrine de campagne

LA SALADE DE GÉSIERS
Salade de gésiers et échalottes caramélisées au miel

LA TARTINE
Tartine campagnarde lardons, fromage, crème de
balsamique

5€

10€

7€

8€

6,50€

Les planches à deux

LA DORÉE
Accras de morue, camemberts panés, onions rings et
bâtonnets de fromage frits

LA FROMAGÈRE
Assortiment de 4 fromages provenant du GAEC des
Domaines

LA COCHONAILLE
Terrine de campagne, rillettes de porc à l’ancienne
Label Rouge, mortadelle IGP, spianata piccante

LA MIXTE
Un mélange des 3 planches, pour 4 personnes

15€

17,50€

16€

19€

Les desserts

LE MI-CUIT CHOCOLAT
10 min de cuisson

LA CRÈME BRÛLÉE
Vanille de Bourbon

LE BABA AU RHUM
Avec le sirop de rhum à servir soi-même

LE RIZ AU LAIT CARAMEL
Au lait entier

LES PROFITEROLES
Glace vanille, sauce chocolat

7€

5€

8€

5€

7,50€

Les burgers

LE CLASSIC CHEESE
Cheeseburger au cheddar ancien, steak haché charolais
de 150g

LE KOBE
Cheeseburger à la Tomme fleurie du GAEC des
Domaines, steak haché Wagyu de 150g
Cuisson bleue ou saignant uniquement

LE BURGER DU MOMENT
Le burger du chef, viande locale, il change selon
l’humeur du patron

15€

22,90€

18,50€

Les plats

LE BOUDIN NOIR
Pommes rôties au four

LE POISSON DU JOUR
Sauce beurre rouge
Accompagné d’une carotte en 3 façons et légumes verts
sautés

LA COUPE DU BOUCHER
Pièce de 200G

L’ANDOUILLETTE

BROCHETTE ASIATIQUE
Brochette de bœuf mariné à la sauce soja, citron vert et
gingembre

12€

17€

18€

16,50€

14€

LE POULET CITRON
Suprême de poulet jaune mariné au citron et au thym
Accompagné d’une carotte en 3 façons et légumes verts
sautés

LES SAUCES
Béarnaise, roquefort, poivre vert, moutarde à l’ancienne

13,50€

Les glaces

LA FRUITS ROUGES
Duo de sorbets, crème montée à la vanille

LA DAME BLANCHE
Glace vanille, sauce chocolat et crème montée à la
vanille

LE COLONEL
Sorbet citron, 4cl de vodka

LA PÊCHE MELBA
Glace vanille, pêches pochées et crème montée à la
vanille

LA BRETONNE
Glace caramel au beurre salé, 4cl de chouchen, crème
montée à la vanille

6€

6€

8€

6,50€

9,50€

Menu enfant 10€

ENTRÉE :
LE MIMOSA OU LA TARTINE

PLAT :
LE STEAK HACHÉ OU LE POULET CITRON

DESSERT :
LA CRÈME BRÛLÉE OU DEUX BOULES DE

GLACE

Avec pommes de terre frites ou coquilettes

Aux parfums du moment

Formule du midi

ENTRÉE, PLAT, DESSERT

ENTRÉE, PLAT OU
PLAT, DESSERT

14,50€

12,50€

AAAAA

Nos grillades sont accompagnées de frites cuites dans le
blanc de boeuf et de salade


