VORSPEISEN

Gegrillte Honigmelone, Kiirbiskerne, Schafskise 13
Erdbeeren und Minze

I< arte Mit Passionsfrucht marinierte Seehechtfilet 12

Gekiihlte Zucchini-Pesto-Suppe 10
zum Teilen oder auch nicht: Kleiner Salat 4
Platte ,,Le Garage 17 6 Weinbergschnecken nach Elsisser Art 9
Aioli-Créme, Toast, Schinken, Senf-Dip, Ziegenkdse,
gerdancherte Forellenfilet, Butter ans der Normandie, Entenleber-Portweinmousse und Brioche 8
Cornichons
Franzésischer Kiseteller 17 Pastete im Teigmantel — Senfcreme (Lyonnaise Art) 10

. . witd in Frankreich sehr oft gegessen, als Aperitif/ als Vorspeise.
Kdseauswahl von unserem Wein- & ’

Gf” wssh ‘,.l.”d/ er La cave flg B acch wo- e Frische Fine de Claire-Austern aus der Normandie 3 Stk | 12
wodoem‘/z&/y ans Frankreich importiert. mit Sauce Mignonnette 6 Stk | 22
Mit Brot serviert
BRETONISCHE BUCHWEIZENMEHL-GALETTES
Die Galettes wurden frither auf einem heilen Stein, dem ,,Jalet*,
gebacken. Daher leitet sich der Name ,,Galette® ab.
%m i& %Mag& Unsere Galettes werden mit einem ,,SMS*“-Salat serviert.
Platte ,,Le Garage® + Kiseteller g}lstlkalf Artischocken-Zucchini Galette mit 17
iegenkise
Fir 2 Personen Galette Ardéchoise 16
29,50 Ziegenkdse, Spinat, Thymian, Kastanien

SMS-Salat: Saisonaler Mix-Salat



HAUPTGANGE

Rindertartar mit Knoblauch-Brot und Rucola-Salat
Die I egende besagt, dass die Tartaren ihr gejagtes Fleisch unter dem Sattel
Platziert haben, bis es dann am Abend weich und miirbe geritten war.

Rinderschmorbraten mit Karotten und
Champignons ,,a la Bourguignonne*,

Pochierter Kabeljau im griinen Tee und Fenchel
Jus dazu Karotten-Orangen-Piiree

» Ichektouka“ (Algerisches Ratatouille) serviert mit
Couscous

Parmentier de confit de canard, Truffel-jus, Salat

Leckerer Blumenkohlgratin mit Gewiirzen und
geschmolzenem Morbier Kise

Formule du soir (ol Z( Uhr)

Nach dem Theaterbesuch, Spaziergang, einem langem Arbeitstag

Plat du Jour + Ein Glas Wein 0,2 1
Oder
9 Austern + Ein Glas Wein 0,2 1

25 €
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e Garage
Vinothéque culinaire
KASE et DESSERTS
Franzosischer Kiseteller

mit Brot serviert

Bretonische Apfeltarte
mit Salzkaramell und Eis

Weille Schokolade und Himbeer-créme Briilée

Eis-Duo
Walnuss/ Pistazien Eis begleitet mit getrocknet Datteln,
Schlagsabne

Zitronensorbet mit Gin
Fondant au Chocolat & Eiscreme

Praline Profiterole mit Vanille Eis

Gowrmonde - Teller

3 Desserts zur Wahl
19

Alle Preise in EUR inkl. MwSt.
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