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" ENTRANTES

Provoleta Navarros a la parrilla con mermelada

de tomate casera y pesto fresco de albahaca.
Contiene frutos de cdscara - huevo - ldcteos

Empanada Criolla de carne de res cortada a

cuchillo y acompanada de salsa picante.
Contiene frutos secos - gluten - huevo - ldcteos - soja

Burrata italiana con pesto fresco de albahaca
y tartar de tomate rosa.

Contiene altramuz - frutos de cdscara - gluten - mostaza - soja - sulfitos

Mollejas de ternera de corazon marinadas en

leche, asadas lentamente a las brasas.
Contiene ldcteos

Morcilla criolla a la parrilla
Contiene sulfitos

Chorizo criollo a la parrilla
Contiene altramuz - sulfitos

Pulpo a la brasa tierno y ahumado, acompanado

de un suave puré de patatas y alioli casero.
Contiene crustdceos - ldcteos - moluscos - pescado

Jamon iberico cortado a mano de 100g con pan

de masa madre.
Contiene gluten

Berenjena a la parmesana al estilo Italiano
Capas de berenjena asada, salsa de tomate casera

y queso parmesano gratinado.
Contiene apio - gluten - huevos - ldcteos

Canastitas de Patacon

Canastitas de platano macho rellenas de guacamole,

gamba y caviar.
Contiene crustdceos - pescado

Servicio de mesa
Pan y alioli.

16,5€

(1ud)

18,5€

22€

3,9€
(1ud)

3,9€
(lud)

24€

23€

14,5€

18€

2,9€



NUESTRAS CARNES
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Entrecote Simmental de cebado madurado
35 dias 300gr

Chuletén de vaca madurado 40 dias 1kg
Solomillo de vaca gallega suprema 300gr

T-Bone 1kg

Secreto de cerdo ibérico 250gr
Entraia angus premium 250gr
Lomo alto de vaca suprema 330gr
Picana Angus 300gr

Cortes Navarros
(Para compartir)

29,5€

65€
29€
64€
23,5€
23€

27,5€

24€

67€

Picana premium + Lomo alto de vaca suprema + Entrafa angus +

patatas fritas y ensalada mixta.

*Todas nuestras carnes vienen acompanadas con patatas fritas o ensalada mixta

GUARNICIONES Y ENSALADAS
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Patatas fritas estilo Argento
Patatas fritas sazonadas con hierbas provenzales,

acompanadas de huevo frito.
Contiene gluten - huevo

Patatas del camionero
Patata horneada rellena con una mezcla cremosa de

quesos derretidos, crema fresca y cebolleta picada.
Contiene gluten - ldcteos

Boniatos fritos acompanados de deliciosa mayonesa

con trufa.
Contiene gluten - huevo - ldcteos

7,9€

10€

10,5€



Ensalada fresca de racula baby y queso parmesano 8,5€
Contiene apio - ldcteos - mostaza - sésamo - soja - sulfitos

Vegetales de temporada grillados a la parrilla 9,5€

Ensalada de aguacate, tomates cherrys, sofrito y 11€
esparragos con dressing de lima y aceite de oliva

Ensalada Navarros con Mix de verdes, peras asadas, 12,5€

queso gorgonzola, nueces y vinagreta con miel
Contiene frutos de cdscara - ldcteos - mostaza - soja - sulfitos

Extra patatas o ensalada mixta 6€
DE LA CASA...
Solomillo de ternera con salsa de pimienta sobre 28€

cremoso puré de patatas
Contiene ldcteos

Pechuga de pollo a la mostaza de Dijon sobre cremoso 23€

puré de patatas
Contiene ldcteos - mostaza - soja - sulfitos

MILANESAS
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Milanesa de ternera o de pollo XXL a la Napolitana con 28€

salsa de tomate casera y mozzarella derretida.
Contiene apio - gluten - huevo - ldcteos

Milanesa de ternera o de pollo XXL a caballo con huevo frito. 25€
Contiene gluten - huevo - ldcteos

Milanesa de peceto (redondo) a la Napolitana con salsa de 25€

tomate casera y mozzarella derretida.
Contiene apio - gluten - huevo - ldcteos

Milanesa de peceto (redondo) a caballo con huevo frito. 22€
Contiene gluten - huevo - ldcteos

*Todas nuestras milanesas vienen acompanadas con patatas fritas o ensalada mixta



PESCADOS
Salmén Teriyaki 26€
Acompanado de arroz basmati a las finas hierbas aromatizado

con lima junto a esparragos y tomates cherrys salteados.
Contiene frutos de cascara - gluten - ldcteos - pescado - sesamo - sulfitos

Rodaballo a la plancha 28€
Con pure de patatas y peras acompanado de esparragos

salteados.
Contiene ldcteos - pescado

MENU NINOS

Nuggets de pollo con patatas fritas 9,5€

(Con una bebida incluida)
Contiene gluten - huevo - ldcteos

Pizza margarita 9,5€

(Con una bebida incluida)
Contiene gluten - ldcteos

*Para adultos el menti tiene un recargo de 6€ y no incluye bebida

POSTRES

Pavlova con frutos rojos, crujiente por fuera y suave por 9€
dentro, cubierta de crema diplomata y variedad de frutos

rojos.
Contiene gluten - huevo - ldcteos

Clasico tiramisu italiano 9€

Adicional: salsa de dulce de leche. +1€
Contiene frutos secos - gluten - huevo - ldcteos - sulfitos

Flan de la casa con dulce de leche y nata 8€
Contiene gluten - huevo - ldcteos

Panqueque relleno de dulce de leche 9€
Contiene gluten - huevo - ldcteos

Helados (2 bolas) chocolate, dulce de leche, fresa, 7€
vainilla, limén.
Contiene frutos secos - huevo - ldcteos - soja



REFRESCOS
Agua sin gas 2,9€
Agua c/ gas S. Pellegrino 3,1€

Refrescos 3€
Tonica 2,5€
Zumos 2,5€
Red Bull 3,2€
Ginger beer 3€
COCKTAILS

Aperol Spritz 11€
Hugo Spritz 11€
Campari 11€
Con jugo de naranja

Margarita 11€
Moscow Mule 11€
Mojito 11€
Opcién sin alcohol 8€
Caipirinha 11€

Negroni 11€

CERVEZAS
Cana Estrella Damm 3€
Pinta Estrella Damm 4€
Cana Damm Lemon 3,2€
Pinta Damm Lemon 4,2€
Free Damm 0.0 3€
Voll Damm 3,5€
Daura gluten free 3,5€
Estrella Damm 3,3€
Heineken 3,8€
Corona 3,8€
Estrella Galicia 3,3€
Franziskaner 4,5€

SANGRIAS
Copa Sangria 10€

Vino Tinto - Blanco - Cava
Litro Sangria 18,5€
Vino Tinto - Blanco - Cava

Copa Tinto de verano 10€



COMBINADOS

Chupito Combinado
Gin
Seagrams 4,5€ 10€
Tanqueray  4,5€ 11€
Hendricks 5€ 12€
Vodka
Smirnoff 4,5€ 10€
Absolut 5,5€ 10€
Grey Goose  6,5€ 13€
Tequila
Jose Cuervo Blanco 9€
Jose Cuervo Reposado 10€

LICORES

Limoncello 4,5€
Baileys 4,5€
Hierbas 4,5€
Secas - Dulces - Mixtas
Pacharan 4,5€
Amaretto 4,5€
Martini 4,5€

Rosso - Bianco

DESDE

=CA ===

Chupito Combinado
Ron
Barcel6 4,5€ 9€
Havana 5€ 10€
Amazonas  4,5€ 9€
Fernet 4,5€ 10€
Brandy
Magno 5€
Carlo I 8€
Whisky
Johnnie Walker red 8€
Johnnie Walker Black 12€
Jack Daniel's 12€
Macallan 12 18€
CAFETERIA
Espresso 2,3€
Cortado 2,5€
Cafe con leche 2,9€
Latte Macchiato 3,5€
Americano 3,1€
Carajillo 3,8€
Amazonas/Baileys
Capuccino 3,2€
Infusiones 3€
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STARTERS

Navarros Provoleta grilled with homemade

tomato jam and fresh basil.
Contains dairy products - egg — nuts

Creole Pie (Empanada) made with knife-cut sliced

beef and served with a spicy sauce.
Contains egg - gluten- milk - nuts - soya

Italian burrata cheese with fresh basil pesto and pink

tomato tartar sauce.
Contains gluten - lupine - mustard — nuts- soya - sulphites

Beef heart Sweetbreads marinated in milk,

slow-roasted over coals.
Contains dairy products

Creole blood saussage (Morcilla)
Contains sulphites

Grilled Creole Chorizo

Contains lupine - sulphites

Grilled Octopus smoked and tender, accompanied

by smooth potato and homemade allioli.
Contains crustaceans - dairy products - fish - shellfish

Iberian Ham (acorn-fed Iberian pigs)100g, hand-

cut with sourdough bread.
Contains gluten

Italian Style Parmigiano Aubergine

Sliced grilled aubergine, homemade tomato sauce &
gratin parmigiano.

Contains celery- dairy products -egg - gluten

Patacon Baskets
Plantain baskets filled with guacamole, shrimp and

caviar.
Contains crustaceans - fish

Table Service
Bread & Allioli.

16,5€

(1ud)

18,5€

22€

3,9€
(1w

3,9€
(1w

24€

23€

14,5€

18€

2,9€



OUR MEATS
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Feeded Simmental Entrecote 35 days 29,5€
maturation 300g

Matured beef cutlet 40 days maturation 1kg 65€
Supreme Galician beef sirloin steak 300gr 29€
T-Bone 1kg 64€
Iberian (acorn-fed Iberian pigs) Steak 250gr 23,5€
Premium Angus Beef 250gr 23€
Supreme Beef Top Sirloin 330gr 27,5€
Picanha Angus 300gr 24€
Navarros Cut 67€
(For sharing)

Premium Picanha + Supreme Beef Top Sirloin + Premium Angus Beef
with French fries and salad.

*All our meats are served with chips or salad

SIDE DISHES & SALADS

Argento Style Chips 7,9€
French fries seasoned with Provencal herbs, served

with fried egg.
Contains egg - gluten

Trucker’s Potato 10€
Baked potato filled with a melted creamy cheese mix,

créme fraiche and chopped chives.
Contains gluten - dairy products

Fried Sweet Potatoes with a delicious truffle mayonnaise. 10,5€
Contiene dairy products - egg - gluten



Fresh salad with baby rocket and parmesan cheese 8,5€
Contains celery - dairy products- mustard - sesame - soya - sulphites

Grilled seasonal vegetables 9,5€

Avocado, cherry tomato, sofrito and asparagus salad 11€
with lime and olive oil dressing

Navarros Salad made of different types of lettuce, baked  12,5€

pears, gorgonzola cheese, walnuts, and honey vinaigrette
Contains dairy products - mustard - nuts - soya - sulphites

Extra fries or salad 6€

HOME SPECIALS...
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Beef tenderloin with pepper sauce on creamy mashed 28€

potatoes
Contains dairy products

Chicken breast with Dijon mustard on creamy mashed 23€

potatoes
Contains dairy products - mustard - soya - sulphites

MILANESE
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XXL beef or chicken Neapolitan style Milanese with 28€

homemade tomato sauce and melted mozzarella cheese.
Contains celery - dairy products - egg - gluten

XXL beef or chicken “Horseback style” Milanese with 25€

fried egg.
Contains dairy products - egg - gluten

Neapolitan style Milanese of round steak with homemade 25€

tomato sauce and melted mozzarella cheese.
Contains celery - dairy products - egg - gluten

“Horseback style” Milanese of round steak with fried egg. 22€
Contains dairy products - egg - gluten

*All our milanese are served with chips or salad



FISH
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Teriyaki Salmon 26€
Served with basmati rice seasoned with fine herbs and lime,

accompanied by sautéed asparagus and cherry tomatoes.
Contains dairy products - fish - gluten - sesame - sulphites - nuts

Grilled Turbot 28€
With mashed potatoes and pears accompanied by sautéed

asparagus.
Contains dairy products - fish

KIDS MENU
Chicken Nuggets with fries 9,5€
(Drink included)
Contains dairy products - egg - gluten
Pizza Margherita 9,5€
(Drink included)

Contains dairy products - egg

*For adults the menu has a surcharge of €6 and does not include a drink.

DESSERTS

Pavlova with berries, crispy on the outside and soft on the 9€

inside, topped with diplomatic cream and a variety of berries.
Contains dairy products - egg - gluten

Classic Italian Tiramisu

Additional: “dulce de leche” (fudge) topping

Contains dairy products - egg - gluten - nuts - sulphites +1€
Homemade Egg Flan with Dulce de Leche and whiped 8€
cream

Contains dairy products - egg - gluten

Crepe filled with Dulce de Leche 9€
Contains dairy products - egg - gluten

Ice-cream (2 scoops) Chocolate, Fudge, Strawberry, 7€

Vanilla, Lemon.
Contains dairy products - egg - gluten



SOFT DRINKS
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Still water

Sparkling water San
Pellegrino

Soft drinks
Tonic water
Juices

Red Bull

Ginger beer

COCKTAILS
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Aperol Spritz
Hugo Spritz
Campari

With orange juice
Margarita

Moscow Mule

Mojito

Option without alcohol

Caipirinha

Negroni

2,9€
3,1€

2,5€
2,5€
3,2€

11€
11€
11€

11€

11€
11€

11€
11€

BE
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Estrella Damm glass
Estrella Damm pint
Damm Lemon glass
Damm Lemon pint
Free Damm 0.0
Voll Damm

Daura gluten free
Estrella Damm
Heineken

Corona

Estrella Galicia

Franziskaner

SANGRIAS
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Sangria glass

Red - White - Cava wine

Sangria Litre

Red - White - Cava wine

Tinto de verano glass

ER

3,2€
4,2€

3,5€
3,5€
3,3€
3,8€
3,8€
3,3€
4,5€

10€

18,5€

10€



MIXED DRINKS

Shot  Combined
Gin
Seagrams 4,5€ 10€
Tanqueray 4,5€ 11€
Hendricks 5€ 12€
Vodka
Smirnoff 4,5€ 10€
Absolut 5,5€ 10€
Grey Goose  6,5€ 13€
Tequila
Jose Cuervo Blanco 9€
Jose Cuervo Reposado 10€

LIQUORS

Limoncello 4,5€
Baileys 4,5€
Herbs 4,5€
Dry - Sweet- Mixed
Pacharan 4,5€
Amaretto 4,5€
Martini 4,5€

Rosso - Bianco

DESDE

CA ===

Shot  Combined
Ron
Barceld 4,5€ 9€
Havana 5€ 10€
Amazonas  4,5€ %€
Fernet 4,5€ 10€
Brandy
Magno 5€
Carlo 1 8€
Whisky
Johnnie Walker red 8€
Johnnie Walker Black 12€
Jack Daniel's 12€
Macallan 12 18€
COFFEE&TEAS
Espresso 2,3€
Espresso Macchiato 2,5€
Coffee with milk 2,9€
Latte Macchiato 3,5€
Americano 3,1€
Carajillo 3,8€
Amazonas/Baileys
Cappuccino 3,2€
Teas 3€

1988

NAVARROS

+RESTAURANTE «

HERENCIA DE FUEGOS



DESDE -1988-

NAVARROS

+RESTAURANTE »

HERENCIA DE FUEGOS




VORSPEISEN

Gegrillte Provoleta mit hausgemachter

Tomatenmarmelade und frischem Basilikum-Pesto
Enthdlt Ei - Milchprodukte - Niisse

Empanada Criolla aus frischem Rindfleisch mit

pikanter Sauce.
Enthdlt Ei - Gluten- Milch -Niisse - Soja

Italienische Burrata mit frischem Basilikum-Pesto und

rosa Tomatentartar.
Enthdlt Gluten - Niisse - Lupine - Senf - Soja - Sulfite

Langsam gebratenes, in Milch mariniertes

Rinderbries Kalbsbries.
Enthdlt Milcherzeugnisse

Gegrillte Blutwurst
Enthdlt Sulfite

Chorizo criollo gegrillt
Enthdlt Lupine - Sulfite

Gerducherter und zart gegrillter Oktopus, serviert

mit Kartoffelpiiree und hausgemachter Aioli.
Enthdilt - Fisch - Krustentiere - Milchprodukte - Weichtiere

100g handgeschnittener iberischer Schinken mit

Sauerteigbrot.
Enthdlt Gluten

Aubergine mit Parmesan nach italienischer Art
Schichten von gebratenen Auberginen, hausgemachter

Tomatensauce und gratiniertem Parmesankase.
Enthdilt Ei- Gluten - Milchprodukte - Sellerie

Patacon-Korbchen
Bananenkorbe gefiillt mit Guacamole, Garnelen und

Kaviar.
Enthdilt Fisch - Krustentiere

Tischbedienung
Brot und Aioli.

16,5€

4€

(1Stiick)

18,5€

22€

3,9€
(1Stiick)

3,9€
(1Stiick)

24€

23€

14,5€

18€

2,9€



UNSERE FLEISCHGERICHTE
Simmental Entrecote 35 Tage gereift 300g 29,5€
40 Tage gereiftes Rinderkotelett 1kg 65€
Galizisches Rinderfilet Supreme 300gr 29€
T-Bone Steak 1kg 64€
Iberisches Steak (Eichelmast vom iberischen 23,5€
Schwein) 250gr
Premium-Angus-Entrana 250gr 23€
Supreme Rindfleisch Top Sirloin 330gr 27,5€
Picanha Angus 300gr 24€
Navarros Platte 67€
(Teilen)

Premium Picanha + Supreme Rinderfilet + Entrana +
mit Pommes Frites und Salat.

*Alle unsere Fleischgerichte werden mit Pommes oder Salat serviert.

BEILAGEN UND SALATE

Pommes frites nach argentinischer Art 7,9€
Pommes frites, gewlirzt mit Krdutern der Provence,

serviert mit einem Spiegelei.
Enthilt Ei - Gluten

Truck Driver's Kartoffeln 10€
Gebackene Kartoffel, gefiillt mit einer cremigen Mischung

aus geschmolzenem Kise, Créme fraiche und Schnittlauch.
Enthdlt Gluten - Milchprodukte

Gebratene SiifSkartoffeln, serviert mit kostlicher 10,5€

Triiffelmayonnaise.
Enthdilt - Ei - Gluten - Milchprodukte



Frischer Baby-Rucola und Parmesan-Salat
Enthdlt Milchprodukte - Senf - Sellerie - Sesam - Soja - Sulfite

Gegrilltes Gemiise der Saison

Avocadosalat - Avocado, Kirschtomaten, Sofrito und
Spargel verfeinert mit Limettendressing und Olivendl.

Navarros-Salat mit gemischtem Griin, gerdsteten Birnen,

Gorgonzola-Kise, Walniissen und Honig-Vinaigrette
Enthadlt Erdniisse - Milchprodukte -Niisse - Senf - Soja - Sulfite

Extra Kartoffeln oder gemischter Salat

HAUSSPEZIALITATEN...

Rinderfilet mit Pfeffersauce auf cremigem Kartoffelpiiree
Enthdlt Molkereiprodukte

Hahnchenbrust mit Dijon-Senf auf cremigem

Kartoffelpiiree
Enthdlt Molkereiprodukte - Senf - Soja - Sulfite

SCHNITZEL

XXL Kalbsfleisch oder Hiihnerschnitzel “a la Napolitana”

mit Tomatensauce, Kochschinken und Kése iiberbacken.
Enthailt Ei - Gluten - Molkereiprodukte - Sellerie

XXL Kalbsfleisch oder Hithnerschnitzel “a Caballo” mit 2
Spiegeleiern garniert.
Enthailt Ei - Gluten - Molkereiprodukte

Schnitzel (Semerrolle - Rindfleisch) “a la Napolitana” mit

Tomatensauce, Kochschinken und Kése iiberbacken.
Enthdlt Ei - Gluten - Molkereiprodukte - Sellerie

Schnitzel (Semerrolle - Rindfleisch) “a Caballo” mit 2

Spiegeleiern garniert.
Enthdilt Ei - Gluten - Molkereiprodukte

*Alle unsere Schnitzel werden mit Pommes Frites oder Salat serviert

8,5€

9,5€

11€

12,5€

28€

23€

28€

25€

25€

22€



FISCHGERICHTE
Lachs Teriyaki 26€
Als Beilage servieren wir Basmati Reis, verfeinert mit
Limettensaft und Krdutern. Dazu frischer Spargel und flambierte

Cherrytomaten.
Enthdlt Niisse - Gluten - Lactose - Fisch - Sesam - Sulfite

Steinbutt vom grill 28€

mit Kartoffelpiiree und Birnen, begleitet von sautiertem Spargel.
Enthdlt Lactose - Fisch

KINDERMENU

Chicken Nuggets und Pommes 9,5€

(Ein Getrdnk inbegriffen)
Enthdlt Ei - Gluten - Molkereiprodukte

Margarita Pizza 9,5€

(Ein Getrdnk inbegriffen)
Enthdilt Gluten - Molkereiprodukte

*Fiir Erwachsene kostet das Menii einen Aufpreis von 6 € und beinhaltet
kein Getrdnk.
DESSERTS

Pavlova mit Beeren aufSen knusprig und innen weich, mit 9€

Diplomatencreme und verschiedenen Beeren belegt.
Enthiilt Ei - Gluten - Molkereiprodukte

Klassisches italienisches Tiramisu 9€

Zusitzlich: Dulce de leche. +1€
Enthdlt Ei - Gluten - Molkereiprodukte - Niisse - Sulfite

Hauspudding mit Dulce de Leche und Sahne. 8€
Enthadlt Ei - Gluten - Molkereiprodukte - Niisse

Pfannkuchen gefiillt mit Dulce de Leche 9€
Enthdlt Ei - Gluten — Milchprodukte

Eiscreme (2 Kugeln) Schokolade, Dulce de leche, 7€

Erdbeere, Vanille, Zitrone.
Enthdlt Ei - Gluten - Molkereiprodukte - Soja



SOFTDRINKS
Stilles Wasser 2,9€
Mineralwasser S.Pellegrino 3 1€
Softdrinks 3€
Tonica 2,5€
Safte 2,5€
Red Bull 3,2€
Ginger beer 3€

COCKTAILS
Aperol Spritz 11€
Hugo Spritz 11€
Campari 11€
Mit Orangensaft
Margarita 11€
Moscow Mule 11€
Mojito 11€
Option ohne Alkohol 8€
Caipirinha 11€
Negroni 11€

BIER

Glas Estrella Damm 3€
Pint Estrella Damm 4€
Glas Damm Lemon 3,2€
Pint Damm Lemon 4,2€
Free Damm 0.0 3€
Voll Damm 3,5€
Daura gluten free 3,5€
Estrella Damm 3,3€
Heineken 3,8€
Corona 3,8€
Estrella Galicia 3,3€
Franziskaner 4,5€
SANGRIAS
Sangria glas 10€
Rot-, Weifs- und Cavawein
Sangria Litre 18,5€
Rot-, Weif$- und Cavawein
Glas Sommerrotwein 10€



MIXED DRINKS
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Schuss Kombiniert Schuss Kombiniert
Gin Ron
Seagrams 4,5€ 10€ Barcel6 4,5€ 9%€
Tanqueray  4,5€ 11€ Havana 5€ 10€
Hendricks 5€ 12€ Amazonas  4,5€ 9€
Vodka Fernet 4,5€ 10€
Smirnoff 4,5€ 10€ Brandy
Absolut 5,5€ 10€ Magno 5€
Grey Goose  6,5€ 13€ Carlo I 8€
Tequila Whisky
Jose Cuervo Blanco 9€ Johnnie Walker red 8€
Jose Cuervo Reposado 10€ Johnnie Walker Black 12€
Jack Daniel's 12€
Macallan 12 18€
LIQUORS KAFFEE UND
- HEISSGETRANKE
Limoncello 4,5€ ' T T .
Baileys 4,5€ Espresso 2,3€
Krauter 4,5€ Espresso mit milch 2,5€
Trocken - siifS — gemischt Milchkaffee 2,9€
Pacharan 4,5€
Latte Macchiato 3,5€
Amaretto 4,5€
Schwarzer kaffe 3,1€
Martini 4,5€ B
Rosso - Bianco Carajillo 3,8€
Amazonas/Baileys
Capuccino 3,2€
Tee 3€
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