Les Entrées...

e Escargots de Bourgogne Label Rouge x6 = 12€ ou x12 = 23€

e Tartare d’Artichauts 21€
(Artichauts, Tomates Séchées, Copeaux de Parmesan, Oignons Rouges)

e Salade de Chevre Chaud, Pains aux Graines de Chia, Lardons,
Cerneaux de Noix et Oignons Rouges 18€

e Salade de Quinoa et Saumon Frais a I’Asiatique 20€

¢ Vole au Vent au Gorgonzola, Chips de Jambon Cru,
Cerneaux de Noix et Salade 19€

¢ Planche de Charcuterie (A partager) 24€

(Jambon Cru, Fuet Catalan, Chorizo, Bresaola, Terrine de Campagne)

Menu Enfant 14€ /

Nuggets de Poulet OU Filet de Colin Pané /
Frites maison OU Légumes /

+1 Boule de Glace (Parfum au choix)



Les Plats...

o Fish and Chips de Cabillaud et sa sauce Tartare 24.50€

e Spare Ribs (5/600g) laqués sauce BBQ, Frites Maison 45€

e Entrecote Simmental (300g), Pommes de Terre Grenaille,
Jardiniere de Légumes de Saison, Salade 38€

Sauce au choix : Gorgonzola ou Poivre

e Tartare de Baeuf a I’Italienne, Frites maison, Salade 24.50€
(Artichauts, Copeaux de Parmesan, Olives Noires, Oignons rouges,
Tomates Séchées, Pulpe de Basilic)

e Dos de Saumon roti a I’Aneth,
Jardiniere de Légumes de Saison et Pommes de Terre Grenaille 24€

e Burger du Bellini, Frites Maison et Salade 24€
(Pain Artisanal au Mais, Beeuf, Cheddar, Bresaola, Oignons Frits,
Sauce Tartare : Fromage Frais, Mayonnaise, Cornichons,
Oignons rouges, Ciboulette et Curcuma)

¢ Gnocchi sauce Gorgonzola, Oignons Rouges Contfits
et Chips de Jambon Cru 17€

e Saint Félicien Roti, Pommes de Terre Grenaille,
Farandole de Charcuterie et Salade 24€



I es Gourmandises...

o Assiette de Fromage affinés 14€
e Café Gourmand (5 Bouchées Gourmandes) 12€

e Baba Bouchon 11€

o Tarte Aux Figues Roties, Créeme d’Amandes et de Pistaches,
Amandes Effilées Torréfiées 12€

e Creme Brilée a la Pistache et ses Eclats de Pistache 9€

e Tiramisu Glacé facon « Tobleron » 13€
e Pain Perdu au Caramel Beurre Salé, Glace Vanille 9€
e Ccur Coulant Chocolat, Caramel Beurre Salé et Glace Vanille 9€

Glaces et Coupes Glacées...

Vanille .Chocolat .Caramel .Café .Pistache . Malaga . Menthe-Choco
.Citron .Fraise .Passion

1 boule : 3€ 2 boules : 6€ 3 boules : 9€
Supp Chantilly 1€ - Supp Sauce Chocolat, Caramel, Café ou Fruits Rouges : 0.50€

Chocolat Liégeois : Creme Glacée Chocolat, Sauce Chocolat et Chantilly 11€
Caramel Liégeois : Creme Glacée Caramel, Caramel Beurre Salé Maison, et Chantilly 11€
Cafe Liégeois : Creme Glacée Café, Café froid et Chantilly 11€
Dame Blanche : Creme Glacée Vanille, Sauce Chocolat et Chantilly 11€
Coupe After 8 : Glace Menthe-Choco, Glace Chocolat, Sauce Choco, Chantilly (supp Get 27 +2€) 11€
Fraise Melba (selon Saison): Sorbet Fraise, Fraises Fraiches et coulis, Glace Vanille, Chantilly 12€
Coupe Colonel : 3 Boules Citron, 4cl de Vodka 12€

-Liste des allergenes disponible, demandez a votre serveur - Prix Nets TTC et Service Compris-



