La Carte

Entrées :

Terrine de campagne aux foies de volaille et fruits secs, pickles
Saumon en tataki, salade de chou et fenouil au sésame, pomme granny, mayo sriracha
(Euf mayonnaise au wasabi, ceufs de truite, oignons frits

Sardines millésimées a I'huile d'olive bio, maison J-C David ®

Plats :

Salade au poulet mariné, abricots rétis, courgettes grillées, féta, amandes, vinaigrette abricot
Aubergine rétie, yaourt féta, boulghour aux herbes, zaatar et grenade ®

Tartine de Saint-Marcellin roti au miel et thym, salade &)

Saumon en tataki, salade de chou et fenouil au sésame, pomme granny, mayo sriracha
Filet mignon de porg, ratatouille et pommes sautées, jus de volaille

Bavette de Salers, frites, sauce bbq OU salsa verde

Tartare de boeuf de Salers, frites et salade

Cantal-Burger, beeuf Charolais, frites

Céte de boeuf de Salers, frites, sauce bbq et salsa verde (+/- 1kg)

Fromages:

Bleu d’Auvergne, Saint-Nectaire fermier, Cantal Entre-deux, Sainte-Maure de Touraine.
L'assiette, deux fromages au choix

L'assortiment de quatre fromages

Desserts :

Clafoutis aux poires

Salade de fruits d’éte, infusion citron/verveine

Fondant au chocolat, glace café, noisettes caramélisees
Mousse au chocolat, crumble cacao

Créme brulée vanille

Café gourmand

Thé Mariage Freres ® gourmand

Cafeé baba Piemme ®

Prix nets en euros, service compris. Cuisine ouverte de 12h a 15h puis de 19h a 22h.
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